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De nouvelles limites en production avicole: challenges, dangers et
opportunités

J. HODGES

Au cours des 60 dernicres années, la production de volailles a réussi au travers de performances
biologiques et économiques impressionnantes a créer un leadership scientifique et économique dans
I’intérét des populations, contribuant ainsi largement a une alimentation abondante et une meilleure
qualité de vie. Mais des effets négatifs inacceptables sont maintenant évidents, ajoutant a la crise
dans les sociétés occidentales provoquées par la prise de conscience de ces intéréts bassement
mercantiles sans vocation de durabilité.

Un désir supréme de profit domine toutes les décisions publiques et I’utilisation des ressources.
Le systéme d’économie de marché équilibrée a fait place a un capitalisme d’élites. En agriculture,
ce modele économique déformé combiné a une science d’élites menace aussi bien la sécurité
alimentaire que le développement social du monde. Non seulement les frontiéres d’une éthique
économique ont ét¢ bafouées mais méme les frontiéres traditionnelles ont été violées sous couvert
de loi, de justice, d’intégrité, de communauté et de moralité de I’homme. Les modéles de science
d’¢élites et d’économie ne sont plus tenables et doivent étre revus avant 1’apparition de catastrophes
majeures. Les leaders du secteur volailles sont aujourd’hui challengés pour démontrer leur capacité
d’innovation, leur courage moral et intellectuel en redéfinissant les limites du secteur avicole
comme un exemple d’intégration de la chaine alimentaire compléte pour garantir la sécurité
alimentaire, un futur socio-économique durable tant pour les sociétés pauvres que riches.

Potentiel d’utilisation des produits issus du manioc dans
I’alimentation des volailles

N. CHAUYNARONG, A.V. ELANGOVAN et P.A. 1JI

L'approvisionnement insatisfaisant, les prix exorbitants et la diversification de I’emploi des céréales
pour la production des biocarburants, en particulier le mais, ont amené a une recherche constante de
sources d'énergie alternatives pour I’alimentation des volailles et autres espéces monogastriques. La
disponibilité abondante du manioc dans certaines régions représente une bonne alternative au mais
et aux autres céréales. La farine de racine de manioc est riche en sucres mais pauvre en protéines et
autres nutriments alors que les feuilles représentent une source limitée de protéines. Les résultats
des études menées pour évaluer la substitution des céréales par des produits issus du manioc dans
les aliments pour volailles, montrent de fortes variabilités dues aux différences d’origines, de
variétés, de maturités de récoltes, des conditions culturales et des méthodes de transformation.
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Les produits issus du manioc contiennent de nombreux types de glycosides cyanogénétiques, en
particulier de la linamarine et de la lotaustraline. Le niveau d'acide cyanhydrique libéré par les
glycosides cyanogénétiques limite 'utilisation du manioc, cependant avec un traitement approprié,
le niveau d'inclusion de farine de manioc dans les formules peut étre augmenté, pour les
productions volailles. Cet article passe en revue la composition nutritive du manioc et ses
utilisations comme produit de substitution pour des ingrédients plus conventionnels dans les
régimes volailles.

Role de génes candidates importants pour la qualité de la viande de
poulets

V.K. SAXENA, A.K. SACHDEYV, RAM GOPAL et A.B. PRAMOD

Parmi les différents facteurs contrdlant la qualité de la viande de poulets, la génétique joue un role
important. Le géne de I’hormone de croissance a des effets anaboliques sur la croissance des
muscles squelettiques et la myostatine. Le géne du facteur B intervenant dans la croissance et la
différentiation régule de facon négative la myogenése et donc la masse corporelle. Cette synthése
décrit le role de I’hormone de croissance, de la myostatine et d’autres génes candidats importants
sur le développement et la différentiation des muscles squelettiques. Les relations entre gain de
poids élevé et les paramétres de qualit¢é comme le pH, le pouvoir de rétention en eau, I’eau
extractible, la solubilité¢ du collagéne, la texture et les protéines musculaires ont été¢ décrites. Il
en a été déduit que les poulets a croissance rapide produisaient une viande de qualité médiocre.
Nous en concluons qu’une manipulation génétique aboutissant a I’inhibition de 1’expression du
geéne de la myostatine est nécessaire pour accroitre les rendements en viande de poulet et améliorer
sa qualité.

Utilisation de la vesce amére (Vicia ervilla) dans I’alimentation des
volailles

GH. SADEGHI, L. MOHAMMADI, S.A. IBRAHIM et K.J. GRUBER

Le colt croissant des matieéres premicres utilisées couramment pour 1’alimentation des volailles
comme, le mais, le tourteau de soja et la farine de poissons incite a rechercher des alternatives
moins cotteuses. La vesce amere (Vicia ervilla) est une légumineuse ancienne, originaire du bassin
méditerranéen mais qui est a présent répandue dans le monde entier. Elle a plusieurs
caractéristiques intéressantes comme un rendement élevé en culture, une bonne résistance a la
sécheresse et aux insectes. La vesce amére (va) est une bonne source d’énergie métabolisable
(13,57 MJ/kg), de protéines (240 g/kg) et de minéraux et oligo-éléments comme Fe, Cu, K, P et Cl.
Elle est pauvre en lipides et riches en carbohydrates de réserve (617,8 g/kg). Son profil en acides
aminés est proche de celui du tourteau de soja avec une teneur élevée en lysine. Grace a ces
propriétés, va est une matiére premiere intéressante pour 1’alimentation des volailles. Cependant, les
graines de va crues contiennent des facteurs antinutritionnels comme la canavanine, des inhibiteurs
de protéases, des tanins et des lectines qui ont des effets négatifs sur les performances de croissance
des poulets de chair et des poules pondeuses. Des procédés technologiques permettant d’éliminer
ces substances ont été testés comme, le trempage dans 1’eau ou des solutions acides ou alcalines, la
cuisson dans 1’eau ou I’autoclavage, mais avec un succés limité. Avant de pouvoir considérer la
vesce amére comme une alternative durable dans 1’alimentation des volailles, il est nécessaire de
poursuivre la recherche sur des techniques permettant d’éliminer la plus grande partic de ces
composés antinutritionnels. Cet article est une revue sur les connaissances actuelles concernant
I’utilisation potentielle de la vesce amére dans 1’alimentation des volailles.
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Perception de la viande de volaille par le consommateur et importance
du pays d'origine dans le processus d'achat

T. VUKASOVIC

Le développement du marché mondial de viande de volaille a, ces derniéres années, ét¢ marqué par
des changements rapides, inattendus et complexes. L'industrie de la viande de volaille est un des
secteurs internationaux les plus compétitifs et est actuellement dans son stade mature de
développement. Pour maintenir leur position compétitive sur le marché, les sociétés doivent
constamment conforter leur position en fournissant des produits et des procédés innovants.

Cette revue se concentre sur des tendances récentes en Slovénie et le but est de démontrer
comment la situation actuelle en Slovénie s’adapte aux tendances générales dans 1'Union
européenne.

L'article se concentre sur les résultats de la recherche quantitative primaire, qui a été effectuée via
des interviews de personnes. L'échantillon a été consisté en 600 consommateurs slovenes de viande
de volaille, agés de 18 et 65 ans. Une attention particuliére a été apportée a l'origine de viande dans
le processus décisionnel du consommateur. L’enquéte a montré que la perception positive de viande
de volaille et I'importance de son origine dans le processus décisionnel d'achat était évidente. La
connaissance de l’origine de la viande a un impact prépondérant. Les tendances de la
consommation de viande de volaille, qui ont ét¢ montrées dans notre étude du marché européen
de viande de volaille européen, ont été ainsi confirmées par la recherche quantitative, qui a été aussi
effectuée en Slovénie.

Influence des sucres fermentescibles sur la flore intestinale et
entéropathogénes des poulets de chair

H. REHMAN, W. VAHJEN, A. KOHL-PARISINI, A. 1IJAZ et J. ZENTEK

Le tractus gastro-intestinal est un milieu complexe qui résulte de ’interaction entre les ingrédients
apportés par I’aliment et les bactéries intestinales. Suite a 'interdiction Européenne pour 'utilisation
des antibiotiques facteurs de croissance dans les aliments, la recherche s'est concentrée
principalement sur les activités potentiellement bénéfiques de la microflore intestinale. Les
sucres fermentescibles, ou « prébiotiques », tels que les oligosaccharides non - digestibles, sont
considérés comme ayant des effets bénéfiques sur la composition et l'activité de la microflore
endogéne, ce qui peut augmenter, la résistance de 1’hote contre des colonisations de bactéries
pathogeénes au niveau du tube digestif. Seul un nombre limité de prébiotiques a été testé en poulet
de chair, incluant les fructo-oligosaccharides, l'inuline, les mannanoligosaccharides, les alpha
gluco-oligosaccharides, les isomalto-oligosaccharides, les différents kestoses et le lactose ainsi
que ses dérivés. Cette revue fournit une vision d'ensemble concernant l'impact potentiel des
prébiotiques, sur la population bactérienne intestinale des poulets de chair et récapitule les
données concernant le role des prébiotiques dans la prévention de la colonisation des bactéries
entéropathogeénes telles que Salmonella spp., Campylobacter spp., et Clostridium spp. De plus,
l'influence des prébiotiques sur les acides gras a chalnes courtes, I’ammoniaque et le lactate,
indicateurs du profil de fermentation bactérien au niveau intestinal, est également discuté. Les
prébiotiques ont montré leur capacité a influencer la population bactérienne au niveau intestinale
avec en particulier une augmentation des lactobacillus spp. et Bifidobacter spp. au niveau caecal.
L'effet des prébiotiques sur les bactéries intestinales est également évident en ce qui concerne les
changements de concentration globale ou de proportion relative des acides gras a chaine courte. La
capacité des prébiotiques a contrdler la colonisation de différentes espéces entéropathogeénes en
particulier Salmonella spp., Campylobacter spp., et Clostridium spp. a montré des résultats
contradictoires selon la littérature disponible.
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Les impacts financiers des crises de grippe aviaire chez les
producteurs d’ceufs en Turquie

S. SARIOZKAN, C. YALCIN, Y. CEVGER, Y. ARAL et C. SIPAHI

Une enquéte a été entreprise auprés de 124 ¢éleveurs de poules pondeuses parmi les 7 plus
importantes villes productrices d’ceufs en Turquie entre Septembre 2006 et Mai 2007 afin
d’évaluer I’impact économique des épidémies de Grippe Aviaire Hautement Pathogéne (HPAI).
L’analyse de I’impact économique a été réalisée sur 3 périodes: avant 1’épidémie (Octobre 2004-
Janvier 2005), pendant 1’épidémie (Octobre 2005-Janvier 2006) et apres 1’épidémie (Février-Mai
2006). En comparant les prix des ceufs ‘avant 1’épidémie’ avec la situation ‘pendant 1’épidémie’, les
prix ont chuté de 0.091 a 0.038 YTL par ceuf. En moyenne, le taux d’occupation des installations,
les revenus des entreprises et les bénéfices ont respectivement chuté de 40, 75 et 200 %. 14.5 % des
producteurs ont du arréter leur production pendant environ 5 mois. 64.5 % ont investi en moyenne
6 648 YTL par ferme pour améliorer la biosécurité. Les dettes des entreprises ont augmenté de 3 a
4 fois suite aux épidémies avec 87 % des exploitations qui ont du verser 153 426 YTL en moyenne
sur leurs fonds personnels. Dans la période ‘apres 1’épidémie’, les prix et les ventes d’ceufs de
consommation ont repris et ont méme dépassé les chiffres d’avant 1’épidémie et les producteurs qui
ont réussi a poursuivre leur production sont mémes plus performants.

Modulation par I’aliment de la flore digestive du poulet: une revue du
role de 6 catégories d’alternatives aux antibiotiques alimentaires

Y. YANG, P.A. 1JI et M. CHOCT

Puisque les antibiotiques (IFAs) sont supprimés des aliments partout dans le monde, en
commencant par la Suéde en 1986, la recherche pour des alternatives aux IFAs a un intérét
croissant dans le domaine de I’alimentation animale. La flore digestive apparait comme la cible
des IFAs pour apporter un bénéfice en termes de santé et d’effet promoteur de la croissance. Dans
cette revue, les effets de six catégories d’alternatives aux IFAs sur la flore digestive sont discutés et
leur mode d’action et leur effet promoteur de croissance sont présentés. Cette revue fait un point
particulier sur les mannanoligosaccharides (MOS) en tant qu’alternatives en utilisant les résultats
obtenus par différents auteurs ces dernicres années.

Grenzen der Gefliigelproduktion: Herausforderungen, Gefahren und
Chancen

J. HODGES

Die Gefliigelwirtschaft hat in den letzten 60 Jahren durch konsequente Anwendung
wissenschaftlicher Erkenntnisse und Okonomisches Handeln hervorragende biologische und
wirtschaftliche Leistungen erbracht, die wesentlich zur reichlichen Versorgung der Menschen
mit preiswerten Lebensmitteln und zum Lebensstandard beigetragen haben. Inzwischen zeigen
sich unerwiinschte Nebeneffekte, die das Ende des materialistischen und egoistischen
Konsumverhaltens der Westlichen Welt beschleunigen. Profitdenken dominiert alle
Entscheidungen der Gesellschaft und die Nutzung von Ressourcen. Aus einer fairen
Marktwirtschaft wurde ein ,Elite-Kapitalismus“. In der Landwirtschaft bedroht dieses
6konomische Modell in Verbindung mit ,,Elite-Wissenschaft die Lebensmittelversorgung und
den sozialen Frieden der Weltgemeinschaft. Nicht nur werden Grenzen wirtschaftlich
verniinftigen Handelns iiberschritten, sondern dabei auch traditionelle Grenzen in der
Gesetzgebung, der Rechtsprechung, der Integritit von Arten, Gemeinschaften und Moral
verletzt. Das heutige Modell elitirer Nutzung von Wissen zur personlichen Bereicherung ist
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nicht nachhaltig und muss sich 4ndern, ehe es zu einer groBeren Katastrophe fiihrt.
Fiihrungspersonlichkeiten in der Gefliigelwirtschaft sind aufgerufen, ihren Einfallsreichtum und
Mut einzusetzen, um den Gefliigelsektor als Musterbeispiel fiir eine Lebensmittelkette zu
entwickeln, die mit weltweiter Versorgung aller Menschen auch den sozialen Frieden einer
zivilisierten Gesellschaft sicherstellt.

Einsatzmoglichkeiten von Maniok (Cassava) Produkten in
Gefliigelfutter

N. CHAUYNARONG, A.V. ELANGOVAN und P.A. 1JI

Lieferengpésse, explodierende Rohstoffpreise und die Nutzung von Mais und anderem Getreide zur
Gewinnung von Biotreibstoff verstirkt die Suche nach alternativen Energietrigern im Mischfutter
fir Gefliigel und andere Nicht-Wiederkduer. Maniok ist in einigen Regionen reichlich verfiigbar
und eine gute Alternative zu Mais und anderen Getreidearten. Maniok-Knollenmehl ist reich an
Kohlenhydraten, aber arm an Protein und anderen Néhrstoffen; Maniok-Bléttermehl kommt als
Proteinquelle in Betracht.

Versuche mit Maniokprodukten als Ersatz fiir Getreide in Gefliigelfutter haben sehr
unterschiedliche Ergebnisse gezeigt, je nach Herkunft, Sorte, Reifegrad bei der Ermnte,
okologischen Bedingungen des Pflanzenwachstums und Verarbeitung. Maniokprodukte enthalten
eine ganze Reihe von cyanogenetischen Glykosiden, insbesondere Linamarin und Lotaustralin. Die
von den cyanogenetischen Glykosiden produzierte Hydrocyan-sdure limitiert die Einsatzfdhigkeit
von Maniok, aber bei richtiger Verarbeitung kann der Anteil Maniok in der Ration erhéht und
damit der Kostpreis gesenkt werden. In dieser Ubersicht werden die Nahrstoffzusammensetzung
von Maniok und seine Einsatzfahigkeit als Ersatz fiir konventionelle Komponenten dargestellt.

Funktionen wichtiger Kandidatengene fiir die Qualitit von
Broilerfleisch

V.K. SAXENA, A.K. SACHDEYV, RAM GOPAL und A.B. PRAMOD

Genetische Faktoren haben einen entscheidenden Einfluss auf die Fleischqualitdt von Broilern. Das
Gen fiir Wachstumshormon wirkt anabolisch auf die Skelettmuskulatur und Myostatin. Das Faktor
B-Gen fiir Wachstum und Differenzierung begrenzt die Myogenese und bestimmt die K&rpermasse.
In dieser Ubersicht wird die Funktion des Wachstumshormons, Myostatin und #hnlichen fiir die
Differenzierung der Korpermasse wichtigen Kandidatengenen besprochen. Die Beziehungen
zwischen hoherer Zunahme und den Fleischqualititsparametern pH-Wert,
Wasserbindungsvermogen, Saftverlust, Kollagenldslichkeit, Struktur und Muskelprotein gelten
als gesichert. Es wird unterstellt, dass schnellwiichsige Broiler eine relativ schlechtere
Fleischqualitdt haben. Daraus wird ein dringender Forschungsbedarf abgeleitet, um durch
Abschaltung des Myostatin-Gens die Fleischqualitit schnellwiichsiger Broiler zu verbessern.

Bittere Wicke (vicia ervilia ) als Komponente fiir Gefliigelfutter
GH. SADEGHI, L. MOHAMMADI, S.A. IBRAHIM und K.J. GRUBER

Steigende Kosten fiir konventionelle Futterkomponenten wie Mais, Soja und Fischmehl verstarkt
den Druck, preiswertere Alternativen zu finden. Die Bittere Wicke (Vicia ervilia) ist eine im
Mittelmeerraum beheimatete, altbekannte Leguminose, die heute in vielen Léndern zu finden ist.
Sie hat viele positive Eigenschaften wie hohen Ertrag und Resistenz gegen Trockenheit und
Insekten. Bittere Wicke (BV) ist ein guter Rohstoff fiir Energie (13.57 MJ/kg ME), Protein
(240 g/kg) und Mineralstoffe, besonders Fe, Cu, K, P und Cl. BV ist fettarm, aber reich an
unstrukturierten Kohlehydraten (617.8 g/kg). Das Aminosdurenprofil ist #hnlich wie bei
Sojabohnen, und BV ist auch eine gute Quelle fiir Lysin. Mit all diesen positiven Eigenschaften
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sollte BV ein guter Rohstoff fiir Gefliigel-futter sein. Leider enthélt rohe BV aber auch antinutritive
Bestandteile wie Canavanin, Proteaseinhibitoren, Tannine and Lectine, die sich negativ auf die
Leistung von Broilern und Legehennen auswirken. Bisherige Versuche, BV durch Einweichen in
Wasser oder sauren bzw. alkalischen Losungen, Kochen oder Autoklavieren zu entgiften konnten
das Problem nicht befriedigend 16sen. Wirksamere Methoden der Aufbereitung zur Neutralisierung
der antinutritiven Faktoren miissen entwickelt werden, ehe BV als Rohstoff fiir Gefliigelfutter
eingesetzt wird. Diese Ubersicht fasst den gegenwirtigen Stand des Wissens zum Einsatz von
BV zusammen.

Verbrauchereinstellung zu Gefliigelfleisch und die Bedeutung
nationaler Herkunft fiir Kaufentscheidungen

T. VUKASOVIC

Der Weltmarkt fir Gefliigelfleisch ist durch unerwartete und komplexe Verdnderungen in den
letzten Jahren gekennzeichnet. Im globalen Markt fiir Gefliigelfleisch herrscht ein
Wettbewerbsdruck wie in kaum einem anderen Sektor der Nahrungsmittelindustrie, und es
scheint ein Gipfel der Entwicklung erreicht zu sein. Um konkurrenzfahig zu bleiben, miissen
die Anbieter dauernd mit neuen Produkten und Entwicklungen ihre Position verteidigen. In
dieser Ubersicht werden Anpassungen in Slowenien vor dem Hintergrund genereller Trends in
der EU dargestellt.

Die Analyse beruht auf der Befragung einer Stichprobe von 600 Konsumenten im Alter zwischen
18 und 65 Jahren beim Kauf von Gefliigelfleisch. Dabei konnte bestétigt werden, dass neben einer
generell positiven Einschédtzung von Gefliigelfleisch auch die regionale Herkunft entscheidend fiir
den Kaufentscheid war.

Einfluss fermentierbarer Kohlehydrate auf Darmbakterien und
Enteropathogene bei Broilern

H. REHMAN, W. VAHJEN, A. KOHL-PARISINI, A. IJAZ und J. ZENTEK

Der Magen-Darmtrakt bildet ein komplexes Milieu aus Wechselwirkungen zwischen
Nahrungsbestandteilen und Darmbakterien. Seit dem Verbot von Fiitterungsantibiotika
konzentriert sich die Forschung hauptséchlich auf potenziell giinstige Wirkungen von
Mikrobiota im Darm. Fermentierbare Kohlehydrate (‘Pribiotika’) wie unverdauliche
Oligosaccharide haben offenbar einen positiven Einfluss auf die Zusammensetzung und
Aktivitdt der normalen Mikrobiota, wodurch die Resistenz des Wirts gegen die Kolonisierung
pathogener Keime im Magen-Darmtrakt verbessert wird. Bisher wurde nur eine begrenzte Zahl
von Prébiotika in der Broilermast getestet, u.a. Fructo-oligosaccharide, Inulin, Mannan-
oligosaccharide, Alpha Gluco-oligosaccharide, Isomalto-oligosaccharide, verschiedene Kestosen
und Lactose sowie dessen Derivate.

In dieser Ubersicht wird die potenzielle Wirkung von Priibiotika auf die Darmflora von Broilern
dargestellt und eine Zusammenfassung von Versuchsergebnissen zur Bedeutung von Prébiotika zur
Verhinderung der Kolonisierung von Enteropathogenen, insbesondere Salmonella spp.,
Campylobacter spp. und Clostridium spp., gegeben. Weiterhin wird der Einfluss von Prébiotika
auf die bakterielle Fermentation im Darm, insbesondere von kurzkettigen Fettsduren, Ammoniak
und Laktat, diskutiert. Prébiotika beeinflussen die Zusammensetzung der Population von
Darmbakterien und erhéhen besonders den Anteil von Lactobacillus spp. und Bifidobacterium
spp. im Blinddarm. Der Einfluss von Prébiotika auf die Darmbakterien zeigt sich auch an der
verdnderten Konzentration von kurzkettigen Fettsduren. Die Literaturergebnisse sind
widerspriichlich hinsichtlich der Moglichkeit, mit Hilfe von Prébiotika die Kolonisierung von
Enteropathogenen wie Salmonella spp., Clostridium perfringens oder Campylobacter spp. zu
verhindern.
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Finanzielle Auswirkungen der Aviiiren Influenza auf die
Eierproduzenten in der Tiirkei

S. SARIOZKAN, C. YALCIN, Y. CEVGER, Y. ARAL und C. SIPAHI

Es wird iiber Ergebnisse einer Umfrage unter 124 zufillig ausgewihlten Eierproduzenten in den
wichtigsten Stidten der Tiirkei im Zeitraum September 2006 bis Mai 2007 berichtet. Um den
Einfluss der HPAI Ausbriiche zu analysieren, wurden drei Zeitrdume verglichen: vor dem Ausbruch
(Oktober 2004 - Januar 2005), wihrend des Ausbruchs (Oktober 2005 - Januar 2006) und nach dem
Ausbruch (Februar - Mai 2006).

Infolge der HPAI Ausbriiche fiel der Durchschnittspreis pro Ei von 0,091 YTL vor der Krise auf
0,038 YTL wiéhrend der Krise. Die Auslastung der Kapazitit ging um 40% zuriick, der Umsatz um
75% und der Gewinn um 200%. 14,5% der Betriebe mussten die Eierproduktion fiir etwa 5 Monate
unterbrechen; 64,5% investierten durchschnittlich 6.648 YTL pro Betriecb in verbesserte
Farmhygiene. Die Verschuldung der Betriebe stieg als Folge der HPAI Ausbriiche um das 3-4-
fache, und 87% der Produzenten mussten durchschnittlich 153.426 YTL von ihrem privaten Kapital
zuschieen, um ihren Betrieb zu retten.

Nach der Krise erholten sich die Eierpreise wieder und {iberstiegen sogar das Niveau vor den
HPAI Ausbriichen. Wer weiter produzieren konnte, war letztlich besser dran als vor den HPAI
Ausbriichen.

Modulation der Darmflora bei Broilern: Ergebnisse von sechs
Alternativen zum Einsatz von Fiitterungsantibiotika

Y. YANG, P.A. IJI und M. CHOCT

Seit dem Verbot von Antibiotika im Broilermastfutter, das 1986 in Schweden begann und
inzwischen weltweit gilt, wird mit zunehmender Dringlichkeit nach Alternativen geforscht, um
iiber die Darmflora Gesundheit und Wachstum zu optimieren. In dieser Ubersicht werden 6
Alternativen zu Fiitterungsantibiotika, ihre Wirkungsmechanismen und ihr Einfluss auf die
Wachstumsleistung dargestellt. Im Mittelpunkt der Diskussion stehen Versuchsergebnisse
verschiedener Autoren aus jlingerer Zeit zu Mannan-oligosacchariden (MOS) als Alternative zu
Fiitterungsantibiotika.

Bo3Hukarmwmine OrpaHnvICeHUs B NTUHEBOAIECCKOM IIPOU3BOACTBE:
l'[pOﬁ.TleMbl, OIMMAaCHOCTH M BO3MOKHOCTH

Jx. XOIXKEC

ITtTHIieBOAYECKOE MPOM3BOACTBO JOCTHINO 3a MocieaHne 60 JeT BBIIAIONMXCS OHOJOTHYECKUX U
9KOHOMHYECKHX Ppe3yJIbTaTOB, BOOpaB B ceOs NOCTIKEHWS HAayKd W OHM3HECa B HHTEpecax
obecrieueHns! moTpeduTeNeil NeIeBbIMI, TOCTYIHBIMH KaueCTBEHHBIMU IPOXYKTAMH HHUTAHHUSI U
TEM CaMbIM ITOBBICUB Ka4Y€CTBO KHM3HH MHOI'MX H}Olleﬁ. HO, BMECCTC C TEM, CTaJIM OYCBHUAHBIMU H
OIIpe/icNiecHHEIe HETaTHBHBIE TEHJCHIWH, KOTOpble MOTYT BBI3BaTh IIPOOJIEMBI B 3alagHOM
obmiecTBe, ycyryOiseMble HEJaIbHOBUAHOH KyJbTypOH Ype3MEpHOTrO NMOTPEONeHHsS M 3rou3Ma.
HeoOy3nanHoe cTpemieHHE K HPHOBUIM JOMHHHPYET HAJ JAPYrUMH (aKTOpaMH B MPUHATHH
OOIIECTBEHHO 3HAYMMBIX PEIICHUH W HCIOJIB30BAaHUU pecypcoB. COarmaHCHpOBaHHAs CHCTEMa
PHIHOYHOH OSKOHOMHKHM HCKa3wiack B (OPMY «IJIUTApHOTO KamWTaIn3Ma». B cenbckoM
X035#iCTBE 3Ta NeOpMUPOBAHHAS HKOHOMUYECKAs MOJIEIb B COUCTAHMH C «DJIUTApHOI HayKOW»
HpEJICTaBIsAeT Yrpo3y Kak IIPOJIOBOIBCTBEHHOW O€30IacCHOCTH, TaK M COLUAIBLHOH CTPYKType
MHpPOBOro coobuiectBa. He TONbKO OOLICIPUHATBIE CTaHIAPTHl IIOBEJCHHUS B HKOHOMHUKE
MO/IBEPraloTCsS APO3HH, HO W OCHOBHBIE HOPMBI 3aKOHHOCTH, CHPaBEUIMBOCTH, MOpalH M
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eMHCTBA OOMIECTBa HAPYIIAIOTCS BCe O4YEBHIHEE. HBIHEITHWE >JHTapHbIE MOIENH HAayKd M
Ou3Heca ceOs HE OMNPAaBIBIBAIOT W JODKHBI OBITh 3aMEHCHBI, HMHAYC HX JCHCTBHE MOXET
MpUBECTH K O0NbIIOi Karactpode. JIumepsl NTHIIEBOAYECKOTO CEKTOPA JOJDKHBI BHOBB IIPOSIBHTH
CBOIO CIIOCOOHOCTh K HMHHOBAIIMOHHBIM, MOPAJIbHBIM ¥ HHTEIUICKTYAIbHBIM JICUCTBUAM IO
PECTPYKTYpHUPOBAHHIO NTHIICBOAYECKOW OTpacid. DTO JOJDKHO CTaTh MPUMEPOM ISl OCTAIIBHBIX
3BEHBCB IPOJIOBOJILCTBCHHON CHCTEMBI C IIENBI0 00CCICUCHHUS MIOOATBHOU MPOJOBOIBCTBEHHOM
0€30IacCHOCTH M HAJEKHOTO COLUAIBHO-DKOHOMHUYECKOTO OyIyIIero Kak Uil OOTaThIX TaK W IS
OCIHBIX CTPAH paay COXPAHEHHUs IUBHIM30BAHHOTO OOIIECTBA.

IToreHnMa/ MCMOJIb30BAHNS MPOAYKTOB W3 MAHMOKA B PAIlMOHAX LIS
NITHILI

H.UAYHHAPOHT, A.B. DJIAHTOBAH u ILA. HJIKHA

HepaBHoMepHBIE TIOCTAaBKYU, YpE3MEPHbIE LICHBl U TEHACHIUSA UCIIOIb30BAHUS 3€PHOBBIX KYIBTYD,
0COOEGHHO KyKypy3bl, IUISI TPOU3BOJACTBA OWOTOIUINBA, OOYCIIOBMJIM HHTEHCHUBHBIE IOMCKH
aIbTEPHATUBHBIX KOPMOBBIX KOMIIOHEHTOB IJI PAllMOHOB INTHLBI M JPYTMX MOHOTACTPUYHBIX
BUJIOB XMBOTHBIX. JlocTaTouHOE HanuyuMe MaHMOKA (TAlMOKa, KacCaBbl) B HEKOTOPBIX PETHOHAX
MHpa JeNalT 3Ty KylIbTypy XOpOILEH albTepHATHBOH KyKypy3e U OPYIMM 3€pHOBBIM. Myka u3
KOpHS MaHHOKa Oorara yIrjieBOAOpOAaMM, HO OeiHa IPOTEHMHAMU U HEKOTOPHIMU JPYTHMMH
MUTATENbHBIMUA BELIECTBaMH. BMecTe ¢ TeM, MyKa U3 JHCTbE€B MaHUOKA SBISAECTCS JOCTATOYHO
IpUEMJIEMBIM HCTOYHHUKOM IIPOTEUHA. Pe3ynbTaTel HcClIeOBaHMH IO OLGHKE BO3MOXKHOCTH
3aMeHbl 3CpPHOBBIX Ha TPOAYKTHI M3 MaHHOKAa B pAaIMOHAaX IS NTHIBI MOKA3add OONBIIYIO
BapuabelIbHOCTh MX NHTATENbHOW ILIEHHOCTH B 3aBHCHMOCTH OT IIPOUCXOXKICHUS MAaHHMOKa,
COpTa, CTENEHH 3PENOCTH B MOMEHT YOOPKH, METOAOB IEPepadOTKH, SKOIOTHIECKHX YCIOBHH U
npyrux ¢aktopos. IIpogyKTel U3 MaHHOKA COZAEpP)KAT IIMPOKHH Psii LUAHOTCHHBIX TIIMKO3WIOB,
0COOEHHO JIMHAMAPHH M JIoTaycTpanuH. KommaecTBo rHApOIMaHOBON KHCIIOTHI, BEIACISIOMEHCS U3
LIMAHOT€HHBIX INIMKO3U/IOB, OIPAHUYUBAET BO3MOXKHOCTU NIPUMEHEHUS NPOAYKTOB U3 MAaHHOKA, HO
IPU COOTBETCTBYIOMIEH 00paboTKe yPOBHU BKIIIOUSHHS MYKH W3 MAHHOKA MOTYT OBITh HOBBIIICHBI
JI0 9KOHOMHYECKU OOOCHOBAHHBIX BEJIMUMH. B cTaThe OCBelaeTcs COCTaB IMHUTATENBHBIX BELIECTB
MYKd M3 MAaHUOKAa M IIEPCIEKTUBBl €€ IPHMEHEHHA B KadeCTBE 3aMEHHTEN TPaIUIHOHHBIX
KOMIIOHEHTOB KOpMa B PallMOHAaX ISl ITHLBL.

PoJib Ba:KHBIX IeHOB-KAHIUWAATOB B OMpe/JeleHUH KadyecTBa Msca
OpoilsiepoB

B.K. CAKCEHA, A.K. CAKJIEB, PAM I'OITAJI u A.5.INTIPAMO/|

Cpenn  pa3nuyHBIX  (DAaKTOPOB, BIMSAIOMIMX Ha KadecTBO Msca OpOMIIEpOB, TeHETHYECKast
COCTABIIIOIIAsl MIAaeT BEAYIIYIO pOJib. ' €H ropMOHA pOCTa OKa3bIBaeT aHaOonMMuekui 3(Qexr Ha
POCT CKeNeTHOI MyCKyNaTypsl U MHOCTaTHH. ['eH ¢aktopa b pocta u HeraTuBHO BO3IEHCTBYET Ha
MHOT'€He3 B Ipolecce JeTepMUHALMN Macchl Tena. B JaHHOM 0030pe paccMaTpuBaeTcs poiib reHa
TOPMOHA POCTa, MHOCTaTHHA U APYTUX MOAOOHBIX T€HOB-KAHIUIATOB, BIMAIONIMX HAa HA Pa3BHUTHE
¥ auddepeHIanyo CKeJIeTHOW MYCKyJIaTypbl. BBIICHSETCS B3aMMOCBSA3b MEXIY BBICOKUM
MpPUBECOM M MapaMeTpaMH KadecTBa Msca C OAHOH cTopoHBI M pH, CIIOCOOHOCTBIO CBSA3BIBATH
BOJY, 00BEMOM BBICBOOOXKIEHHSI IKCTPATa, PAaCTBOPHMOCTBIO KOJUIareHa, TEKCTYpOW BOJOKOH U
COCTAaBOM IIPOTEHHOB- C JAPYroil CTOpOHBI. JlemaeTcs MpEeANoNoXKeHne O TOM, 4YTO OBICTPO
pacTymue Opoiinepsl HalOT MSICO OTHOCHTENBHO XyALIEro KadecTBa. JlemaeTcss BBIBOA, 4TO
BeCbMa HEOOXOJUMO AaKTHBHOE HCCIEJOBAHIE pONM TeHa MHOCTaTHHA Ui JadbHEHIIero
MOBBIIICHHS KOJMYECTBCHHONW U KAYECTBEHHOM MPOIYKTHBHOCTH OpOMIIECPOB.
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IIpnmeHenne BUKH 4eTK000pa3Hoi (vicia ervilia ) kak UHIpPeIUEeHTa B
KOPMJICHHH NTHIbI

I'’X. CAJET'H, JI. MOXAMMAJIHU, C.A.UBPAXUM u K. JIx.I'PYBEP

Bo3pacraromasi cTOMMOCTh OOBIYHBIX KOPMOBBIX HHIPEAUCHTOB, TAaKHX KaK KyKypy3a, COEBBIi
MpoT M pPHIOHas MyKa B palMOHaX JUIl NTHIBl CTUMYJIHPYeT IOUCK MEHee JOPOTOCTOSIINX
anpTepHaTUB. Brka yetkooOpasnas ( ropomek Dpsuis, Vicia ervilia)

- JaBHO U3BecTHas 0000Bas KynbTypa, mpoucxomsamas u3 Cpeau3eMHOMOPCKOTO PErHoHa, HO
MOJy4YHBINAs PacHpoOCTpaHEHHE BO MHOTHMX CTpaHax Mupa. OHa MMeeT MHOTHE IOJIOXKUTEIIbHBIE
CBOHCTBA, TaKMe KaK YCTOMYMBOCTH K 3acyXe W HaceKOMBIM. Buka detkooOpasHas (BY) sBisercs
XOPOILIMM HCTOYHHKOM ycBosieMoit sHepruu (13.57 MJDx/krr), npotenHa (240 1/Kr) ¥ MUHEpAJIOB,
ococoerno Fe, Cu, K, P u Cl. Ona comepXuT Maioe KOJMYECTBO JKHPA, HO BBICOKOE-
HECTPYKTYPUPOBaHHBIX YIIeBOa0ponoB (617.8 r1/kr). AmuHOKUCIOTHBIN mnpodmwis BY odeHb
OIM30K K COEBOMY IIPOTY, BKIIIOYAsl BBICOKOE copepxkaHue nu3uHa. C yderoMm 3THX Kadects, BU
UMeEeT XOPOIIMH TIOTEHIMAJ B KadecTBE KOMIIOHEHTa Uil paruoHoB nrun. OjHako B
HeoOpaboTanHOM Buae BY comepkuT aHTHIHTATENbHBIE BEIIECTBA, TAKWE KaK KaHABAaHHH,
HWHTMOUTOPBl TIpPOTeasbl, TAHHUHBI W JICKTHUHBI, KOTOPBIE OTPHULATENBHO CKa3bIBAIOTCS Ha
3¢ deKTHBHOCTE TPUMEHEHHS €€ B KOPMIICHHHM OpoiliepoB H Kyp- Hecymek. [lombITku
obpaboTath chipyto BU m meTokcudummpoBaTe 3TH BellecTBa IIyTeM BBHIMAuMBaHUS B BOJE,
KHCTIOTHBIX M INEJIOYHBIX pPAcTBOpax, KHUILTUEHHS W aBTOKIABHPOBAHWUSA HE HMEIH 3aMETHOTO
ycnexa. Tem He MeHee, yuuTsiBas TOT (akt, yro BU mpu3Haercs BIOJHE pealbHbIM KOPMOBBIM
CPEICTBOM IS IITHI], HEOOXOJUMBI YIIyOIeHHBIE HCCIENOBAHMS UISI CO3MAHUS HMPAKTHIECKHX
METOIOB yIaJeHHs] WM OO0E3BPE)KMBAHUS OTHUX AHTHIIMTATEIbHBIX CyOcTaHiuid. B cratbe
OIICHIBAIOTCS COBPEMEHHBIE cBeleHHs o0 BU Kak MOTEHIMATbHOM KOPMOBOM HHTPEIHEHTE B
KOPMJICHUHM NTHULI.

Bocnpusitue morpeduTesiMu Msica NTHIBI H Ba’KHOCTh CTPAHBI
NMPOUCXOKIEHHNs] B Mpouecce NPNPUHATHS pPellieHUsl 0 MOKYyIKe

T. BYKACOBHUY

Pa3BuTne r700ambHOTO pHIHKA Msica NTUIB B IIOCTIEAHHE TOABI CBA3aHO C OBICTPBHIMH,
HEOXKMIAHHBIMH U CJIO)KHBIMU M3MEHEHUsIMHU. VIHIyCTpusl poM3BOJCTBA Msica ITHIBI OTHOCHUTCS
K MEXIyHapOIHBIM CEKTOpaM ¢ HanOojee BBICOKMM YPOBHEM KOHKYPEHIIH U B HACTOSIIEE BPEMS
Haxomurcs B 3penod ¢dase passutus. s mopnepkaHHs KOHKYPEHTHOCHOCOOHOCTH Ha pBIHKE,
KOMITAaHMSIM TIPUXOAUTCSl TIOCTOSHHO TIpe/UIaraTh HHHOBAIIMOHHBIE IMPOIYKTHI M IIPOIEcCH. B
LEHTPEe BHHUMAaHUS JaHHOTO 0030pa HaxoMITCs COBpPEMEHHble TeHaeHIMM B CIOBeHHHM U
JleTaeTcs TIOMBITKAa SKCTPAIOIMpoBaTh WX Ha obmme TeHaeHmuu B craHax EC. B cratee
HPUBOJIITCS. PEe3yJbTaThl HMEPBUYHBIX KOJWYECTBEHHBIX HCCIIEJOBaHUH, KOTOpPBIE HPOBOAMIHCH
MOCPEACTBOM TEPCOHAIBHBIX OIMPOCOB. BriOopka cocTosina n3 maHHBIX ompocoB 600 CIOBEHCKHX
noTpebuTenei Msca NTHLBI B Bo3pacte oT 18 no 65 ner. Ocoboe BHUMaHWE yAISUIOCH POJIU
MPOUCXOXKICHUS (MecTa IPOHM3BOJACTBA) MACA NTUIBI B NPUHATHH IOTpeOUTENEM peIIeHHs O
nokymnke. VccnenoBanue mokasano, 4rto HHGOpMaluUs O CTpaHe M MeECTe HPOM3BOACTBA Msca
OTUIBl WTPaeT KIIOYEBYI0 pPOJb B MHPHHATHE pENIeHHs O IOKyNKe. TEeHASHIMH B pa3BUTHH
pBIHKAa MscCa NTHIBL, BBIIBICHHBIE MO pe3yibTaraM MJaHHOTO wHccienoBaHus B ClioBeHUH,
COBIAMAIOT C JAHHBIMH aHAIN3a AWHAMHKH PBIHKA B EBpome B memom.

Biausinne ¢epmMeHTHPYEMBIX YIJI€BOAOPOA0OB HA MUKPO(JIOPY
JKeJIyIOYHO-KMIIEYHOr0 TPAKTA U PAa3BUTHE HTEPONATOIEHOB Y
OpoilsiepoB

X. PEMAH, B .BAMEH, A. KOJb-TIAPU3UHU, A.M)KA3 u .3EHTEK
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Kenynouno-kumeunsrii Tpakt (JKKT) sBisiercs cioxHO# cpemoit Onmaromapsi B3amMOICHCTBHIO
KOPMOBBIX HMHTPEIMEHTOB M MHUKPOQUIOPHI, oOMTaromieli BHyTpH Hero. B cienctBue 3ampera B
EBpore Ha wmcHoONBb30BaHHE KOPMOBBIX AHTHOMOTHKOB, HCCIEAOBaTeNbcKas paboTa Bce Ooree
COCpPEIOTauMBACTCS HA M3yYECHHUH MOTCHIMAIBHBIX MOJIOXKUTEIBHBIX CBOMCTB MuKpodiopsl JKKT.
Cunraercs, 4T0 ()epMEHTHPYEMBIE YIIIEBOAOPOIBI MM ‘TIPEOHOTHKH , TAKHE KaK OJUTOCaXapussbl,
MOT'YT OKa3bIBaTh IOJIOKHTEIBHOE BIMSHHME HAa COCTAB M aKTHBHOCTH DHAOTEHHOW MHKPOQIOPHI,
9TO MOXKET YCHJINTH PE3UCTCHTHOCTh XO03iMHA mpotuB KkojoHm3amuu ero JXKKT maroreHnoit
MHUKpO(da0opoid. JIOBOIBHO OrpaHWYEHHOE KOJMYECTBO INPEOMOTHKOB YXKe HCIBITAHO Ha
Opoitnepax. Cioma BXOIAT ()PyKTO-OJIMTOCAaXapyabl, HHYINH, MaHHAHOJIUIOCAaXapuisl, aimbda
IJTIOKO-OJIMTOCaXapybl, M30MaJbTO-OJIMIOCAXapHIbl, Pa3IMYHbIE KECTO3bl M JIAKTO3bI BMECTE C
UX TIPOM3BOAHBIMH. JIaHHBIA 0030p paccMaTpHBaeT MOTCHIMAJILHOES BIMSHHE IPEOHOTHKOB HA
nomymsuun Mukpodiopsl XKKT u cymmupyer naHHble 0 poiM NPEeOHOTHKOB B NPENOTBPALICHUN
rxonoHm3anu JKKT sHTepomatoreHamu, ocobeHHO Salmonella spp., Campylobacter spp. m
Clostridium spp. Taroxke 00CYXmaeTcsi BIMSHHE MPESOMOTHKOB HAa OCOOCHHOCTH (epMEHTAIHH
comepxxkumoro JKKT, 0coOEHHO KOPOTKONEIHBIX J>KHUPHBIX KHCIOT, JAaKTaTOB U psiga APYTHX
BEIECTB. YCTAHOBJICHO, YTO MPEOHOTHKH CIIOCOOCTBYIOT pocTy momyisinuu Lactobacillus spp. n
Bifidobacterium spp. Bmusane npe6uotukoB Ha Oakrepun JKKT Takke mpociexuBaeTcs depes
H3MEHeHHe OOIell KOHIEHTPAlWK WM OTHOCHTEIBHBIX MPOIOPIMII KOPOTKOLENHBIX >KUPHBIX
kucioT. CrocoGHOCTh NPeOMOTHKOB OKa3biBaTh BiusiHUE Ha KonoHm3armio JKKT paznmaHbMH
SHTEpONaToreHamu, ocobeHHo Salmonella spp., Clostridium perfringens nm Campylobacter
Spp. TIOATBEPKIAeTCsl NaHHBIMU M3 Pa3IMYHBIX JIMTEPATypPHBIX UCTOYHHKOB.

duHaHCOBOE BJIMSIHHE BCINbIIIEK FPUIINA NTHL HA MPOU3BOJACTBO
numeBbIX saul B Typuuu

C. CAPHO3KAH, C.AJIbBYUH, N.YEBI'EP, U. APAJI u Y. CUITAXH

Beio mpoBeneHo HcciieoBaHME B BHJIE IEPCOHAIBHBIX COOECeNOBAaHMH C HPOU3BOJIBHO
BBIOPaHHBIMH 124 TIPOM3BOAUTEISIMH SIUI] B 7 HanOoJee BaXKHBIX C TOYKH 3PEHUS MIPOHU3BOACTBA
au1 pernoHax Typuu B mepuoxn c¢ centsops 2006 mo mait 2007 rr. Llensto uccrnenoBanus ObLIO
BBIICHEHHE BIMSHHS BCIBIIIEK BbICOKomaToreHHoro rpumma nrtur (BIIITI) ma skoHOMIueckoe
COCTOSIHME KOMMEPYECKUX Ipou3BoauTeneh sul B Typuuu. OUHAHCOBBIM aHAIU3 pa3feiauiv Ha
3 nepuona- «10 BenblIK» (OKTIOps 2004-sHBaps 2005), «Bo BpeMsi BCHbIMKM» (OKTsIOps 2005
-sHBapb 2006) u «nocie Benblkuy ((heBpaib- Mait 2006).

CpaBHUBas LIEHBI Ha SHIA «IO BCIBIIIKM» C CHTYyaIHeil BO BpeMs 3a00JIeBaHMs, BELICHHIH, 9TO
nensl yramu ¢ 0.091 YTL (soBbix Typerikux jup)/sito go 0.038 YTL/sito. B cpennem, crenenu
UCIIONB30BaHUS MPOU3BOJACTBEHHBIX MOIIMHOCTeH, 000poTa MpemnpHATHil W NPHUOBUIN CHU3WINCH
cootBercTBeHHO Ha 40%, 75% u 200%. 14.5% npousBoauTeneil BBIHYKICHBI ObUIM OCTaHOBHUTH
NpPOU3BOJACTBO TPHMEpPHO Ha 5 wMecsmeB. 64.5% mnpowsBoauTeneil ObUIM  BBIHYXKIECHBI
WHBECTHpOBaTh B cpeaneM 6,648 YTL/Ha mnpeanpusiTHe Ha MOBBIINICHHE OHOJOTHYECKON
6e3onacHocty. Jlonru mpexnpusaTuii BeIpocin B 3-4 pasza m3-3a mpoOlieM, CBSI3aHHBIX C JAQHHOM
uapekmeit. 87% u3 mpousBoAUTECH MOHECHM H3AEpXKH B cpeaneM 153,426 YTL u3 ux
COOCTBEHHBIX CpEACTB. B mepuwoj «mocie BCHBIIKMY IIEHBI U OOBEMBI MHPOJAK  SIHI]
BOCCTAHOBMJIICh M J@KE YaCTUYHO MPEBBICHIM IOKA3aTeIN MEPHOJA «JI0 BCHBIIIKK», U Te U3
IIPOMU3BOUTENEH, KTO CMOINIM COXPaHUTHb CBOE IPOU3BOACTBO, CyJs IO BCEMY, JaKe OKa3aIUCh
B IIOJIOKUTENBHON CUTyaluH.

PeryimmpoBanue Mukpodiopbl NUIEBAPUTEIBLHOTO TPAKTA Y
OpoiljiepoB: 0030p PoJIM IIECTH BHIOB AJbTEPHATHB KOPMOBBIM
AHTHOMOTHKAM

NAHT, ILA.AJTKHA u M. YOKT

IMockonmeky kopmoBble aHTHOMOTHKH (KA) wHCKIIOUaoTCs W3 HCIOIB30BAaHUS B KOPMIICHHH
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OpoiiepoB BO BceX CTpaHaxX MHpa (Hadasio 3ToOMy Iporeccy Oputo monoxeHo B [lIBermn B 1986 1.),
HCCIIeIOBAHMUS 110 TOMCKY anbTepHaTMB KA BBI3BIBAIOT Bce OoublIMii MHTepec. Muxpodiopa
JKEeTyIOYHO-KHIIEYHOTO TpakTa SBIsIeTCss Ienbio BosmeiictBust KA © WX anbTepHATHBHBIX
3aMEHUTeNEeH A TOCTIIKEHUS MOJNOXKUTEIBHOTO BIIMSIHUS Ha COCTOSIHHE 3710pOBbSI OpoiinepoB U
UX TIPOAYKTHBHOCTh. B 1MaHHOI cTaTbe paccMaTpHBAIOTCS BIMSHUE MISCTH —Pa3IUIHBIX
IbTepHATUBHBIX 3ameHuTeneil KA Ha Mukpodopy KemymodHO-KHIIEYHOTO TPaKTa, MEXaHH3MBI
X paboTsl W CTUMYNHpYIIEe BO3ICHCTBHE Ha CKOPOCTh pocTa Opoitnepos. Ocoboe BHHMaHHE
yAenseTcss pe3yiabTaTaM —HCCIEAOBAaHMH  pPa3MYHBIX aBTOPOB 3a MOCIHEIHHE TOIBI MO
HCIIONB30BaHUI0 MaHHAHOOJIMTOCaXxapuIoB Kak d(hQexTnBHON ambrepHaTiBe KA.

Nuevos limites para la produccion avicola: retos, peligros y
oportunidades

J. HODGES

La produccion avicola ha conseguido extraordinarios rendimientos bioldgicos y econdomicos en los
ultimos 60 afios, manteniendo un sélido liderazgo como ciencia y negocio en el interés publico y
contribuyendo, por tanto, al abaratamiento y abundancia de alimentos y a mejorar la calidad de
vida. Sin embargo, hoy en dia son evidentes efectos negativos inaceptables adicionales a la
amenaza de colapso de la sociedad occidental, que esta siendo provocado por una cultura
insostenible de consumo material y de intereses propios. Un deseo supremo de beneficios
domina todas las decisiones publicas y el uso de los recursos. El sistema equilibrado de
economia de mercado ha sido distorsionado hacia un “capitalismo de élite”. En el campo de la
agricultura, esta deformacion del modelo econdomico, combinada con la “ciencia de élite” amenaza
tanto la seguridad de los alimentos como la estructura social de la sociedad mundial. No solo se han
quebrantado los limites establecidos de la conducta econdmica sino que, en el proceso, estan siendo
violados los limites tradicionales de las normas de la ley, justicia, integridad de las especies,
comunidad y moralidad. La ciencia actual de élite y el modelo de negocio son insostenibles y
deben ser reformados antes de que nos conduzcan a una catastrofe mayor. Los lideres del sector
avicola tienen ante si el reto de mostrar de nuevo su valentia para la innovacion, intelectual y moral,
redisefiando el sector avicola como un ejemplo para la cadena de la alimentacion en su totalidad
para asegurar la seguridad global de los alimentos, un futuro socioeconémico sostenible para ricos
y pobres y la supervivencia de la sociedad civilizada.

Potencial de los productos de la mandioca en dietas para las aves
N. CHAUYNARONG, A.V. ELANGOVAN y P.A. 1JI

Un suministro inadecuado, precios exorbitantes y la desviacion hacia el uso de cereales para la
produccion de biofuel, especialmente el maiz, han llevado a la bisqueda constante de otras fuentes
de energia alternativa para las aves y otras especies de animales no rumiantes. La abundante
disponibilidad de mandioca en ciertas regiones la convierte en una buena alternativa al maiz y
a otros cereales. La harina de raiz de mandioca es rica en carbohidratos pero baja en proteina y
muchos otros nutrientes, mientras que la harina de hojas de mandioca es una fuente moderada de
proteina. Los resultados de los estudios para evaluar la sustitucién de cereales por productos de
mandioca en los piensos para las aves son muy variables debido a las diferencias de origen,
variedad, madurez de la planta al cosecharla, condiciones ecoldgicas del cultivo de la planta y
métodos de procesado. Los productos de mandioca contienen una amplia franja de glucosidos
cianogenéticos, particularmente linamarina y lotaustralina. El nivel de 4cido hidrocidnico liberado
por los glucésidos cianogenéticos limita la utilizacion de mandioca, pero con un procesado
adecuado puede aumentarse el nivel de inclusion en la dieta de la harina para una produccion
avicola mas econoémica. Este trabajo revisa la composicion en nutrientes de la mandioca y sus usos
como substituto de ingredientes mas convencionales en las dietas de las aves.

152 World's Poultry Science Journal, Vol. 65, March 2009

https://doi.org/10.1017/5S0043933909000531 Published online by Cambridge University Press


https://doi.org/10.1017/S0043933909000531

Summaries

Papel de los genes candidatos importantes en la calidad de la carne de
broiler

V.K. SAXENA, A.K. SACHDEYV, RAM GOMAL y A.B. PRAMOD

Entre los diversos factores que afectan a la calidad de la carne de broiler, los atributos genéticos
juegan un papel imperativo. El gen de la hormona del crecimiento transmite efectos anabolicos
sobre el desarrollo de los musculos esqueléticos y la miostatina. El gen del crecimiento y
diferenciacion factor-B regula negativamente la miogénesis para determinar la masa corporal.
Esta revision concierne al papel de la hormona del crecimiento, la miostatina y otros genes
candidatos igual de importantes que afectan al desarrollo y diferenciacion de los musculos del
esqueleto. Se ha determinado la relacion del mayor aumento de peso con los caracteres de la
calidad de la carne, con el pH, la capacidad de retencion de agua, el volumen extractado de
liberacion, la solubilidad del colageno, la textura y las proteinas del muisculo. De todo ello se
ha deducido que el rapido crecimiento de los broilers perjudica a la calidad de la carne. Por ultimo
se ha sacado la conclusion de que existe una fuerte necesidad de manipulacion genética en relacion
al silenciamiento del gen de la miostatins para obtener un mejor rendimiento cualitativo y
cuantitativo de la carne de broiler

Uso de la veza amarga - Vicia ervillia — como ingrediente de los
piensos para aves

GH. SADEGHI, L. MOHAMMADI, S.A. IBRAHIM y K.J. GRUBER

El aumento de los costes de las primeras materias tradicionales como el maiz, la harina de soja y la
de pescado para las dietas de las aves, estd impulsando la necesidad de encontrar alternativas menos
caras. La veza amarga — Vicia ervillia - es una antigua leguminosa originaria de la region del
Mediterraneo, pero que hoy dia podemos encontrar en muchos paises de todo el mundo. Tiene
muchas caracteristicas favorables, como son su alto rendimiento y el ser resistente a la sequia e
insectos. La veza amarga (BV) es una buena fuente de energia metabolizable ( 13,57 MJ/kg),
proteina (240 g/kg) y minerales, especialmente Fe, Cu, K, P y Cl. Contiene pequefias cantidades de
grasa pero tiene una alto contenido en carbohidratos (617,8 g/kg). Su perfil en aminoécidos es muy
parecido al de la harina de soja, incluso al ser ambas una buena fuente de lisina. Debido a todas
estas cualidades, la veza amarga posee un buen potencial para ser usada en los piensos para las
aves. Sin embargo, la BV bruta contiene factores antinutricionales tales como canavanina,
inhibidores de proteasa, taninos y lectinas que, tal como se ha demostrado, tienen efectos
perjudiciales sobre el rendimiento si se usan como fuente de alimento para broilers y
ponedoras. Se han realizado intentos para procesar y desintoxicar estas substancias,
remojandolas en agua, en soluciones 4acidas y alcalinas, hirviéndolas y sometiéndolas a un
proceso de autoclave, pero siempre sin demasiado éxito. De ahi que, antes de que la veza
amarga pueda ser considerada como una alternativa viable en la alimentacion de las aves, es
necesario realizar mas estudios para establecer técnicas apropiadas para extraer grandes
cantidades de estos componentes anti—nutricionales. En este trabajo se revisan los conocimientos
actuales sobre la veza amarga como fuente potencial de alimento para las aves.

Percepcion del consumidor de carne de ave e importancia del pais de
origen en el proceso de realizar una compra

T. VUKASOVIC
El desarrollo del mercado global de carne de ave ha estado marcado, en los ultimos afios, por una

serie de cambios muy rapidos, inesperados y complejos. La industria de la carne de ave es uno de
los sectores internacionales mas competitivos y actualmente se halla en una fase madura de su
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desarrollo. A fin de mantener su posiciéon competitiva en el mercado, las empresas tienen que estar
actualizandose constantemente ofreciendo productos y procesados innovadores.

Esta revision se centra en las recientes tendencias en Eslovenia y su objetivo es demostrar como
la actual situacion en este pais encaja dentro de las tendencias generales en el seno de la Unidn
Europea.

Este articulo se basa sobre los resultados de la investigacion primordial cuantitativa, que se
realizd mediante entrevistas personales individuales. La encuesta se llevd a cabo sobre 600
consumidores eslovenos de carne de ave, de edades comprendidas entre los 18 y los 65 afios.
Se presto especial atencion al origen de la carne dentro del proceso de la toma de decision por parte
del consumidor. En la encuesta se hizo patente la percepcion positiva de la carne de ave y la
importancia que se da a su origen en el proceso de decision de la compra, por lo que el
conocimiento del mismo juega un importante papel a la hora de comprar. Las tendencias en el
consumo de carne de ave, que se determinaron en nuestro estudio del mercado europeo de dicha
carne, se vieron de este modo confirmadas por la encuesta cuantitativa que también se llevo a cabo
en Eslovenia.

Influencia de los carbohidratos fermentables sobre las bacterias
intestinales y los enteropatogenos en los broilers

H. REHMAN, W. VAHJEN, A. KOHL-PARSINI, A. IJAZ y J. ZENTEK

El tracto gastrointestinal constituye un medio muy complejo, como resultado de la interaccion entre
los ingredientes de la dieta y las bacterias intestinales. Siguiendo la prohibicion europea sobre el
uso de antibioticos en los piensos, las investigaciones se han enfocado principalmente de cara a las
actividades potencialmente beneficiosas de la microbiota intestinal. Los carbohidratos fermentables
0 “prebiodticos”, tales como los oligosacaridos no digestibles, ejercen efectos beneficiosos sobre la
composicion y actividad de la microbiota indigena, la cual puede intensificar la resistencia del
huésped contra la colonizacién de bacterias patogénicas en el tracto gastrointestinal. Tan solo se
han experimentado en broilers un limitado niimero de prebioticos, entre los que se incluyen los
fructooligosacaridos, inulina, mananoligosacaridos, alfa gluco — oligosacaridos, isomalto —
oligosacaridos y diferentes cestosas y lactosa junto con sus derivados. Esta revision nos ofrece
una perspectiva acerca el impacto potencial de los prebidticos sobre la poblacion bacteriana
intestinal en los broilers y resume los datos referentes al papel de los prebidticos en la
prevencion de la colonizacion de enteropatdogenos, especialmente Salmonella  spp.,
Campylobacter spp. y Clostridium spp. Ademas se discute también la influencia de prebidticos
sobre el perfil de la fermentacion bacteriana intestinal, sobre todo en los acidos grasos de cadena
corta, amoniaco y lactatos. Se ha detectado que los prebioticos afectan la poblacion bacteriana
intestinal, especialmente elevando el computo cecal de Lactobacillus spp. y Bifidobacterium spp. El
efecto de los prebidticos sobre las bacterias intestinales es también evidente en términos de cambio
en la concentracion total o la proporcion relativa de acidos grasos de cadena corta. Segun la
bibliografia disponible, no queda demostrada la capacidad de los prebidticos para controlar la
colonizacion de diferentes enteropatogenos, especialmente Salmonella spp., Clostridium
perfringens o Campylobacter spp. ya que los resultados fueron inconsistentes.

Impactos econémicos de los brotes de influenza aviar sobre los
productores de huevos de consumo en Turquia

S. SARIOZKAN, C. YALCIN, Y. CEVGER, Y. ARAL y C. SIPAH

Entre el mes de septiembre del 2006 y mayo del 2007 se llevo a cabo una encuesta persional entre
124 productores de huevos, seleccionados al azar, en las 7 ciudades productoras mas importantes de
Turquia, a fin de investigar los impactos econémicos de los brotes de Influenza Aviar Altamente
Patogénica —HPAI- en el sector. Los andlisis econdmicos de dividieron en tres periodos,
concretamente “antes del brote (octubre 2004 a enero 2005 )“, “durante el brote (octubre 2005
a enero 2006)“ y “después del brote (febrero a mayo 2006)".
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Comparando los precios de los huevos “antes de la enfermedad” con la situacion durante los
brotes, se observa una caida desde 0,091 YTL/huevo a 0,038 YTL /huevo. De promedio, la
proporcion de utilizacion de la capacidad, ingresos de la empresa y beneficios descendid en un
40%, 75% y 200% respectivamente, El 14,5% de los productores tuvo que parar la produccion
durante alrededor de 5 meses, el 64, 5 % invirtié de promedio 6,648 YTL /empresa para mejorar la
bioseguridad. Las deudas de la empresa aumentaron 3 — 4 veces debido a los brotes de la
enfermedad, y el 87% de los productores tuvo que desembolsar una cantidad extra de 153.426
YTL de promedio procedente de sus fondos personales.

En el periodo “después del brote” se recuperaron los precios y las ventas de los huevos para el
consumo, sobrepasando incluso a los del periodo “anterior al brote” y los productores que optaron
por seguir en el negocio mejoraron sus ingresos.

Modulacion por medio de la dieta de la microflora intestinal en los
broilers: revison del papel de seis clases de alternativas a la
incorporacion de antibioticos en los piensos

Y. YANG, P.A. IJT y M. CHOCT

Desde que se prohibi6é en todo el mundo la inclusion de antibidticos en la dieta de los broilers,
empezando en Suecia en el afio 1986, la investigacion sobre alternativas para substituirlos ha ido
ganando interés en la nutricion animal. La microflora del intestino parece ser el objetivo de los
antibioticos y de las alternativas para influir beneficiosamente sobre la salud y producir efectos
promotores del crecimiento. En este trabajo se analizan los efectos sobre la microflora intestinal de
seis clases de alternativas a los antibidticos en el pienso y se revisan los mecanismos de trabajo y
los efectos promotores del crecimiento. Esta revision se concentra en los mananoligosacaridos
(MOS) como alternativa a los antibidticos, basandose en los resultados obtenidos en investigaciones
realizadas por diversos autores en los Ultimos aflos.
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