Summaries

The World’s Poultry Science Journal is indebted to Prof J.A. Castello, Prof D.K. Flock, Dr M.
Tixier-Boichard, Dr S. Cherepanov and Prof N. Yang for the translations of these summaries.

RABRERM R B RAE KAt

S. HABERECHT, S. WILKINSON, J. ROBERTS, S. WU and R.
SWICK

RAEGBER L A KA KRB TF UK B, IRGEBOA RT3 N =F: 2R, £5
Rt e KRR ST 5 Mg . AR 7R
REHRPDOPIRAEN (GTHRE . RFEMEE) , R HEER & @R %
REMIZHR, HAACIEIR e ARG E . R RCR . IR A A B DL B (1 SR
MEFE M. G, — DTSRI 0.5% 3 (KRG mIEAXY 35
REEIGHN 7.6% AR AR BGER I ZREE . DA AT FURE e LA B Rk
JS2FH 9 77 o

EFF SRR RIS 5] B RIS

R.M. GOUS

PRIRG AR 777 1R 150 50 B B 22 b 58 e B AIRUSLON « S IR 2 o o S AR B (R 38 & FE 32 B T
R IREE TR SONAR R (R, (R PR ARG I AR K AR R B, (H R
BREN, ZARFREER. MWRHERAKFERN, N et KNG E,
MASRKEELZRE, RFRAATRBCEZ MG, XHREENENELZE
WEEHEMERRTORE AR . TER, RWXGKERESOERURE, BRI
RGBSR Bk, LR AE B34 A0 85 v ) SR I 75 B e D) o P 4 2 1 AT
WSRESICIEE o O BE RV TR AR /N XS A7) A BE A2 S R AT B T IS I 3 50

World's Poultry Science Journal, Vol. 74, March 2018 131

https://doi.org/10.1017/5S0043933918000168 Published online by Cambridge University Press


https://doi.org/10.1017/S0043933918000168

Summaries

B 3nERE ISR DIRERY 4 F AN (LA

G.S. KHILLARE, K.V.H. SASTRY, R. AGRAWAL, A. PRAKASH,
J. MOHAN and R.P. SINGH

9 BARACELE N T2 K (AD J5, K578 A s s 8 #0075 -
B (UVD) « @ PEERNTRE, CF 1% 7R 38 UVI. 18 UVI, kit
NKGFERT F AR NG, B TR (SSTs) , TEIXALAEAFEAKCHT A 3
{REFSZHERE J1. SSTs PG T H il 47 B A0 A7 ) 18] (R P R S SSTs i 19 28 AE
AL TSN, I THE RIS, SST BEMUBENRE T, HATEMO0E R4
SEFRAZRE o SST RS TG J1 I 1, ANAESZRE AT I3 LR B fb . AN SST
TR DR 1 L R S VG ) o AR ST R} 15 2 G TR R Th RE 1) 4 —F R AE AL
MR TR,

FPARMICIEM X MR8 . mBRAFAER

N.J. DAGHIR and M.R. MURTADA

2007 FEHFRAILIE (MENA) HX A TTUAVMZ =FHE /i, Bt 2050 X —4
TR EFBINZIT W E 5. MENA HUUIX 9 58 & vaDRE 32 BAR Mt 1K S G
BEERN O\FZ+AD MEE (ZF-LHam) Ar-=2iEse/\ag a1t s
F(SBMD o BT MU D SH, B REEWEM & RFS: k. FHRATH
BB REARNYSZE. MENA HXAG JUASE S M= E 5ok, A3
SE B EN .. BEMEM (CSM) T4 ZRRM . SEIEA R SER R
PRI A . APEEE, EEYEMARPH R A =T E A, AR
ARV T X LR I P . R DA RE S M R @ B =, e
K S e SRR PR BE 1. B AR SBM BRI ME . B AT AT MR R T
WA REARE . . RARER. Y. FR. ERREMRAFRRR
EHEFXBWEAEHIINH.

132 World's Poultry Science Journal, Vol. 74, March 2018

https://doi.org/10.1017/5S0043933918000168 Published online by Cambridge University Press


https://doi.org/10.1017/S0043933918000168

Summaries

RARFMALIER X BT~ B REMFIRESR
N.J. DAGHIR and M.R. MURTADA

2007 R ARAMIEAE (MENA) HIX AN CAVIZ=FHE J, Wit 2050 X —3
T EFBIANZNT P E J - MENA X B 5K & Rl 32 SRRt 1ok S M .
BEFN O\FZ+AM) 88X (ZH-L+HAM AF4HEAN\EET G
1 (SBMD o Tk B 0 SR, IR F BB RS k. SRR
BB REABNYSZ S MENA HIX A JUANE KR 2Rk, A3
SEFEABNREN. FEM (CSM) . AR ZRH . EIE RIS
fa s E . AEEIE ., EESHRP RN =T NE i, AR5
AR TR SRR . R AR IE SR B AR TG =, iR
Kl S e S AR AL R AE )T B AC SBM PR MIVE . ZBF A AT MR B R 5 7%
WHAREAE, M. RARER. sy, FR. ERREMBEEER KRR
EHAEFGWEEF IR,

RHEFRERDYRERERAEF TN

M. SAEED, D. BABAZADEH, M.A. ARAIN, M. NAVEED, Q.A.
SHAH, A.A. KAMBOH, A. MOSHAVERI, F. MODARRESI-
GHAZANI, V. HEJAZI and S. CHAO

HHER R — P W B2y, FEH A 5 50 %% RIS o AN BT 4 R5 1% 52 31 77 5
Wb . TRV SR ES I T 4. Sk, FWEm. 4
I AR 61 25 A oG TR R ) 20 WA SR TS B R G HETR (CAD SRS HE 2 Hh—Ff
FEMEER . BHEARM CA & &7 16.80-24.30 mg/g 2 [0, FEMFHAED
TEPETT & 52 5% . WIS CESE CA BAEKMEHN. Prdtb. PibERm. k.
i HIV. Bip. FEMBEATARRT S22 M. T CA RAEZRE HRPM
BB . BT NR R T I K E LR AFE TR, CA AEIEAAER
PR R et PRI 14D PAY b 5 R RRETR 00 o

World's Poultry Science Journal, Vol. 74, March 2018 133

https://doi.org/10.1017/5S0043933918000168 Published online by Cambridge University Press


https://doi.org/10.1017/S0043933918000168

Summaries

FRRBEMETFHEREK
H. CAPAR AKYUZ and E.E. ONBASILAR

MR SO B R A FERIR . LR JelRI . B O
) o BEFEXEE VAR (EEMgE) MRKEK BEMLE) WY, 458,
KIG FEMPGRSHYIREA] . B KR E N . 5 sk O et g E, 2
BB A AR TS AIAS 5 K 7 i . KOS AR R AOOG IRBT FU R, P
B 1806 €, TR G E B IE N A s B B . AE TG R 11
HAYIRE, (H AR AR . 0. FOCHIETRIE R, AEER
FIN. CASCGIRERY, ARBOGREN K ERAEFR] . 8 EA> EEHA R
B AR AR

BEMLAR: —HAHRIEUANMBRRME LT

M.A. ARAIN, Z MEI, F.U. HASSAN, M. SAEED, M ALAGAWANY,
A.H. SHAR and I.R. RAJPUT

FEERRH R R E R, RANHEYMEEENEEARRERZ —.
ST R B A RO AR 3 A e g A RE, T HL S BURR R MSE TR BT,
BREEFHGERETR . BT WRER SR ZES, S48 K8 7 5 R
Mo EAER, JFRF R RAAEY RS BT EATE T SRR . B R —Th
FERRAY PROR, JTRAAETKRMEGS S, A ILH B HLERN
FEORE. RARESNZ TR, 5HERAY MRMLL, FHLRE—
TR PTG . SR EBRINFIIEFELER (Solanum lycopersicum) J&, KI
HEAHEN. bik. RBERET. SCEE R RAERASEZTEL. Fib
AREEZ MR, WIEKRE B, JHE S @A E LA, W
WIEALEE (SOD)  ARtH I AEE (GSH-Px) ALEMER (CAT) kK
YR S SRR P (AL P o AR S T 7 4T 3R 1A T S T ORI AR A T i A F A
ST HIhM, CERE T FEWMHEBEMTRENRAIIENFE S UKL FE
IR F 8 I ot R SR T S8 TR 22 A A LA RS K A BRI R 5 e SR (R 2 AL

134 World's Poultry Science Journal, Vol. 74, March 2018

https://doi.org/10.1017/5S0043933918000168 Published online by Cambridge University Press


https://doi.org/10.1017/S0043933918000168

Summaries

AR AT ISR RN SRR R

F.S. DALOLIO, L.F.T. ALBINO, J.N. SILVA, P.H.R.F. CAMPOS,
H.J.D. LIMA, J. MOREIRA and V. RIBEIRO JUNIOR

WHFRRE, HRPRmEas (Co) BAEmApmy . Jrse b bR =k N4
BINR, X ASLK AT T AN RRS IR R B CEE. i, X5
E MRS TREEEEY (LMWCr) 2 ATTH), LMWCr i — D He A & 4 i
WTEE RS RIE SRR . & FEUES R NEEVERG 8, TR %
KAED) S RERME AR AR AR . soh, s EAPUAIER, A
TR E AL S SR . A AT T, AR R AR UL AR . R IR
T, BINARRETS IR = XS I BT S BN LA B B . A, =R SR XS AR
KAERE, Il TR ARG IEIR KT B AS RARE 7= 40 M R [ 1 1 A0 B J o
AL AELRR G IR ARG AEAPERE . S RENIE L A bl RN A B A 52, R AR
TIE A BRAR R AN R A s X 78 MO A Ji 1 57 T W B B v R YS 2 7 1) R R T
FrEEtk.

REBARAAFraTERR
K. NAGA RAJA KUMARI and D. NARENDRA NATH

PSR 58 A I 0 B —, BN ERRR T XSRS i A 7
AEo ASCERIR T AL K& A R & XS ATE RS ) HIRE, i & N
(77 5 UL B 2 S0 SL ) TURT 185 Wt o SR R A 2 T AR SRS DR M 4 = 2 R 1) 18
J1o IBERE SR T G S R, iR R, (RO FERER, FER
A. EMC, i, B CRINES. By, SO, fanAoK, Ik EE i
e ek i AL AL 1] R R IR T SR S o A I e i L IE AT 2 R PR
P TR e 6 Bt Al A LR R TR JT ks . 0 /AR X M 38 XU
ARG, SROEE 2 it 2= (AN B HE s XA R aehs B hisah, ki s
L, W NEOF IR TN IRE XS AR R AT Bod e IR A . R
TSR FAE X LR B T/ A A AR AT T . PG B AR A, SE
I e ) L SR Tt S 6 S A X & R PN

World's Poultry Science Journal, Vol. 74, March 2018 135

https://doi.org/10.1017/5S0043933918000168 Published online by Cambridge University Press


https://doi.org/10.1017/S0043933918000168

Summaries

Révéler les avantages potentiels des algues macroscopiques pour la
volaille en termes de santé et de croissance

S. HABERECHT, S. WILKINSON, J. ROBERTS, S. WU et R. SWICK

Les algues macroscopiques se trouvent dans de grands étangs ouverts ou sont récoltées en mer. Les
macroalgues comprennent trois groupes distincts selon leur couleur: le vert, le brun et le rouge.
Elles sont uniques en leur genre puisqu'elles contiennent des métabolites secondaires qui peuvent
étre extraits et utilisés a diverses fins. Cette revue examine les propriétés antimicrobiennes
(bactéries, virus et champignons) des macroalgues et de leurs extraits pour améliorer la santé et
la performance des volailles. Cela concerne la prise de poids corporel, I'efficacité de la conversion
alimentaire et l'amélioration du rendement des carcasses chez les poulets de chair, du poids des
ceufs et de la qualité de la coquille chez les poules pondeuses. Par exemple, dans une étude, le poids
corporel des poulets de chair a 35 jours a augmenté de 7,6 % avec l‘inclusion de 0,5 % d'Undaria
pinnatifida (macroalgues brunes) dans le régime alimentaire. Les travaux analysés montrent la
diversité des especes disponibles et la vaste portée des recherches effectuées, ainsi que le
potentiel pour l'avenir.

Effets nutritionnels et environnementaux sur l'uniformité des poulets
de chair

R.M. GOUS

Un manque d’uniformité dans la production de poulets de chair réduit les revenus et augmente le
gaspillage. L'uniformité du poids corporel en fin de production est influencée par les variations du
génotype, de l'environnement, de la composition et de la forme des aliments. La variation de la
croissance des poulets de chair des deux sexes est généralement relativement faible, mais elle
augmente sensiblement lorsqu'on leur donne un aliment de mauvaise qualité. Afin d’exprimer leur
potentiel de croissance alors qu'ils regoivent un régime alimentaire faible en protéines, les oiseaux
doivent surconsommer de 1'énergie et libérent ensuite des quantités excessives de chaleur dans
I'environnement, bien que cette capacité soit limitée par le plumage et la capacité d'engraissement.
Par conséquent, a mesure que les génotypes des poulets de chair se développent plus rapidement et
deviennent plus maigres, il est de plus en plus nécessaire d'augmenter le niveau de protéines
équilibrées et de les élever dans un environnement plus frais pour améliorer 'uniformité du lot.
Séparer les sexes et réduire la variation du poids a l'dge d'un jour aideront & obtenir une meilleure
uniformité en fin de production.

Evénements moléculaires et biochimiques dans les tubules de stockage
des spermatozoides de l'oviducte chez les oiseaux

G.S. KHILLARE, K.V.H. SASTRY, R. AGRAWAL, A. PRAKASH, J. MOHAN et
R.P. SINGH

Chez les oiseaux, apres I'accouplement naturel ou I'insémination artificielle (Al), les spermatozoides
sont transportés dans le cloaque ou le vagin jusqu’a la jonction utéro-vaginale (JUV) de 'oviducte.
Seulement 1% des spermatozoides déposés survivent au processus de sélection dans le vagin pour
atteindre 1'UVJ. Dans 1'UVIJ, les spermatozoides pénetrent dans l'invagination tubulaire de
I'épithélium de surface de la muqueuse, appelée communément "tubules de stockage du sperme"
(TSS), ou ils sont stockés pendant une longue durée en conservant leur capacité fertilisante. La
capacité et la durée de stockage varient d'une espéce a l'autre. Cela permet aux oiseaux de produire
continuellement des ceufs fertiles. Peu avant et pendant la production d'ovocytes, les
spermatozoides résidant dans les TSS sont libérés et remontent l'oviducte jusqu'au site de
fécondation dans l'infundibulum. Dans les TSS, la motilit¢ des spermatozoides est inhibée et
reprend a un certain stade avant la fécondation. Le rétablissement de la motilit¢ des
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spermatozoides est nécessaire pour la libération des spermatozoides des TSS. Le mécanisme exact
par lequel les spermatozoides sont stockés dans ces tubules puis libérés n'a pas été établi et fait
I'objet de la présente revue.

Disponibilité, qualité et utilisation des tourteaux de graines
oléagineuses produits au Moyen-Orient et en Afrique du Nord

N.J. DAGHIR et M.R. MURTADA

La population de la région Moyen-Orient et Afrique du Nord (MENA) était de 432 millions
d'habitants en 2007 et on estime qu'en 2050 ce chiffre atteindra 692 millions d'habitants.
L'industrie avicole de la région MENA est fortement tributaire des importations de soja et des
farines de soja. Environ 8,5 millions de tonnes métriques de tourteau de soja sont nécessaires
chaque année pour la production de viande de volaille et d'oeufs, sur la base de la production
d'environ 8,2 millions de tonnes de viande de volaille et 3,7 millions de tonnes d'oeufs. Les prix des
aliments pour volailles augmentent constamment en raison de la dépendance a 1'égard du tourteau
de soja importé (TS). Il est donc essentiel de trouver des sources de protéines alternatives durables.
Plusieurs pays de la région produisent d'importantes quantités de tourteaux de graines oléagineuses
qui peuvent remplacer partiellement ou totalement le tourteau de soja dans les rations des volailles.
Prés de 5 millions de tonnes de tourteaux de coton, d'arachide, de sésame, de tournesol et de colza
sont produites chaque année dans cette région. Les pays voisins, 1'Inde, le Pakistan et le Soudan,
produisent plus de 36 millions de tonnes de ces tourteaux. Cette étude a porté sur ces cinq tourteaux
en fonction des quantités produites, de la qualité et des niveaux d'utilisation possibles dans diverses
rations de volailles. Des données sont présentées sur la disponibilité et les contraintes de ces
tourteaux en tant que substituts au TS, la faisabilité économique et les méthodes d'amélioration
pour une éventuelle utilisation a des niveaux plus élevés. La digestibilité des tourteaux de graines
oléagineuses, leur qualité, les toxines d'origine naturelle, les anti-métabolites, les mycotoxines, les
déséquilibres nutritionnels et les prix jouent un réle important dans la détermination de I'utilisation
de ces tourteaux pour la production de viande de volaille et d'ceufs.

Performances d'engraissement et qualité de la viande des canards de
Pékin sous différents systemes d'élevage

E.E. ONBASILAR et S. YALCIN

Les canards de Pékin sont faciles a élever dans un large éventail de conditions. En tant que
palmipédes, la croissance, le systéme digestif et la perception visuelle des canards de Pékin
sont différents de ceux des poulets. Généralement, les canards sont élevés pour la production de
viande. La teneur en matiéres grasses ainsi que la teneur en myoglobine et en hémoglobine de la
viande de canard sont plus élevées que celle de la viande de poulet. Dans 1'élevage de canards, les
performances d'engraissement et la qualit¢ de la viande sont importantes du point de vue du
consommateur et du producteur. Différents systemes d'élevage sont utilisés pour les canards qui
affectent le bien-étre, les performances d'engraissement, la qualité¢ de la viande et 1'économie des
produits. L'objectif de cette revue est de discuter les effets des différents systemes d'élevage utilisés
pour les canards de Pékin sur les performances d'engraissement et la qualité de la viande.
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Utilisation de l'acide chicorique d'Echinacea purpurea comme additif
alimentaire pour I'alimentation des volailles

M. SAEED, D. BABAZADEH, M.A. ARAIN, M. NAVEED, Q.A. SHAH, A.A.
KAMBOH, A. MOSHAVERI, F. MODARRESI-GHAZANI, V. HEJAZI et S.
CHAO

L'Echinacea purpurea est l'une des herbes médicinales les plus utilisées qui intéresse les chercheurs
en sciences animales en raison de ses propriétés immunostimulatrices et anti-inflammatoires. On
pense qu'elle active le systéme immunitaire en stimulant la production des lymphocytes T, l'activité
lymphocytaire, la phagocytose, la respiration cellulaire et en inhibant la sécrétion de l'enzyme
hyaluronidase. L'acide chicorique (AC) est un constituant actif majeur de I'Echinacea purpurea. La
teneur en CA dans les racines varie entre 16,80 et 24,30 mg/g, ce qui lui a valu une grande
renommeée en raison de ses bioactivités prometteuses. L’AC a la capacité de reproduire les effets
des facteurs de croissance et possede des propriétés antioxydantes, antidiabétiques, anti-
inflammatoires, anti-VIH, antibactériennes, hypoglycémiques et protectrices des hépatocytes.
Trés peu d'études ont porté sur 'AC et son utilisation dans l'alimentation des volailles. Des
¢études publiées antérieurement ont inclus des études pharmacologiques et nutritionnelles dans
l'industrie avicole. L'AC pourrait remplacer les antibiotiques et améliorer la qualité de la viande
et I'état de santé des poulets de chair.

Longueur d'onde lumineuse sur différentes espéces de volailles
H. CAPAR AKYUZ et E.E. ONBASILAR

Les facteurs qui interviennent dans la gestion de la lumicre chez les volailles comprennent la
source, l'intensité, la durée, l'uniformité et la longueur d'onde (couleur de la lumiére) de la lumiere.
Des essais de recherche ont examiné les effets des longueurs d'onde courtes (bleues et vertes) et
longues (orange et rouge) sur le bien-étre animal, la prise de poids corporel et la production d'ceufs
chez les poulets, les cailles, les dindes, les oies et les canards. Les éclairages bleus ou verts ont un
effet positif sur le poids corporel et les éclairages rouges ou blancs sont bénéfiques pour la
production d'ceufs chez les poules et les cailles. Pendant les périodes de pré- et post-maturité
des dindes, la lumiére bleue est préférable pendant la période de pré-maturité, tandis que la
lumiére rouge ou blanche est préférable pendant la période de post-maturité. Aucun changement
notable n'a été observé dans le gain de poids corporel chez les oies sous différentes couleurs de
lumiere, alors que la lumiere blanche a joué un rdle important dans la production d'ceufs et la
qualité du sperme. Des résultats positifs ont été¢ observés sur le gain de poids corporel par
exposition a la lumiere rouge et blanche chez les canards. La littérature disponible montre que
différentes longueurs d'onde peuvent avoir des effets positifs ou négatifs sur le bien-étre, le gain de
poids corporel et la production d'ceufs chez les volailles.

Lycopéne: un antioxydant naturel pour la prévention du stress
oxydatif induit par la chaleur chez les volailles.

ML.A. ARAIN, Z MEI, F.U. HASSAN, M. SAEED, M ALAGAWANY, A.H. SHAR
et I.LR. RAJPUT

Le stress thermique est l'un des facteurs physiologiques les plus importants qui entravent la
production avicole dans le monde, en particulier dans les pays tropicaux et subtropicaux. Le
stress oxydatif induit par le stress thermique compromet non seulement la productivité et la
performance, mais entraine également des pertes de morbidité et de mortalité, ce qui entraine
un fardeau économique pour les producteurs de volaille. Il réduit la durée de conservation des
produits avicoles, en plus d'une mauvaise qualité de la viande et des ceufs. Récemment, la tendance
a utiliser des produits phytochimiques dérivés de sources naturelles avec des activités antioxydantes
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potentielles s'est intensifiée. Le lycopéne est un pigment caroténoide prédominant que 'on retrouve
universellement dans les fruits et 1égumes, les tomates et leurs produits étant les principales sources.
Plusieurs études in vivo et in vitro ont suggéré que le lycopéne est un antioxydant puissant
comparativement a d'autres caroténoides. La supplémentation en lycopersicum dérivé de tomate
(Solanum lycopersicum) a révélé de nombreuses activités de promotion de la santé chez les
volailles, avec des effets anti-oxydants, anti-inflammatoires, immunomodulateurs, et
l'amélioration des performances et de la qualit¢ de la viande ainsi que celle des ceufs. Le
lycopéne maintient I'équilibre oxydatif chez les oiseaux de diverses fagons, notamment en
¢liminant les radicaux libres, en inhibant les voies de signalisation et en activant les enzymes
antioxydantes de 1'hote, comme la superoxyde dismutase (SOD), la glutathion peroxydase (GSH-
Px) et la catalase (CAT). Les objectifs de la présente revue sont de résumer les mécanismes d'action
par lesquels le lycopéne neutralise les molécules réactives et maintient I'équilibre oxydatif, de
mettre en évidence le rdle potentiel du lycopéne en tant qu'agent antioxydant naturel pour
l'industrie avicole et d'examiner les avantages pour les producteurs de volaille, lorsqu'ils
utilisent cet antioxydant naturel sur une base commerciale dans les régimes alimentaires des
volailles, afin d'atténuer les effets néfastes du stress thermique.

Supplémentation alimentaire en chrome pour les poulets de chair
soumis a des contraintes thermiques

F.S. DALOLIO, L.F.T. ALBINO, J.N. SILVA, P.H.R.F. CAMPOS, H.J.D. LIMA, J.
MOREIRA et V. RIBETIRO JUNIOR

Des études ont montré que la supplémentation alimentaire en chrome (Cr) affecte de manicre
bénéfique les fonctions physiologiques telles que la préservation cellulaire, l'activité
antioxydante et la réponse immunitaire qui sont de la plus haute importance pour I'homéostasie
animale et la capacité thermorégulatrice dans des conditions de stress thermique. Par exemple, le Cr
est essentiel pour la synthése de la substance spécifique de faible poids moléculaire se liant au Cr
(LMWCr) qui, apres conversion en chromoduline, active la cascade de signalisation de l'insuline. Il
en résulte une plus grande perméabilité des cellules a l'insuline, avec un effet positif sur le
métabolisme des glucides, des lipides et des protéines. De plus, le Cr posséde des propriétés
antioxydantes qui contribuent a atténuer les effets négatifs du stress oxydatif. En ce qui
concerne la qualité de la viande, Cr diminue la peroxydation lipidique. Il a été suggéré que la
supplémentation en Cr augmente les réponses anticorps et le nombre de lymphocytes chez les
poulets de chair exposés a des températures ambiantes ¢élevées. En outre, la supplémentation en Cr
trivalent augmente la performance de croissance et diminue les niveaux circulants de métabolites et
d'hormones indésirables tels que le cholestérol et la corticostérone dans les poulets de chair exposés
au stress thermique. L'objectif de cette revue est de démontrer les effets de la supplémentation en Cr
en tant que stratégie nutritionnelle visant a accroitre la performance de croissance, la réponse
immunitaire, les caractéristiques de la carcasse et la qualit¢ de la viande des poulets de chair
produits dans des conditions chaudes. Ces connaissances peuvent contribuer a améliorer la
productivit¢ et la durabilit¢ de la production de poulets de chair dans un contexte de
réchauffement planétaire et de développement de la production animale dans les zones a climat
chaud.

Mesures d'amélioration pour contrer le stress thermique chez les
volailles

K. NAGA RAJA KUMARI et D. NARENDRA NATH

Le stress thermique est l'un des principaux défis pour la production avicole, car il réduit le
rendement des poulets de chair et des poules pondeuses. Cette revue porte sur l'impact du stress
thermique dans la production avicole, en mettant I'accent sur les poulets de chair et les poules
pondeuses, sur les méthodes de mesure de la gravité du stress et sur les mesures préventives visant
a atténuer le stress causé par la chaleur. L'utilisation potentielle des génes cou nu et frisé¢ est mise en

World's Poultry Science Journal, Vol. 74, March 2018 139

https://doi.org/10.1017/5S0043933918000168 Published online by Cambridge University Press


https://doi.org/10.1017/S0043933918000168

Summaries

évidence. Les interventions nutritionnelles comprenant une alimentation équilibrée, 1'augmentation
de 1'énergie, les acides aminés nécessaires, des vitamines comme les vitamines A, E, Se et des
minéraux comme Ca, Na, Cl et K en complément de la vitamine C, la fourniture d'eau fraiche a des
niveaux allant jusqu' a cinq fois l'apport alimentaire pour satisfaire les besoins spéciaux pendant le
stress thermique, ont toutes des avantages avérés. Concevoir des batiments ouverts avec toitures a
pignons, des rideaux humides et ventilateurs d'extraction, une ventilation sous tunnel dans des
batiments a atmosphére controlée, 1’accés a une plus grande surface au sol en libre circulation, pour
permettre 1’expression du mouvement naturel, et la diminution de la densité du troupeau sont utiles
pour minimiser le stress ainsi que pour réguler la température du micro-environnement. La
tolérance thermique chez les oiseaux peut étre améliorée par une restriction précoce de
'alimentation, une bonne gestion avec une meilleure ventilation et le développement de races
tolérantes a la chaleur en sélectionnant pour un plumage réduit. La sélection de races adaptées
au climat, la manipulation nutritionnelle et des changements limités de la gestion d’élevage peuvent
minimiser le stress thermique chez les oiseaux.

Entschliisselung des potentiellen Nutzens makroskopischer Algen fiir
Gesundheit und Wachstum beim Gefliigel

S. HABERECHT, S. WILKINSON, J. ROBERTS, S. WU und R. SWICK

Makroskopische Algen lassen sich aus grofien offenen Teichen oder aus dem Meer gewinnen. Es
gibt drei Gruppen von Makroalgen, die sich farblich unterscheiden: griine, braune und rote. Sie
enthalten spezifische sekundidre Metaboliten, die extrahiert und fiir verschiedene Zwecke genutzt
werden konnen. Diese Ubersicht zeigt antimikrobielle Effekte (gegen Bakterien, Viren und Pilze)
von Makroalgen und deren Extrakten auf Gesundheit und Leistung von Gefliigel: verbesserte
Gewichtszunahme, Futterverwertung und Schlachtkdrperwert bei Broilern; Eigewicht und
Schalenqualitit bei Legehennen. In einem Versuch konnte z.B. das 35-Tagegewicht von
Broilern durch den Zusatz von 0,5% Undaria pinnatifida (Braunalgen) um 7,6% gesteigert
werden. Die besprochenen Versuche zeigen die Diversitit der verfligbaren Spezies und das
breite Spektrum bisheriger Untersuchungen und des Potentials fiir kiinftige Forschung.

Ernihrungs- und Umwelteinfliisse auf die Uniformitiit von Broilern
R.M. GOUS

Schlechte Uniformitit im Broilermastbetrieb verringert das Einkommen und erhoht die Abfille. Die
Uniformitét des Endgewichtes hingt vom Genotyp, der Umwelt sowie der Zusammensetzung und
Struktur des Futters ab. Broiler gleichen Geschlechts variieren normalerweise wenig im Gewicht;
schlechte Futterqualitét erhoht die Varianz deutlich. Wenn Broiler eine Ration mit zu wenig Protein
im Futter bekommen, miissen sie mehr fressen, um ithr Wachstumspotential zu erreichen. Sie
nehmen dann mehr Energie auf als sie brauchen, und statt die Energie an die Umwelt
abzugeben verfetten sie, weil die Befiederung die Wairmeabgabe beeintrachtigt. Nachdem
heutige Broiler auf schnelleres Wachstum und geringeren Fettansatz selektiert wurden, brauchen
sie im Mastfutter mehr Protein mit ausgewogenen Aminosduren sowie eine niedrigere
Stalltemperatur, um eine optimale Uniformitét erreichen zu kdnnen. Ausgeglichenes Gewicht der
Eintagskiiken und geschlechtsgetrennte Mast tragen zu besserer Ausgeglichenheit der Endgewichte
bei.
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Molekulare und biochemische Vorginge in den
Spermaspeicherkanilchen des Eileiters bei Vogeln

G.S. KHILLARE, K.V.H. SASTRY, R. AGRAWAL, A. PRAKASH, J. MOHAN
und R.P. SINGH

Bei der natiirlichen Paarung oder kiinstlichen Besamung (AI) von Vogeln gelangen die Spermien
durch die Kloake oder Vagina in den utero-vaginalen Grenzbereich (UVJ) des Eileiters. Nur 1% der
Spermien iibersteht den Selektionsprozess in der Vagina und schafft es bis in den UVJ. Im UVJ
finden die Spermien Fingang in rohrenformige Einbuchtungen des Oberflachenepithels der
Schleimhaut, allgemein bezeichnet als ‘Spermaspeicherkanilchen’ (SSTs), wo sie fiir eine
langere Zeit gespeichert werden und ihre Befruchtungsfihigkeit behalten. Die Speicherkapazitit
und Dauer variieren zwischen Vogelarten. So konnen Vogel kontinuierlich befruchtete Eier legen.
Kurz vor und wihrend der Ovulation werden Spermien aus dem SST freigesetzt und bewegen sich
im Eileiter aufwérts bis zum Punkt der Befruchtung im Infundibulum. In den SSTs wird die
Beweglichkeit der Spermien unterdriickt und erst vor der Befruchtung wieder aktiviert. Die
Reaktivierung der Motilitét ist erforderlich, um die Spermien aus den SSTs freizusetzen. Der
Mechanismus, wie Spermien in diesen Rohrchen gespeichert und freigesetzt werden, soll in
dieser Ubersicht beschrieben werden.

Verfiigbarkeit, Qualitit und Nutzung von Olsaatmehl aus der
Produktion im Mittleren Osten und in Nordafrika

N.J. DAGHIR und M.R. MURTADA

Die Bevolkerung im Mittleren Osten und Nordafrika (MENA) wird von 432 Mio im Jahr 2007 bis
zum Jahr 2050 auf etwa 692 Mio steigen. Die Gefliigelproduktion in der MENA Region ist stark
abhéngig von importierten Sojabohnen und Sojabohnenmehl (SBM). Jihrlich werden 8,5 Mio t
SBM zur Produktion von 8,2 Mio t Gefliigelfleisch und 3,7 Mio t Eier gebraucht. Die Preise fiir
Gefliigelfutter steigen immer weiter wegen der Abhéngigkeit von importiertem SBM. Deshalb ist es
wichtig, dauerhaft alternative Proteinquellen zu finden. In mehreren Léndern der Region werden
erhebliche Mengen an Olsaaten produziert, die teilweise oder vollstindig SBM in Gefliigelfutter
ersetzen konnten. In dieser Region werden jéhrlich fast 5 Mio t Baumwollsaat-, Erdnuss-, Sesam,
Sonnenblumen- und Rapsmehl produziert. Die Nachbarlénder Indien, Pakistan und Sudan
produzieren iber 36 Mio t dieser Mehle. Dieser Beitrag beschiftigt sich mit der
Produktionsmenge, Qualitit und mdglichem Anteil dieser drei Futterkomponenten in Rationen
fiir verschiedenes Geflligel. Daten zur Verfligbarkeit, Grenzwerte fiir diese Komponenten als
Ersatz fir SBM, Wirtschaftlichkeit und Methoden zur Verbesserung der Nahrstoffverwertung bei
hoheren Inklusionsraten werden angegeben. Es wird darauf hingewiesen, dass die Verdaulichkeit
von Olsaatmehlen, ihre Qualitit, Toxine, Antimetaboliten, Mykotoxine, Unausgewogenheit des
Nahrstoffgehalts und der jeweilige Preis eine wichtige Rolle fiir die Entscheidung spielen, ob
und in welcher Hohe diese Mehle von Olsaaten in der Produktion von Gefliigelfleisch und
Eiern eingesetzt werden.

Mastleistung und Fleischqualitit von Pekingenten bei
unterschiedlicher Aufzucht

E.E. ONBASILAR und S. YALCIN

Pekingenten lassen sich einfach unter den verschiedensten Bedingungen mésten. Als
Wassergefliigel unterscheiden sie sich von Hithnern in ihrem Wachstumsverlauf und
Verdauungssystem sowie ihrer visuellen Wahrnehmung. Meistens werden Enten zur
Fleischproduktion gehalten. Entenfleisch hat einen hoheren Fett-, Myoglobin- und
Héamoglobingehalt als Hiithnerfleisch. Aus Verbrauchersicht stehen bei der Entenmast Wachstum
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und Fleischqualitéit im Vordergrund. Tierwohl, Mastleistung, Fleischqualitéit und Produktionskosten
werden durch das Aufzuchtsystem beeinflusst. Diese Ubersicht beschreibt Einfliisse verschiedener
Haltungssysteme auf die Mastleistung und Fleisch-qualitdt von Pekingenten.

Chicoric-Siaure aus Echinacea purpurea als Futteradditiv in der
Gefliigelernihrung

M. SAEED, D. BABAZADEH, M.A. ARAIN, M. NAVEED, Q.A. SHAH, A.A.
KAMBOH, A. MOSHAVERI, F. MODARRESI-GHAZANI, V. HEJAZI und S.
CHAO

Echinacea purpurea ist eins der am hdufigsten genutzten Heilkrduter, mit deren immun-
stimulierenden und entziindungshemmenden Eigenschaften sich die Wissenschaft beschéftigt.
Vermutlich aktiviert es das Immunsystem, indem es die Produktion von T-Zellen,
lymphozytische Aktivitit, Phagozytose und Zellatmung stimuliert, wihrend es die Ausschiittung
des Enzyms Hyaluronidase hemmt. Chicoric-Séure (CA) ist eine bedeutende aktive Komponente
von Echinacea purpurea. Der CA-Gehalt in Wurzeln schwankt von 16,8 - 24,3 mg/g und ist wegen
vielversprechender ~ Bio-Eigenschaften  bekannt geworden. CA  wirkt &hnlich  wie
Wachstumsforderer: antioxidant, anti-diabetisch, entziindungshemmend, anti-HIV, anti-bakteriell,
hypoglykdmisch und nierenschonend. Einige Untersuchungen mit CA in der Gefliigelerndhrung
haben sich mit pharmakologischen und erndhrungsphysiologischen in der Gefliigelindustrie
beschiftigt. CA kommt als Alternative zu Antibiotika in Betracht und konnte die Gesundheit
und Fleischqualitit von Broilern verbessern.

Einfliisse der Wellenléinge von Licht beim Gefliigel

H. CAPAR AKYUZ und E.E. ONBASILAR

Zum Management der Beleuchtung in der Gefliigelhaltung gehoren die Faktoren Intensitét, Dauer,
Uniformitit und Wellenldnge (Farbe) des Lichts. In Versuchen wurde der Einfluss kurzer (blauer
und griiner) und langer (orangener und roter) Lichtwellen auf Tierwohl, Gewichtszunahme und
Legeleistung von Hithnern, Wachteln, Puten, Génsen und Enten untersucht. Blaues oder griines
Licht steigert die Gewichtszunahme, rotes und weilles Licht die Legeleistung von Hithnern und
Wachteln. Puten bevorzugten blaues Licht bis zur Geschlechtsreife, danach rotes oder weilles Licht.
Bei Ginsen wurde kein Einfluss der Lichtfarbe auf das Wachstum festgestellt, aber weifles Licht
verbesserte die Legeleistung und Spermaqualitit. Besseres Wachstum zeigten Enten bei rotem und
weilem Licht. Literaturergebnisse zeigen, dass unterschiedliche Wellenldnge des Lichts positive
oder negative Einfliisse auf Tierwohl, Gewichtszunahme und Legeleistung haben kann.

Lycopin: natiirliches Antioxidans zur Vorbeuge gegen Hitzestress
beim Gefliigel

M.A. ARAIN, Z MEI, F.U. HASSAN, M. SAEED, M ALAGAWANY, A.H. SHAR
und LR. RAJPUT

Hitzestress ist eine der grofiten physiologischen Belastungen der Gefliigelwirtschaft weltweit, vor
allem in tropischen und sub-tropischen Gebieten. Oxidativer Stress durch Uberhitzung
beeintriachtigt nicht nur die Leistung, sondern fithrt zu Krankheiten, erhohten Tierverlusten,
wirtschaftlichem Schaden fiir die Tierhalter; er vermindert auch die Qualitdt und Haltbarkeit von
Fleisch und FEiern. In jingerer Zeit ist ein Trend zum vermehrten Einsatz sekundérer
Pflanzeninhaltsstoffe zu beobachten. Lycopin ist ein in Obst und Gemiise haufiges carotinoides
Pigment, das vor allem aus Tomaten gewonnen wird. Ergebnisse verschiedener in vivo und in vitro
Versuche haben gezeigt, dass Lycopin im Vergleich zu anderen Carotinoiden ein starkes
Antioxidans ist. Der Zusatz von Lycopin aus Tomaten (Solanum lycopersicum) hatte
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verschiedene positive Effekte auf die Gesundheit der Tiere, wirkte antioxidant,
entzindungshemmend und immunmodulierend, verbesserte die Leistung und Qualitdt von
Fleisch und Eiern. Lycopin erhdlt das oxidative Gleichgewicht in den Tieren auf verschiedene
Weise: als freier Radikalfresser, durch Unterdriickung von Alarmmeldungen und Aktivierung von
Antioxidans Enzymen wie SOD, GSH-Px und CAT. Diese Ubersicht beschreibt, wie Lycopin
Reaktionen auf Hitzestress dampft, oxidatives Gleichgewicht erhélt und als Futterzusatz
wirtschaftlichen Schaden mindern kann.

Chrom als Futterzusatz fiir Broiler unter Hitzestress

F.S. DALOLIO, L.F.T. ALBINO, J.N. SILVA, P.H.R.F. CAMPOS, H.J.D. LIMA, J.
MOREIRA und V. RIBEIRO JUNIOR

Studien haben gezeigt, dass Chrom (Cr) als Futterzusatz physiologische Funktionen wie Zellschutz,
Antioxidans und Immunreaktion fordert, die duBerst wichtig sind fiir die Homeostase und
Thermoregulation bei Hitzestress. Cr ist z.B. erforderlich fir die Synthese der
niedriggewichtigen molekularen Cr-Verbindung (LMWCr), die nach Umwandlung in
Chromodulin die Insulinproduktion ausldst. Das fiihrt zu erhohter Aufnahmeféhigkeit der Zellen
fiir Insulin, mit entsprechend positivem Effekt auf die Verdauung von Kohlenhydraten, Lipiden und
Proteinen. AuBlerdem lindern antioxidante Eigenschaften von Cr die Auswirkungen von oxidativem
Stress, und Cr verbessert die Fleischqualitdt, indem es der Lipidperoxidation entgegenwirkt.
Vermutlich erhéht Cr die Antikorperproduktion und Lymphozyten in Broilern bei erhdhten
Temperaturen. Der Zusatz von trivalentem Cr verbessert die Gewichtszunahme und reduziert
zirkulierende unerwiinschte Metaboliten und Hormone wie Cholesterin und Corticosteron in
Broilern bei Hitzestress. Diese Ubersicht soll die positiven Effekte von Cr als Futterzusatz zur
Verbesserung von Wachstum, Immunreaktion, Schlachtkérperwert und Fleischqualitit von Broilern
bei Mast in heilem Klima aufzeigen und zu verbesserter Produktivitdt unter diesen Bedingungen
beitragen.

Mafinahmen gegen Hitzestress in der Gefliigelhaltung

K. NAGA RAJA KUMARI und D. NARENDRA NATH

Hitzestress beeintréchtigt die Leistung vor allem von Broilern und Legehennen und erfordert von
Gefliigelhaltern vorbeugende MaBnahmen. Diese Ubersicht beschreibt Auswirkungen von
Hitzestress bei Broilern und Legehennen, Methoden zur Messung des Schweregrades sowie
Priaventionsmafinahmen zur Verringerung der Auswirkungen. Als genetische Maflnahme wird
die Nutzung von Genotypen mit Nackthals- und Lockenfiedrigkeit herausgestellt. Fiir die
Eméhrung sind ausgewogene Rationen mit hoher Energiedichte und dem jeweiligen Bedarf
entsprechende Aminosduren wichtig, reichliche Versorgung mit Vitaminen wie A und E, Se und
Mineralstoffen wie Ca, Na, Cl und K, zusétzliche Gaben von Vitamin C und kiihles Trinkwasser in
bis zu fiinffacher Menge der Futteraufnahme. Stallbau mit Firstentliiftung, offenen Seiten,
Rieselwdnden mit Ventilatoren, Tunnelventilation in klimatisierten Stéllen und geringere
Tierdichte tragen dazu bei, die Temperatur in Tierndhe zu senken und den Hitzestress zu
minimieren. Die Hitzetoleranz ldsst sich durch anfangs begrenztes Futterangebot, gutes
Stallmanagement mit Fokus auf Liiftung sowie genetische Selektion auf weniger dichte
Befiederung verbessern. Hitzetolerante Genotypen, optimierte Futterzusammensetzung und kleine
Verbesserungen des Stallmanagements konnen helfen, Hitzestress bei den Tieren zu minimieren.
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PackpbiTHe MOTEHIINAJIA MOJIb3bI MAKPOCKONMHYECKHX BOIOPOCIIei
JJISL 3I0POBBSI M POCTA NTHIL

C. XABEPEXT, C.YWJIKHHCOH, JIx. POBEPTC, C. BY u P. CBUK

MakpoCKONIMUECKHE BOJOPOCIM MOTYT BCTPEYATbCS B KPYHHBIX OTKPBITBIX IPECHOBOJIHBIX
BOJOEMAaX WIM B MOpSX. MaKpOCKONMYECKHEe BOJOPOCIH BKIIOYAIOT B Cce0Osl TpHU TPYIIIHL,
paznuYaemMble 10 IIBETy: 3€IEHbIEe, KOPHYHEBBIE M KpacHble. VX yHHMKambHOCTH 3aKIIFOUaeTcsl B
COIep)KAaHUM BTOPHYHBIX META0OJIHMTOB, KOTOPBIE MOXKHO W3BJIEKaTh W HCIIOIB30BaTh B
pa3nMYHBIX 1ensX. B JgaHHOM 0030pe  paccMaTpuBaIOTCS  aHTUMHKpPOOHaNbHBIE (NPOTHUB
OakTepuii, BUPycOB M IPHOOB) CBOHCTBA MaKPOCKOIHMYECKHX BOJOPOCIEH M SKCTPAKTOB U3 HUX
U BO3MOKHOCTb TIPAMEHEHUS AT YITydIIeHHs 310POBbsl H MPOTYKTHBHOCTHU NITHI[: CKOPOCTH POCTA,
KOHBEPCHHM KOpMa M KadecTBa TYIIKH Yy OpoiiepoB, SMIIEHOCKOCTH M KadecTBa CKOPIYIHI Y
HecyIeKk. B kadecTBe mprMepa yKasbIBaeTcs, YTO B OJHOM W3 MCCIEIOBAaHMH Macca Tema y 35-
JTHEBHBIX OpoiiiaepoB moBbimanace Ha 7.6% mnpu Brmouenun 0.5% Undaria pinnatifida
(KOpUYHEBOH BOAOpOCHHM) B pamuoH. OOCyXIaeMble HCCICAOBAHUS CBHIACTCIBCTBYIOT, YTO
MHOTo00pasie BHIOB MAaKpPOCKOIIMYECKHX BOJOPOCIEH M pa3iauumst B HX XapaKTePHCTUKaX
00OCHOBBIBAIOT LIEIECOOOPA3HOCTh M3YUCHUS 3TOW TeMBI U €€ MOTEHLHUAT Ul OyIyIIero.

KopmoBbie u cpenoBbie (pakToOpbl, BAHAOIINE HA BHIPOBHEHHOCTH
OpoiijiepoB

P.M. TOYC

[Toxast BBIPOBHEHHOCTh IIOTOJIOBbSI TPU [POW3BOJACTBE OpOWIEPOB BEIET K CHIKECHUIO
NpUOBUTBHOCTH M POCTY MOTepb. Ha OJHOPOAHOCTH MO Macce Telda KO BPEMEHH 3aBEpIICHHUS
BBIPAIMBAHUS BIUSIIOT Pa3iddMsi B TE€HOTHIE, OKPYXAIOIIEH cpele, cocTaBe U (opMme KopMma.
Paznuuust mo macce Tenma y OpoOWIepOB OJHOTO IMoJjia OOBIYHO OTHOCHUTEIBHO HEOOJIBbIIUE, HO
IPUA  WCIOJB30BAHUM KOpMa IUIOXOTO KadecTBa OHHM 3aMETHO BO3pacTalT. B mombiTke
KOMIIEHCHPOBATh TOTPEOHOCTh B MPOTEHHE B CIIy4ae €ro HH3KOIO YPOBHSI B PAallHOHE, MTHI[BI
MOTPEOISIFOT JIOMOIHUTEIFHOE KOJMYECTBO SHEPIHH M BBIIEISIIOT U30BITOYHOE KOJIMYECTBO Terlia
B OKpPYXAIOIIyI0 Cpeay ¢, Kak CICACTBHE, YBEIMYMBACTCS pAcXoJ KOpMa U CHIDKAeTCs
3¢ pekTuBHOCT, ero KoHBepcuu. [lo Mepe TOro, Kak COBPEMEHHBIC KpPOCCHI OpoOIepoB
CTaHOBATCA BCE Oosiee OBICTPOPACTYIIMMH M C MCHBIIUM COJCPKAHHEM >KMPOBBIX TKAaHCH B
TYIIKE TIOBBINIACTCS HEOOXOAMMOCTh B COATAHCHPOBAHHOCTH PAIOHOB 110  COJEPIKAHHIO
NpOTeHHa M OOECIEYEHUH OINTUMAIBHBIX TEMIIEPATYPHBIX DPEKHMOB, YTO OYECHb BaXHO [UIS
JIOCTIDKCHUSI  OMHOPOJHOCTH  cTaja. PasjielieHWe [BIUIAT [0 MOy U obecrieueHue
PaBHOMEPHOCTH ILBILUBIT B CyTOYHOM BO3PAcTe MOMOXKET JOCTUTHYTH JIyYieil BHIPOBHEHHOCTH
CTaJia Mo KHUBOW Macce K MOMEHTY 3aBEPILICHUS BbIPAIBAHMSL.

MouJiekyasipHble 1 OMOXMMHYeCKHe B Mpouecchbl B 30HAX XpaHeHHUs!
criepMbl B sliilieBOIaX MTHIL

I.C. XHJUIAPE, K.B.X. CACTPH, P. ATPABAJIb, A.ITPAKAIII, 1. MOXAH u
P.II. CUHTX

VY mTHn mocie eCTECTBEHHOTO CIApUBAaHUS WM HCKyccTBeHHOro oceMmeHenus (MO) cmepma
MOCTyIMaeT 4epe3 KI0aKy WIIM BarMHy B MaTovHO-BarMHaibHOe cowieHenue (MBC) momosoro
Tpakta. Tonbko 1% OT MOCTYMMBIIMX CHEPMATO30UIOB MPOXOMUT uYepe3 BarMHAIBHYI 30HY U
nocrturaer MBC. B MBC cnepma monazmaer B TpyOuaTbie yriayOJeHHs MOBEPXHOCTH SIUTEIHS
CO CITM3HCTBIM TOKPBITHEM, OOBIYHO Ha3biBaeMble «TpyOkamu xpaneHus crepmb» (TXC), rae oHa
COXpaHseTCsl B TEYeHHE [UIMTEILHOTO BPEMEHH, OO0ecredyrBasi OIUIOJOTBOPCHHE SHIIEKIETOK.
CrocoOHOCTh U MPOJODKUTEILHOCTh XPAHCHHS OTIMYAOTCS Y Pa3HbIX BHJIOB MTHIL. OTO
obecrieunBaeT  BO3MOXKHOCTh  OTKJIQ[bIBaTh B  TEUCHHE  OMNPENCJCHHOro  Iepuoja
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OIJIOIOTBOPEHHBIC sifiia. Hesamonro no Havana (opmupoBaHUs siilla M B XOJE 3TOrO Mpoliecca
cnepma, xpansmasics B TXC Bpiiensercss B SHIEBOA M MOCTYMAaeT K MECTy OIUIOZOTBOPEHHUS B
BepxHeil yactu saiueBoja. Herocpencrenno B TXC moIBUKHOCTD CIIEPMBI MTOJIABJISETCSI U BHOBB
MHHULUAPYETCS TIEPE ITAlloOM OIUIOAOTBOpEHHUS. BoccTaHOBICHHE MOABMKHOCTH CHEPMATO30UI0B
HeoOxoumo Jitst BbiieseHust ux u3 TXC. TouHblii MeXaHU3M XpaHEHHUs U BBIACIICHUS CIIEPMBbI TIOKa
TOYHO HE M3Y4YEH M €ro OCBEIICHHUE SBISIETCS LENBI0 JaHHOTO 0030pa.

JloCTYIIHOCTD, KAa4eCTBO M MCIO0JIb30BaHHE IPOTOB M3 MACASHHYHBIX
cemsiH B pernoHe bimkHero Bocroka u CeBepHoii AQpuku

H. . IATHP u M.P. MYPTAJIA

Hacenenne permona bmmxmero Bocroka m Ceseproit Adpuku B 2007 romgy cocraBmimo 432
MIUTHOHa 4enoBeK W K 2050 romy sta mudpa mporaosmpyercs Ha ypoBHE 692 MWIIIIHOHA.
[ITHIIeBOACTBO peruoHa B 3HAYUTENBHON CTENEHH 3aBHCHT OT HMMIIOPTa COM U COEBOTO ILIPOTA.
OkoJio 8.5 MHJUIMOHOB MeTpHuecKuX TOHH coeBoro mpora (CII) HeoOXoauMBbl KaXAbIA TOI ISt
MIPOU3BOJICTBA Msica ITHUI] U SIUIl B PETHOHE MCXOs U3 00hEMOB 8.2 MIJUTHOHOB TOHH Msica u 3.7
MIJUIMOHOB TOHH sHIl. L[eHBl Ha KOpMa A OTHUIl MOCTOSHHO PAacTyT H3-3a MOTPEOHOCTH B
nmroptaoM CIII. Takum 00pa3zom, HEOOXOIMMO HCKaTh AIbTEPHATUBHBIC UCTOYHHKU IIPOTEHHA.
Heckonpko cTpaH B pernoHe MOTYT NPOM3BOAUTH CEMEHAa MACISHUYHBIX KyIbTyp M Omaropaps
9TOMY YaCTHYHO WJIM MOJHOCTBIO MOKPEITH noTpedHocTh B CIII B pernone. OKoio 5 MHIIIMOHOB
TOHH mIpoTa U3 moaconmHeyHHKoBeIx cemsH (III), mpoToB w3 apaxuca, KyHXKyTa, parca
MPOU3BOATCS exerofgHo B peruone. Cocenuue crpanbl- Uuaus, [Makucran u Cynan npousBoasT
CBBIIE 36 MWJUIMOHOB TOHH TaKMX LIPOTOB. B maHHOM 0030pe NPUBOAATCS CBEOCHUS O
NPUMEHEHWH ATHX IITH THUIIOB IIPOTOB — 00BEMAaX IPOM3BOJCTBA, KAYECTBE M BO3MOXKHOCTH
HCTIONB30BaHUS B PA3NUYHBIX paruoHax uist ntur. OOCyKIaroTcs BOMPOCH JOCTYIMHOCTH 3THX
HIPOTOB, WX NpHMeHMMOCTH Kak 3amenureneil CIII, SKOHOMHYECKOH IPUBIEKATEIBHOCTH U
MeTOJIaxX MOBBIIIEHUS >(P(EKTHBHOCTH TPH CKApMIMBAHHHM B OONBIINX 00BEMax. YCBOSEMOCTh
LIPOTOB M3 MACJISTHUYHBIX KYJBTYp, HAJIMYHE B HUX TOKCHHOB M QHTHUIIUTATENIBHBIX COCIMHEHUH,
MHKOTOKCHHOB, HEecOAIaHCHPOBAHHOCTH IO NMHUTATEIBHBIM KOMIIOHEHTaM M YPOBHH II€H HIParoT
IJIaBHYIO POJIb B LIEJIECOO0PAa3HOCTH HCIIOIB30BAHMUS ATUX LIPOTOB JUIS IPOM3BOJCTBE SIUIl U Msica
ITHIL.

HpO)IyKT]/IBHOCTI) H KAa4€CTBO MSICA NEKUHCKUX YTOK IPHU Ppa3s/IMIHBbIX
CUCTEMAX BbIpalllUBaAHUNA

E.E. OHBAIIINJIAP u C. AJIBYUH

[lexMHCKHX yTOK BBIPAILUBAIOT B PA3JIMUHBIX YCIOBUAX colepkaHus. II0CKOJIBKY OHM SIBISIFOTCS
BOJIOTITABAIOIIMMH TITHI[AMH, OCOOGHHOCTH POCTa, IHIIEBAPUTENBHON CHCTEMBI M BH3YalbHOE
BocnpusATHe [IeKMHCKMX YTOK OTIMYAIOTCS OT JTHX XapakTepucTHk Kyp. Kak mpasmio, yTox
BBIpaAIMBatOT Ha MsAco. Cozmep:kaHue >Kupa, a Takke MHOIIIOOMHA M TeMOrTIo0HHA B MACE YTOK
BeIle, 4eM B Msce Kyp. C TOUKM 3peHHsi TOTpeOuTeNnell W NpOU3BOIUTENCH M MsCHAs
MPOTYKTHBHOCTh M Ka4eCTBO MsCA YTOK PABHOIEHHO BAKHBL. B MHUpe MPUMEHSIOTCS Pa3NHIHbIC
CHCTEMBI BBIPAI[UBAHUS YTOK, KOTOPHIE BIHMSIOT HAa CKOPOCIIENIOCTh YTOK, KadeCTBO HX Msica,
9KOHOMHUECKYIO0 3(G(PEKTUBHOCTh MPOU3BOACTBA. Llenmbl0 JaHHOW CTaThH SIBIAETCS aHANU3
HCIIOJIb3YEMbIX CUCTEM BbIPAlMBAaHHs YTOK M UX BIMSHHE Ha IIPOJYKTUBHOCTh M KauecTBa Msica.
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Hcnoab3oBaHne MUKOPHUEBOH KHUCJIOTHI, NoJydaemoi us Echinacea
purpurea Kak KOPMOBO# 100aBKH B KOPMJICHUM NTHIX

M. CAUJL, I. BABA3AJIE, M.A. APAMH, M. HABHUJI, K.A. IIIAX, A.A. KAMEO,
A. MOIIABEPH, ®. MOJIAPPECHU-TA3AHM, B. XEJI)KA3M u C. YAO

Echinacea purpurea siBisieTcs OHAM M3 HanOoJee IHMPOKO M3BECTHBIX JICKAPCTBEHHBIX PACTEHUH,
KOTOpOE TPHBJIEKACT HHTEPEC CIICHHAINCTOB MO KOPMJICHHIO >KHBOTHBIX Ollarofapst HEHHBIM
MPOTUBOBOCTIAUTEILHBIM U UMMYHOCTHMYJIHUPYIOIIMM CcBoOWcTBaM. (CuyMTaeTcs, 4TO OHO
CTHUMYJIUPYET MPOHM3BOACTBO T-KJIETOK, JMM(OUUTAPHYIO aKTUBHOCTH, (DaromuTo3, KICTOUHBII
METa0OoIM3M ¥ TIOJIABJISICT CEKPEIHI0 THAYpPOHHUIa3HBIX (pepmeHToB. [lukopueBas kucnora (1K)
— OCHOBHOE aKTHBHOE COCAMHEHHE, dKCTparupyemoe u3 Echinacea purpurea. Conepxanne LK B
KOpHSIX ITOTO pacTeHHs BapbupyeT B mpeaeiax 16.80-24.30 mr/r, urto oOecrneunBacT BBICOKUI
YpOBEHb OHOAKTUBHOCTH. YcTaHOBIeHO, uto LIK cTHMymupyeTr poCT >KMBOTHBIX H 0OONagaer
AHTUOKCUJIATUBHBIMHU, aHTHIMA0CTUYCCKUMH, POTHBOBOCIATUTEIBHBIME, aHTHOAKTEPUATLHBIMH,
THITOTTIMKEMIYECKUMH, TEHaTONPOTEKTOPHBIMUA CBOHCTBAaMH M S(QQGEKTUBHA ISl TTOJABICHUS
CIIM/[a. B nHacrosmiee BpeMsi MMEETCS MaJllo MCCIeIOBaHUM, Kacaromuxcs npumenenus LK B
paumoHax s OTHI. B OmyONMKOBaHHBIX — pe3yabTaraX —TaKMX ~— paboT  MOKa3aHbI
(hapmakosoruyeckue ¥ KOPMOBBIC acrekThl ucmoib3oBanus LK B mruneBomcte. 11K moxker
MIPUMEHSATHCS KaK albTepHATHBA aHTHOMOTHKAM M MOXKET YIydIIaTh KauyecTBO MSCAa U COCTOSHHE
3]I0pOBbsL Y OpOiiIepoB.

I[JII/IHa CBETOBOM BOJIHBI JJIs1 PA3HbBIX BH/I0B NTHUIS
X. YATIAP AKBIO3 u E.E. OHBAILLINJIAP

K ¢axropam, 00yCIIOBINBAIOIIMM YCIOBHSI OCBEIICHUS TS ITULL, OTHOCSITCS THIT HICTOYHUKA CBETA,
HMHTEHCUBHOCTb, IIPOJOJKUTEILHOCTh, PABHOMEPHOCTh OCBCLICHHSA M AJIMHA CBETOBOHM BOJIHBEL B
HCCIEJOBAHUSAX OLEHUBAJIOCh BIUSHUE KOPOTKUX (CHHMH U 3elCHBI LBET) U JUIMHHBIX
(OopamKeBBI M KpacHBIH IIBET) CBETOBBIX BONH HA CaMOYYyBCTBHE ITHI, IPHUBECH U
SIHIIEHOCKOCTh y Kyp, OpoiiiepoB, mepernenoB, WHAeeK, ryceil u ytok. CHHUI niu 3e1EHbIA CBET
OKa3BIBAJIM MOJIOKHUTENHHOE BIMSHUE HA MacCy Tella U MPHUBECHI, a KPaCHOE MM Oeoe OCBeIeHHne
MIOJIOXKUTENBHO BIMSIM Ha AHIIEHOCKOCTb Y Kyp U mepeneinoB. [l MHIEEK B NEepUOJ A0 MOJIOBOrO
co3peBaHMs TNpHU3HAH 0oJiee ONTUMANBHBIM CHHHH I[BET OCBEHICHMS, TOTJAa KaK JUIi B3POCIBIX
MHJIEeK JIydllle KPAacHBIA Wiy Oenblii 1BeT. Y Tyceil He BBIABICHBI KakHe-THOO 3HAYUTEIbHBIC
N3MEHEHHs] B JKMBOH Macce B 3aBUCHMOCTH OT IIBeTa OCBEIICHHs, TOT[a Kak OeNbIi IBeT
OKa3bIBaJI BAXXHOE BJIMAHUE HA SAUYHYIO IPOAYKTUBHOCTH U Ka4Y€CTBO CEMCHU ryceﬁ. N YTOK
OBLIO TOATBEPIK/ICHO IIOJOKUTENBHOE BIMSIHHE KpPacHOTO M Oeloro IBeTa Ha IIPUBECHL.
MMG}OH.U/IGCSI JIMTEPATYPHBIC MOAHHBIC TIIOKa3bIBAKOT, 4YTO pasjnyHas IJIMHa CBETOBOM BOJIHBI
MOKET OKa3bplBaTh IOJIOKUTEJIPHOE MJIM OTPULATENIbBHOEC BO3JEHCTBHE HAa CaMO4YyBCTBHE,
IIPUBECHI U SAUYHYIO IIPOJTYKTHBHOCTH IITHII.

JIMKOMEeH: HATYPAJIbHBIA AHTHOKCUIAHT, MOJIE3HbIN JIs
NpeIoTBPANleHHsS] OKCUIATHBHBIX CTPECCOB, BHI3IBAEMbIX BHICOKMMU
TeMIepaTypamu

M.A. APAWH, 3. MEH, ®.Y XACCAH, M. CAWJI, M AJJATABAHM, A.X. IIAP u
W.P. PAJDKITYT

TemnoBoit cTpecc sBISETCS OJHUM W3 HaWOONee BAXKHBIX (DUIHOIOTHYECKUX (PAKTOPOB,
BBI3BIBAIOIIMX TPOOJIEMBI B MNTHLEBOACTBE BCErO MHpPa, OCOOCHHO B TPOMHMYECKAX U
cyOTponmyeckux crpaHax. OKCHIATHBHBIA CTPECC, BBI3BIBACMBINA TEIUIOBBIM CTPECCOM, HE
TONBKO TPUBOAUT K CHIDKCHHIO TIPOAYKTUBHOCTH, HO TaKKe K YXYALNICHHIO 3I0POBBS U
rajie)amM IITHIL, YTO BeAET K 3HAUYUTENLHBIM DKOHOMHYECKHUM IOTEpPSM B MTHIEBOJCTBE. Taroke
€ro pe3yJabTarToM SBISETCS YXYALIEHHE KadecTBa SWI] W Msca NTHII M COKpalIeHHE CpPOKOB
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XpaHeHMs TPOAYKUUU. B Hacrosiiee Bpemsl yCHIMBAETCS TEHICHLUS LIMPOKOTO HMPUMEHEHUS
(DUTOXMMHUYECKNX  COCAMHEHMH €  TOBBIMICHHBIMH  AQHTHOKCHIATHBHBIMH  CBOMCTBaMu,
W3BIIEKAEMBIX M3 PA3IMYHbIX HATYpAIbHBIX HMCTOYHUKOB. JIMKOMEH SBISETCS IMPEeJOMUHAHTHBIM
KapOTHHOUIHBIM NHIMEHTOM, KOTOPBI OOBIYHO BCTpedaeTcsi BO (pPYKTaX H OBONIAX, U3
KOTOPBIX €ro W W3BJICKAIOT. Psin mccrnenoBaHuil in vivo W in Vvitro TOATBEPIMII, YTO JIMKOIIEH
SIBJIIETCS MOIIHBIM AHTHOKCHJAHTOM IO CPaBHEHHIO C JIPYTMMH KapoTHHoWjaamu. [IpumeneHue
JIUKOTEHa, W3BJICUYEéHHOrOo w3 TtomartoB (Solanum  lycopersicum) BBISBWIO  PS €rO
MOJIOKETENbHBIX ~ CBOMCTB, TakMX KaK  aAHTUOKCHJATHUBHBIE,  IMPOTUBOBOCHAIUTEIbHBIE,
HMMyHOMO)IyJ'[I/Ipy}OIJ_[I/Ie, CHOCOGCTByIOLLII/Ie ITOBBIICHUIO l'[pOLlyKTI/IBHOCTPI, KagyecTtBa Msica H
sn. JIMKOTIeH MOAEP)KUBACT OKHCIMUTEIBHBIN OajJaHC B OpTaHM3ME NTHIl Pa3HBIMU ITyTAMH, 3a
cuéT HEUTpanIM3alMi CBOOOJHBIX PAIUKATIOB, MOJMABICHUS CHUTHAIBHBIX MyTed W aKTHBAIUU
COOCTBCHHBIX AHTHOKCHIIATUBHBIX (DEPMEHTOB, TaKUX KaK CYIEPOKCHI IHCMYTa3bl, TIIOTATHOH
MepoKcUIa3bl M KaTanasel. [lenpro paccmaTpuBaeMoro 0030pa sIBISETCS aHAN3 MEXaHU3MOB, 3a
CYET KOTOPBIX JIMKOTIEH TACHT OKUCIHUTENIFHBIE PEaKINU U TIOICPKIBACT OKCHAATHBHBIN OaaHc, a
TaK)KE OCBEICHHE TMOTCHIMAIBHOW POJIM JIMKONEHA KaK eCTECTBEHHOIO AaHTHOKCHAAHTa B
KOPMJIEHUM NTHUILl U TPEUMYLIECTB €ro IMPOMBIIUIEHHOTO MPUMEHEHUS B ITUIEBOJICTBE IS
YCTpaHEHUsI BPEIHOIO BIIMSHUS TEIJIOBBIX CTPECCOB.

IIpuMeHeHue XxpoMa B pamuoHax OpoiljiepoB, MOABEPraOIINXCH
BO3/IefiCTBHIO TEIIOBOI0 cTpecca

@.C. JAJIOJHO, J.®.T. AJIbBUHO, X.H. CUJIbBA, ILX.P.®. KAMIIOC,
X.1.4. IUMA, X. MOPEUPA n B. PUBENPO IOHHUOP

[TpoBenéHHble UCCIEIOBAHUS TMOKA3aJM, YTO NPUMEHEHHE KOPMOBBIX mpernapatoB xpoma (Cr)
MOJNIOXKUTENBHO BIMSAIOT HAa pAg  (QU3HONOTHYECKHX (YyHKIMH - COXpaHHOCTh KIETOK,
AQHTUOKCUJIATUBHYIO AaKTUBHOCTb U HMMMYHHbBIE pPEaKLHM, KOTOpbIE OUYCHb BAXKHBI I
MO/IEPKAHNST TOMEOCTa3a JKMBOTHBIX M TEPMOPETYISITOPHBIX CIIOCOOHOCTEH B yCIOBHSIX
TerioBoro crpecca. Hampumep, Cr BaxkeH I CHHTe3a CleHU(UUECKUX HU3KOMOJEKYISIPHBIX
Cr-cBA3bIBAIOIINX ~ COCAMHEHMH, KOTOpPBIE IOCPEICTBOM IpeoOpa3oBaHUsS B  XPOMOIYIHH
AaKTUBUPYIOT CHTHAIBHBI KackaJl HHCYIMHA. OTO NPHBOIUT K JIydIleMy B3aUMOJCHCTBUIO
KJIETOK W HMHCYJIHMHA ¥ TOCJICAYIONEMY ITOJOKUTEIEHOMY BIMSHUIO Ha METaOOJIM3M YIJICBOJIOB,
JUnuI0B U nporenHoB. Hapsiny ¢ atum Cr o0siaaeT aHTHOKCHIATUBHBIMU CBOMCTBAMH, KOTOPBIE
MO3BOJIIIOT MUHHMMU3MPOBATh HEraTUBHOE JEiCTBHE OKCUAATHBHBIX cTpeccoB. Uro Kacaercs
KagyecTBa Msca- Cr CHIKAET YPOBEHb NEPOKCHIALUM (IPOTOpKaHHA) JUMUAoB. CUUTaeTcs, 4To
nmaga mpenapatoB Cr ¢ KOpMaMH MOBBINIACT PEAKIMIO AHTUTEN W AaKTHBHOCTH JMUMQOIHTOB Yy
OpoiiepoB, MOABEPralONMXCs BO3JCHCTBHIO BBHICOKHMX TEMIIEpaTyp OKpy»Karomieil cpensl. Takke
npuMeHeHue TpuBajleHTHoro Cr  yiydmiaeT [PUBECHl CHIKAET YPOBHU — LIUPKYJSALIUU
HEXENaTeNIbHBIX MEeTAa0OMNTOB M TOPMOHOB, TAaKUX KaK XOJIECTEPUH M KOPTHKOCTEPOH Yy
OpoiinepoB, MOABEPTalOMINXCS TEIUIOBOMY CTpeccy. Llenmb TaHHOW CTaTbU- OCBEIICHHE BIMSHUS
npenapatoB Cr a Takke pa3paboTKa CTpaTeruy UX NMPUMEHEHHMsS C IIEJIbI0 MOBBIIICHHS NPUBECOB,
YIydIICHUsT MMMYHHBIX PEaKIWi, XapaKTepUCTUK TYIIKH M KadecTBa Msca y OpoiiepoB B
YCHOBUSAX JEHCTBUS BBICOKMX TEMIIEpaTyp. OTH CBEIEHUS MOTYT ObITh MOJNE3HBIMH IS
MOBBIICHUS TPOAYKTUBHOCTH ¥ YCTOIUYMBOCTH OpOMIEPHOTO IIPOM3BOACTBA B KOHTEKCTE
r700a7bHOTO MOTEIUIEHHs U PACIIMPEHHs] OTPACIU B PETHOHAX C JKAPKUM KIIMMAaTOM.

Heo0xoaumpblie Mepsbl 1/ NpeI0TBPalleHUusl TEMJIOBOI0 cTpecca B
NTHIEBOICTBE

K. HATA PAJITKKA KYMAPHU u 1. HAPEHJAPA HAT
TennmoBoif cTpecc sBIsIeTCS OMHOM W3 BAaXHBIX NPOOIEM B MTUIEBOACTBE, IOCKOIBKY OH
3HAUUTEJIBHO CHMXKAET INPOAYKTUBHOCTH Kak OpoiliepoB, Tak M AWYHBIX Kyp. JlaHHBIH 0030p

OXBaTbIBACT BOIIPOCHI BO3ICHCTBUS TEILIOBOTO CTpecca KakK B 6p0ﬁH6pHOM, TaK U B SAHYHOM
NTULECBOACTBE, METOMOJIOTMU U3MEPECHHUS CTCIICHU CTpECcCa, U pa3pa60T1<1/1 METOAOB CHHXKCHUSA
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HETaTUBHOTO BJIMSHUSL CTPECCa, BBI3BAHHOTO BBICOKUMH Temreparypamu. OMNHCBIBACTCS
MOTCHIMATIBGHBIH A(Q(EKT MPUMEHEHNUS B CEJNEKIMH T'CHOB TOJOIMICHHOCTH M Ky4epsIBOCTH.
PaccmarpuBaroTcsi BO3MOXKHOCTH BO3ZICHCTBHSL 3a CYET Mep KOPMJICHUECKOTO —XapaKkTepa-
pa3paboTku  cOaNnaHCHPOBAHHBIX  PAlMOHOB, IIOBBIMICHUS  yPOBHS  JHEPTHH,  BAKHBIX
aMHIHOKHUCIIOT, BUTAMUHOB- B TiepByto odepenp A E u C, mukpoanementos- Se Ca, Na, Cl u K,
obecrieueHHsl TMPOXJIAAHOW BOAOM B KOJMYECTBAX BIUIOTH OO MATHKPATHBIX OT YPOBHS
MoTpedasIeMOro  KopMa  4TOObI  YIOBICTBOPUTH  CHEHU(UYECKHE  TMOTPEOHOCTH  MTHII,
BO3HMKAIOIIME TP W TEIIOBOM crpecce. CTPOUTETBCTBO NTHYHUKOB C KOHBKOBBIM THUIIOM
KpPbIIIN u OTKPBITBIMU 6OKOBBIMH CTCHaAMH, HCIIOJIb30BAaHHUEC BJIQKHBIX 3aHaBecen u
WCTIapUTEIbHBIX BEHTWJIATOPOB, TYHHEIBHOH BEHTWIALMH JUISI PETYIMPOBKH MHKPOKINMATA,
MPE0CTaBICHHE OOJBIIET0 MPOCTPAHCTBA B MNTHYHUKE W CBOOOJBI JIBIDKCHUS IO3BOJITIOT
MHHAMH3HUPOBATh NEUCTBUE CTpecca M ONTHMH3HPOBATH MUKPOKIMMAT. YCTOHYMBOCTH NITHI] K
BBICOKHM TEMIIEpaTypaM MOKET OBbITh IMOBBINICHA MYTEM pPAHHErO MEpPeBOJa HA OTPaHHMYCHHOE
KOpMJICHHE, TPaBHJIBHOW OpraHM3alMeil COJACpIKaHMS C XOpOIIeH BEHTHJLIIUEH, CO3TaHHEM
TEIJIOYCTOMYMBBIX JIMHUN U KPOCCOB C MEHBILECH OMEPEHHOCTHIO.

Desbloqueando los beneficios potenciales para la salud y el
crecimiento de las algas macroscopicas para las aves domésticas

S. HABERECHT, S. WILKINSON, J. ROBERTS, S. WU y R. SWICK

Las algas macroscopicas se pueden encontrar en grandes estanques abiertos o ser cosechadas del
mar. Las macro algas incluye tres grupos distintos basados en el color: verde, marrén y rojo. Son
unicos por contener los metabolitos secundarios que se pueden extraer y utilizar con varios
propositos. Esta revision examina las propiedades antimicrobianas (bacterias, virus y hongos) de
las macro algas y sus extractos para mejorar la salud y el rendimiento de las aves domésticas. Esto
incluye el aumento de peso corporal, la eficiencia alimenticia y el rendimiento de la canal en los
broilers y el peso del huevo y la calidad de la céscara en las ponedoras. Como ejemplo, en un
estudio, el peso corporal de los broilers en 35 dias de engorde aument6 un 7,6% con la inclusion de
0,5% Undaria pinnatifida (macroalga marrén) en la dieta. Las investigaciones analizadas muestran
la diversidad de las especies disponibles y el amplio espectro de la investigacion y el potencial para
el futuro.

Efectos nutricionales y medioambientales sobre la uniformidad de los
broilers

R.M. GOUS

Una deficiente uniformidad en una operacion de broilers reduce los ingresos y aumenta los
desperdicios. La uniformidad en el peso corporal final resulta influida por la variacién en el el
genotipo, el medio ambiente y la composicion y la forma del pienso. La variacion en el crecimiento
de los pollos dentro de cada sexo suele ser relativamente pequefia, pero aumenta notablemente
cuando reciben un alimento de mala calidad. Al tratar de crecer para satisfacer su potencial cuando
reciben una dieta baja en proteinas, las aves tienen un sobreconsumo de energia y entonces liberan
cantidades excesivas de calor al medio ambiente, aunque esta capacidad esta limitada por su
cobertura de plumas y su capacidad para engordar. Consecuentemente, como los genotipos de
los broilers se han desarrollado para crecer mas rapidamente y mas magro, hay una necesidad
creciente parea suministrar unos niveles mas altos de proteina equilibrada en un ambiente mas
fresco como medios de mejorar la uniformidad. La separacion de los sexos y la reduccion de la
gama de pesos corporales a un dia de edad ayudard a lograr una mejor uniformidad final.
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Eventos moleculares y bioquimicos en los tibulos de almacenamiento
del esperma en el oviducto de las aves

G.S. KHILLARE, K.V.H. SASTRY, R. AGRAWAL, A. PRAKASH, J. MOHAN y
R.P. SINGH

En las aves, después de un apareamiento natural o la inseminacion artificial (Al), el esperma es
transportado a través de cloaca o vagina en la union ttero-vaginal (UVJ) del oviducto. Sélo el 1%
del esperma depositado pasa por el proceso de seleccion en la vagina para llegar al UVJ. En el
UV, el esperma entra en la invaginacion tubular del epitelio superficial de la mucosa llamado
colectivamente “tibulos de almacenamiento de esperma” (SSTs) donde se almacenan para mayor
duracion y conservando su capacidad fecundante. La capacidad de almacenamiento y la duracion
varian de una especie a otra. Esto permite que las aves produzcan huevos fértiles continuamente.
Poco antes y durante la produccion de ovulos, los espermatozoides que residen en los SST al
liberarse ascenderan por el oviducto hasta lugar de fertilizacion en el infundibulo. Dentro de los
SST, la motilidad espermatica se inhibe y se inicia en alguna etapa antes de la fecundacion. La
restauracion de la motilidad espermatica es necesaria para la liberacion de espermatozoides de los
SST. El mecanismo exacto por el cual los espermatozoides se almacenan en estos tibulos y se
liberan no se ha establecido, siendo lo que constituye el enfoque de esta revision.

Disponibilidad, calidad y utilizacion de las harinas oleaginosas
producidas en las regiones de Oriente Medio y Norte de Africa

N.J. DAGHIR y M.R. MURTADA

La poblacion de la regién de Oriente Medio y norte de Africa (MENA) era de 432 millones en 2007
y se estima que en 2050 se elevara hasta 692 millones de habitantes. La industria avicola en la
region de MENA depende medida de la soja importada y de las harinas de soja. Alrededor de 8,5
millones toneladas métricas de harina de soja (SBM) son necesarias para la produccion de carne de
ave y huevos cada afio, sobre la base de la produccion de cerca de 8,2 millones toneladas de carne
de ave y 3,7 millones toneladas de huevos. Los precios de la alimentacion avicola aumentan
constantemente debido a la dependencia de la harina de soja importada. Por lo tanto, es
esencial encontrar fuentes de proteinas alternativas sostenibles. Varios paises de la region
producen cantidades considerables de semillas oleaginosas que pueden reemplazar parcial o
totalmente a la harina de soja en las raciones para las aves domésticas. Casi 5 millones
toneladas de harinas de algodon (CSM), cacahuete, sésamo, girasol y colza se producen
anualmente en esta region. Los paises vecinos de la India, Paquistan y Sudan producen mas de
36 millones toneladas de estas harinas. Este estudio se ha centrado en estas cinco harinas en
relacion con las cantidades producidas, la calidad y su posible utilizacion en varias raciones
para las aves. Se presentaran datos sobre la disponibilidad, las limitaciones de estas harinas
como reemplazantes de la SBM, la viabilidad econdémica y los métodos de mejora para su
posible utilizacion a niveles mas altos. La digestibilidad de las harinas oleaginosas, la calidad,
las toxinas naturales, los antimetabolitos, las micotoxinas, los desequilibrios nutricionales y los
precios juegan un papel importante en la determinacion del uso de estas harinas para la produccion
de carne de ave y de huevos.

Rendimiento de engorde y calidad de la carne de patos Pekin bajo
diferentes sistemas de crianza

E.E. ONBASILAR y S. YALCIN
Los patos Pekin se crian facilmente en una amplia gama de condiciones. Como aves acuaticas que

son, el crecimiento, el sistema digestivo y la percepcion visual de los patos Pekin son diferentes de
los de las gallinas. Generalmente, los patos se crian para la produccion de carne. El contenido de
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grasa, asi como la mioglobina y el contenido de hemoglobina de la carne de pato son mas altos que
los de la carne de pollo. En la crianza de los patos, tanto el rendimiento de engorde como la calidad
de la carne son importantes desde el punto de vista del consumidor y del productor. Se utilizan
diferentes sistemas de crianza de patos que afectan al bienestar, al rendimiento de engorde, a la
calidad de la carne y a la economia de los productos. El objetivo de esta revision es revisar los
efectos de los diferentes sistemas de crianza utilizados con los patos Pekin sobre el rendimiento de
engorde y la calidad de la carne.

Empleo del acido chicorico de Echinacea purpurea como aditivo en
nutricion avicola

M. SAEED, D. BABAZADEH, M.A. ARAIN, M. NAVEED, CALIDAD SHAH, A.
A. KAMBOH, A. MOSHAVERI, F. MODARRESI-GHAZANI, v. HEJAZI y S.
CHAO

La Echinacea purpurea es una de las hierbas medicinales mas ampliamente utilizadas y es de
interés para los cientificos en produccion animal debido a sus valiosas propiedades inmuno-
estimulantes y antiinflamatorias. Se cree que activa el sistema inmunoldgico mediante la
estimulacion de la produccion de células T, la actividad linfocitica, la fagocitosis, la respiracion
celular y la inhibicion de la secrecion de la enzima hialuronidasa. El 4cido chicorico (CA) es un
componente activo importante de Echinacea purpurea. El contenido de CA en las raices varia entre
16,80 y 24,30 mg/g y ha ganado mucha fama debido a sus bio-actividades prometedoras. CA ha
demostrado simular a los promotores de crecimiento y tiene propiedades antioxidantes,
antidiabéticas, antiinflamatorias, anti-HIV, antibacterianas, hipoglucémicas y hepatocitos. Ha
habido muy pocos estudios relevantes sobre el CA y su empleo en la alimentacion de las aves.
Los estudios publicados han incluido investigaciones farmacologicas y nutricionales en el campo
avicola. El CA se puede utilizar como alternativa a los antibidticos, y puede mejorar la calidad de la
carne y el estado de salud de los broilers.

La longitud de la onda de luz sobre diferentes especies avicolas

H. CAPAR AKYUZ y E.E. ONBASILAR

Los factores involucrados en el manejo de la luz en avicultura incluyen la fuente, la intensidad, la
duracioén, la uniformidad y la longitud de onda (el color). Las investigaciones han examinado los
efectos de las longitudes de ondas cortas (azules y verdes) y largas (naranja y roja) sobre el
bienestar animal, el aumento de peso corporal y las producciones de huevos en pollos,
codornices, pavos, gansos y patos. Las iluminaciones azules o verdes tienen un efecto positivo
sobre el peso corporal y el rojo o el blanco son beneficiosos para la produccion de huevos en las
gallinas y codornices. Durante los periodos previos y posteriores a la madurez de los pavos, la luz
azul se preferia en el periodo de premadurez, mientras que la roja o blanca era mejor para el periodo
posterior a la madurez. No se ha observado ningun cambio perceptible en cuanto al aumento de
peso corporal en los gansos criados con diferentes colores de luz, mientras que la de color blanco
ha jugado un papel importante en la produccion de 6vulos y en la calidad del semen. Se han
observado resultados positivos para la ganancia de peso corporal por exposicion a la luz roja y
blanca en los patos. La biblioigrafia disponible demuestra que diversas longitudes de onda pueden
tener efectos positivos o negativos sobre bienestar, el aumento del peso corporal y produccion del
huevos de las aves domésticas.
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Licopeno: un antioxidante natural para la prevencion del estrés
oxidativo inducido por el calor en las aves domésticas

M.A. ARAIN, Z MEIL, F.U. HASSAN, M. SAEED, M ALAGAWANY, A.H. SHAR y
LR. RAJPUT

El estrés térmico es uno de los factores fisiologicos mas importantes que afectan a la produccion
avicola en todo el mundo, especialmente en paises tropicales y subtropicales. El estrés oxidativo
inducido por el estrés caldrico no so6lo compromete la productividad y el rendimiento, sino que
también afecta a la morbilidad y la mortalidad, representando una carga economica para los
productores y reduce la vida comercial de los productos y la calidad de la carne y los huevos.
Recientemente ha aumentado la tendencia hacia el uso de fitoquimicos derivados de fuentes
naturales con potenciales actividades antioxidantes. El licopeno es un pigmento
predominantemente carotenoide que se encuentra universalmente en las frutas y hortalizas,
siendo los tomates y sus productos las fuentes clave. Varios estudios in vivo e in vitro han
sugerido que el licopeno es un poderoso antioxidante comparado con otros carotenoides. La
suplementacion de licopeno procedente del tomate (Solanum Ilycopersicum) ha revelado
numerosas actividades promotoras de la salud en las aves domésticas, como antioxidante,
antiinflamatorio, inmunomodulador y para mejorar los resultados y la calidad de la carne y los
huevos. El licopeno mantiene el equilibrio oxidativo en las aves a través de diversas formas,
incluyendo servir como limpiador radical libre, inhibiendo las vias de sefializacion y activando
las enzimas antioxidantes del huésped, como la superoxido dismutasa (SOD), la glutation
peroxidasa (GSH-PX) y la catalasa (CAT). Los objetivos de esta revision son resumir los
mecanismos de accion a través de los cuales el licopeno apaga especies reactivas y mantiene el
equilibrio oxidativo, asi como destacar su papel potencial como agente antioxidante natural para el
sector avicola y examinar la beneficios para los productores al utilizarlo comercialmente en la dieta
de las aves para aliviar los efectos adversos del estrés caldrico.

Suplementacion de cromo para broilers con estrés térmico

F.S. DALOLIO, L.F.T. ALBINO, J.N. SILVA, P.H.R.F. CAMPOS, H.J.D. LIMA, J.
MOREIRA y V. RIBEIRO JUNIOR

Los estudios han demostrado que la suplementacion de cromo dietético (Cr) afecta
beneficiosamente un funciones fisiolégicas como son la preservacion celular, la actividad
antioxidante y la respuesta inmune que son de suma importancia para la homeostasis animal y
la capacidad termoreguladora bajo condiciones de estrés térmico. Por ejemplo, el CR es esencial
para la sintesis de la sustancia especifica ligada al Cr de bajo peso especifico (LMWCr) que después
de su conversion en chromodulin, activa la cascada de sefializacion de la insulina. Esto da lugar a
una mayor permeabilidad celular a la insulina, con un efecto positivo subsiguiente sobre el
metabolismo de los carbohidratos, lipidos y proteinas. Ademas, el Cr tiene propiedades
antioxidantes que ayudan a atenuar los efectos negativos del estrés oxidativo. Con respecto a la
calidad de la carne, el Cr disminuye la peroxidacion lipidica. Se ha sugerido que la suplementacion
de CR aumenta las respuestas de anticuerpos y los contajes de linfocitos en los broilers expuestos a
altas temperaturas ambientales. Ademas, la suplementacion de Cr trivalente aumenta el rendimiento
del crecimiento y disminuye los niveles de circulacion de metabolitos y hormonas indeseables
como el colesterol y la corticosterona en los pollos expuestos a estrés calorico. El objetivo de esta
revision ha sido informar de los efectos de la suplementacion con Cr como estrategia nutricional
para aumentar el rendimiento del crecimiento, la respuesta inmunitaria, las caracteristicas de la
canal y la calidad de la carne de los pollos producidos en condiciones de calor. Este conocimiento
puede contribuir a mejorar la productividad y sostenibilidad de la produccion de broilers en un
contexto de calentamiento global y desarrollo de la produccion pecuaria en zonas climaticas calidas.
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Medidas de mejora para contrarrestar el estrés calorico en las aves
domésticas

K. NAGA RAJA KUMARI y D. NARENDRA NATH

El estrés térmico es uno de los principales retos en la produccion avicola, ya que reduce el
rendimiento en los broilers y las ponedoras. Esta revision se centra en el impacto del estrés
caldrico en la produccion avicola con énfasis en las broilers y ponedoras, las metodologias para
medir la severidad del estrés y el tratamiento de la medida preventivas para aliviarlo, Se destaca el
uso potencial de los genes del cuello desnudo y Frizzle. Las intervenciones nutricionales,
incluyendo la oferta de una dieta equilibrada, el aumento de energia, los requerimientos en
aminoacidos, las vitaminas A y E, el Se y los minerales como Ca, Na, Cl y K, la
suplementacion adicional de vitamina C y el suministro de agua fria a niveles de hasta cinco
veces de la ingesta de pienso para satisfacer las necesidades especiales durante el estrés térmico
tienen ventajas probadas. El diseflo del alojamiento, con techos de doble vertiente y abiertos por los
lados, los paneles humedos/extractores, la ventilacion tinel en naves de ambiente controlado, la
provision de mas espacio y movimiento libre para exhibir el movimiento natural y la disminucion
de la densidad de poblacién son futiles para minimizar el estrés, asi como para regular la
temperatura en el micro ambiente. La tolerancia al calor en las aves se puede mejorar con una
restriccion precoz de la alimentacion, un buen manejo con una mejor ventilacion y el desarrollo de
razas tolerantes al calor, seleccionadas por su menor plumaje. La seleccion de razas aptas para el
clima, la manipulacién nutricional y pequefios cambios de manejo pueden minimizar el estrés
calorico en las aves.
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