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Aviculture: bilan, perspectives et défis
AMOTTET et G. TEMPIO

Cette publication analyse la situation et les tendances de I’aviculture actuelle et les défis auxquels
elle doit faire face en particulier en termes de sécurité¢ alimentaire, défis sociétaux (pauvreté et
inégalités), santé¢ (homme et animaux) et environnement (ressources naturelles et changement de
climat). L’aviculture contribue notablement a la sécurité alimentaire et a la nutrition des hommes,
comme source d’énergie, protéines, et micro-nutriments grace a un cycle de production court et de
par son aptitude a transformer de nombreux sous-produits ou déchets issus de la chaine de
production alimentaire en viande de volaille ou ceufs consommables par ’homme. L’aviculture
est le secteur des produits agricoles ayant le développement le plus rapide notamment dans les pays
en voie de développement. L’aviculture poursuivra son développement car 1 ‘augmentation de
production en viande de volaille et d’ceufs est stimulée par la croissance de la population, son
enrichissement et 1’urbanisation. Dans ce contexte, ce secteur doit faire face a de nouveaux défis.

En particulier, pour les petits producteurs et les pauvres que ce soit en zone rurale ou urbaine,
I’aviculture peut contribuer a réduire la pauvreté, en apportant un revenu et en permettant un acces
au marché. Les poulets peuvent étre vendus en période de crise et contribuer a une assurance de
revenu pour une famille. Cependant, le marché en développement bénéficie surtout a des opérateurs
de plus grande envergure car 1’accés au marché est difficile pour les petits opérateurs. Cependant,
I’aviculture est une menace pour la santé humaine en particulier pour les maladies infectieuses et du
fait de son implication dans le développement de biorésistances antimicrobiennes. De plus,
I’aviculture a un impact notable sur I’environnement et utilise une large quantité de ressources
naturelles. Ce secteur est considéré comme efficace pour transformer des ressources naturelles en
produits consommables mais utilise de grandes surfaces cultivées, d’eau et de matiéres premicres
pour la fabrication d’aliments et contribue aux changements climatiques, principalement par la
production d’aliments, et la pollution de I’atmosphére et de 1’eau.
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Effets nutritionnels sur I’émission d’odeurs en production de volaille
de chair

N.K. SHARMA, M. CHOCT, S. WU et R.A. SWICK

L’émission d’odeurs est un phénoméne normal de la production de poulets de chair mais menace le
développement durable de cette production industrielle. Il n’y a pas, actuellement, de méthode
efficace pour réduire les émissions d’odeurs qui soit pratiques et @ un prix raisonnable pour un
usage en fermes. Les aliments peuvent étre formulés pour mieux couvrir les besoins nutritionnels
afin d’éviter des surconsommations des poulets et réduire I’excrétion des composants non
digestibles. Cela contribue a réduire les quantités de substrats que les microbes utilisent pour
produire des odeurs. Les aliments modifient la flore microbienne intestinale et fécale, I’humidité
des litiéres, le Ph et I’eau, facteurs influencant 1’émission d’odeurs. Cette revue analyse le role des
aliments sur I’émission d’odeurs par des poulets de chair. Dans sa premicre partie sont analysés les
odeurs produites par les poulets de chair, leur origine et les techniques de mesures. Ensuite sont
explorés les roles des différents nutriments, des enzymes, additifs alimentaires, minéraux, niveaux
de protéines, de I’entérite nécrotique et de la qualité des litiéres sur 1’émission d’odeurs. Il a été
rapporté que des stratégies nutritionnelles telle que le remplacement partiel du tourteau de soja par
des farines de viande, ’utilisation d’aliments pauvres en soufre, bas en protéine ou que ’apport de
Bacillus subtilis sous forme de probiotique ou celui de saponines contribuent a une réduction des
odeurs. De plus, le séchage des litiéres diminue 1’émission d’odeurs notamment celles riches en
soufre. La prévention des entérites nécrotiques et de litiere humide contribue aussi a la réduction
d’émissions d’odeurs par les poulets de chair.

L’entérite nécrotique: état des connaissances et atténuation par
I’alimentation

L.J. BROOM

L’entérite nécrotique (EN) est devenue une des maladies les plus importantes de la production
moderne de volailles dans le monde, avec un cofit estimé d’environ 6 milliards de dollars par an en
pertes de production et stratégies de contréle. La montée en puissance de I’EN est attribuée a
I’interdiction des antibiotiques en tant que facteurs de croissance (AGP) ou a la mise en ceuvre
volontaire de programmes de production de poulets de chair sans médicaments. Les souches
pathogenes de Clostridium perfringens sont responsables de I’EN, et celles exprimant la toxine
NetB sont une cause démontrée dans les modeles de la maladie. C. perfringens est un hote normal
du tractus gastro-intestinal (GIT) mais il s’agit alors de souches non pathogenes. Lorsque la santé
intestinale est altérée, les conditions sont réunies pour faciliter I’installation et la prolifération de
souches pathogeénes de C. perfringens, secrétant des toxines. Le(s) toxine(s) abiment 1’épithélium
intestinal et causent la maladie. Certains facteurs alimentaires sont reconnus comme prédisposant a
I’EN. Cette synthése concerne les ¢léments déclencheurs de I’EN et souligne les stratégies les plus
appropri¢es pour contrer 1’action de ces facteurs de prédisposition et prévenir ’EN. La pression
globale et continuelle pour la diminution de I’utilisation d’antibiotiques en production avicole va
maintenir I’EN en tant que pathologie importante et coliteuse qui requiert une intervention sur le
régime alimentaire.

Industries avicoles dans le Pacifique Sud: enjeux et orientation future
S.S. DIARRA

La viande et les oeufs des volailles sont les produits animaux les plus populaires dans la région du
Pacifique Sud mais la production locale est insignifiante et ne couvre pas la demande. Le cotit élevé

des intrants (aliment, poussin de 1 jour et équipement) et I’accés au marché sont des contraintes
majeures qui limitent la production avicole dans la plupart des pays de la région. L’industrie locale
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est principalement traditionnelle, reposant sur ’aviculture familiale (FP) avec peu de systémes
commerciaux de grande taille. Il en résulte une importation massive de produits avicoles en
provenance principalement de 1’Australie, la Nouvelle-Zélande et les Etats-Unis d’Amérique.
Cet article présente 1’état actuel des industries avicoles dans quelques pays de la région (Fiji et
Samoa). Les principaux enjeux et opportunités sont discutés pour ces industries.

Inuline en aviculture

M. BUCLAW

Depuis 2006, 1’Union Européenne a imposé l’interdiction d’utiliser les antibiotiques comme
promoteurs de croissance aussi des travaux ont été réalisé sur des additifs naturels qui
pourraient promouvoir les performances et la santé des animaux. L’inuline est un prébiotique
présent dans de nombreuses plantes comme matiére stockée. La structure spécifique de 1’inuline
implique qu’elle ne soit pas digestible par les enzymes de I’hote. Le prébiotique non modifié
pénétre dans le large intestin ou il est fermenté et devient un substrat pour certaines especes
bactériennes positives pour la santé de 1’hote. La littérature décrit les effets de I’inuline sur les
performances des poulets et poules pondeuses. Selon ces données, 1’inuline serait bénéfique pour
ces productions. L’inuline favoriserait la consommation alimentaire et ’indice de consommation, le
gain de poids, consoliderait le squelette, améliorerait le rendement carcasse, la production et la
qualité des ceufs. Cependant, peu de publications sont disponibles et les résultats varient beaucoup
d’une publication a une autre. Le mode d’action de I’inuline semble complexe, multifactoriel et
reste méconnu. Le caractére ambigu de I’inuline résulterait du fait que son efficacité dépend de
nombreux facteurs. En dépit de ces nombreuses questions, 1’inuline pourrait étre bénéfique pour la
production de volaille.

Production de viande de volailles dans les systemes plein-air:
perspectives pour les régions tropicales

M. MARTINEZ-PEREZ, L. SARMIENTO-FRANCO, R.H. SANTOS-RICALDE et
C.A. SANDOVAL-CASTRO

L’objectif de cet article est de passer en revue les résultats de recherche en aviculture biologique ou
en systémes de plein-air et les perspectives de développement de ces systémes en Amérique latine
tropicale, en utilisant des génotypes adaptés aux systemes de production en semi-liberté, en
fonction des caractéristiques propres a chaque pays. Différents systémes alimentaires sont
analysés ainsi que le recours possible a des matiéres premicres a bas cout. La plupart des
études recensées pour les systémes plein-air proposent des systémes en deux étapes, avec un
aliment de démarrage (1-5 semaines d’age) et un aliment de finition (5-15 semaines d’age). Le
rendement en carcasse et la qualité sont analysés, mais le débat persiste en raison de la grande
variabilité des résultats obtenus, en fonction de I’age, du génotype, des ingrédients alimentaires et
des caractéristiques du systéme utilisé. Il est suggéré que les caractéristiques de carcasse
s’améliorent en raison d’une plus grande activité, qui augmente le confort et le bien-étre de
I’oiseau. Les conclusions de cette synthése indiquent que la production de viande en systéme
plein-air est possible en pays tropicaux. Toutefois, il faut établir les conditions adéquates pour
chaque pays afin de garantir la viabilité du systéme, reposant sur la qualité de viande et les variables
économiques.
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Interactions entre Aspergillus fumigatus et le systéme respiratoire des
volailles.

M.T. MUNIR, Z.U. REHMAN, M.A. SHAH et S. UMAR

L’aspergillose est une mycose infectieuse et non-contagicuse due a des espéces du genre saprophyte
Aspergillus ubiquiste et opportuniste, et en particulier par Aspergillus fumigatus. Chez les volailles,
I’infection par A. fumigatus peut causer des pertes économiques significatives, particulierement
chez la dinde. 4. fumigatus se développe et sporule facilement sur des liticres de mauvaise qualité
ou dans des aliments contaminés a 1’intérieur des batiments d’élevage. Une ventilation inadéquate
et des conditions poussiéreuses augmentent le risque d’exposition des oiseaux aux spores aériennes.
Le tractus respiratoire est le site primaire de colonisation par A. fumigatus, qui conduit a une
détresse respiratoire sévere, une acrosacculite granulomateuse associée et & une pneumonie. Le
champignon infecte le systéme respiratoire de nombreux types d’oiseaux, conduisant a une gamme
de manifestations pathologiques allant d’infections aigiies a chroniques. Les cas aigus sont observés
chez les jeunes oiseaux a la suite de ’inhalation de spores, causant une forte morbidité et mortalité.
La forme chronique affecte des oiseaux plus agés et apparait plus sporadiquement. Il n’y a pas de
traitements des volailles infectées et la prévention est le seul moyen de protéger les volailles. Le
mécanisme d’interaction hote-pathogeéne, les méthodes de diagnostic précoce et les programmes de
traitement antifongique doivent étre plus étudiés afin de contrdler cette maladie.

La viande de caille japonaise (Coturnix coturnix japonica):
caractéristiques et valeur ajoutée

D. SANTHI et A. KALAIKANNAN

La caille japonaise (Coturnix coturnix japonica), la plus petite espéce d’oiseau d’élevage, est
devenue une source de viande populaire chez les consommateurs. Du point de vue du
producteur, 1’élevage commercial de caille est une voie profitable et son volume augmente
significativement. La production de viande de caille ayant de la valeur ajoutée est un moyen
important d’améliorer les possibilités de commercialisation. Cet article fait la synthése des
connaissances sur 1’abattage, les caractéristiques de carcasse, la qualité et la composition de la
viande de caille japonaise. L’état de la consommation de viande de caille japonaise est discuté avec
les stratégies de commercialisation, telles que le développement de nouveaux produits et de
nouvelles méthodes de conditionnement. De plus, Darticle aborde I’addition de valeur a la
viande de cailles de réforme au moyen d’un attendrissement avec des agents naturels.

Salmonella typhimurium chez les volailles: une synthése

M.A. DAR, S.M. AHMAD, S.A. BHAT, R. AHMAD, U. URWAT, P.T. MUMTAZ,
S.A. BHAT, T.A. DAR, R.A. SHAH et N.A. GANAI

La salmonellose est une maladie zoonotique typique qui est souvent rencontrée dans les troupeaux
de volailles. De nombreux sérotypes de salmonelles ont été identifiés comme responsables de la
maladie. Cette synthése discute le portage par les volailles de I’infection par le sérotype
Typhimurium de Salmonella enterica, les diverses voies d’infection, la pathologie, les sources
d’infection ainsi que les mesures diagnostiques et les stratégies préventives qui ont pour but de
réduire I’incidence de la salmonellose au niveau de 1’élevage. Parmi les différentes maladies
affectant les volailles, celles dues au genre Salmonella sont les plus fréquentes et causent des
pertes séricuses en industrie avicole, en termes de mortalité, de réduction de croissance et de chute
de ponte. Les maladies causées par le sérotype Typhimurium de Salmonella enterica ont un impact
significatif en santé publique, en étant associées a des intoxications alimentaires chez I’homme. La
salmonellose humaine est principalement due a S. typhimurium. L’aptitude de ce sérotype a infecter
les oiseaux et a contaminer les ceufs en fait un agent infectieux puissant pour ’homme. Comme S.
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typhimurium induit une pathogenése d’origine alimentaire, il est important d’appréhender comment
la bactérie peut atteindre les oeufs et quelles stratégies sont nécessaires pour améliorer le contrle
de I’infection.

Quercétine: effets nutritionnels et intérét en aviculture

M. SAEED, M. NAVEED, M.A. ARAIN, M. ARIF, M.E. ABD EL-HACK, M.
ALAGAWANY, F.A. SIYAL, R.N. SOOMRO et C. SUN

Les flavonoides sont des composés naturels provenant de fruits, Iégumes ou de plantes médicinales.
Ces composés sont décrits comme exprimant des actions biologiques anti-inflammatoires,
antioxydantes, promoteur de croissance, antivirale, hépato-protectrice, antibactérienne,
antiallergique, anticancéreuse, anti thrombose et immuno-modulatrice chez les animaux et
notamment le poulet. La quercétine est présente dans de nombreux aliments, 1égumes, thé, fruit,
les pommes, les oignons et le vin et est décrite comme exprimant des effets positifs sur les
performances et la santé du poulet. Comme la quercétine stimule le systéme immunitaire en
agissant sur les lymphocytes, les macrophages et la production d’anticorps IgY, en améliorant
I’activité des cellules tueuses et le poids des organes lymphoides (rate, thymus, bourse de Fabricius)
ainsi qu’en activant les cytokines, son apport dans I’aliment conduirait a un état d’alerte
immunologique et réduirait I’incidence des infections et pathologies. De plus elle affecterait les
cellules dendritiques (DCs) qui ont un rdle important dans I’'immunité adaptives et innée. La
quercétine supprime la capacité des lipopolysaccharides (LPS) a stimuler les cellules
dendritiques qui induisent 1’action des cellules T et réduit ainsi la cytotoxicité in vivo et in
vitro, suggérant que la quercétine est un agent immunodépresseur. Comme la fonction
immunitaire est cruciale en production avicole, pour sa productivité et son efficacité, cette revue
analyse le bénéfice nutritionnel potentiel et I’intérét pour la sante de la quercétine en aviculture en
remplacement des substances utilisés traditionnellement comme stimulant de I'immunité et
promoteur de croissance. Elle inclut Iactivité antivirale de la quercétine contre les virus de
I’influenza A, des rhinovirus (provoquant des refroidissements), adénovirus (provoquant des
nécroses pancréatiques chez le poulet) et suggére un role possible pour réduire la toxicité des
métaux lourds. Cependant, des études complémentaires sont nécessaires au niveau moléculaire pour
comprendre son mode d’action et son intérét comme additifs naturels, promoteur de croissance,
immuno-stimulateur ainsi que ses effets secondaires négatifs en production avicole.

Stratégie pour éliminer les odeurs des déjections avicoles en
horticulture

C.S. RANADHEERA, R. MCCONCHIE, K. PHAN-THIEN et T. BELL

L’utilisation de déjections avicoles est une pratique commune en industrie horticole étant donné sa
valeur en tant qu’engrais et sa capacité a améliorer les propriétés du sol a moindre cott. L’odeur
désagréable inhérente aux déjections avicoles est considérée comme 1'une des limitations majeures
a l'utilisation de ces déjections sur des sols de culture. Les odeurs émanant des déjections avicoles
résultent de la combinaison d’environ 150 composés incluant des acides gras volatiles, des
mercaptanes, des esters, des carbonyles, des aldéhydes, des alcools, de I’ammoniac et des
amines. Les odeurs sont généralement issues de la décomposition des déjections, des plumes,
des rejets alimentaires et des matériaux de la litiere. Les difficultés liées a 1’odeur des
déjections avicoles se situent a trois niveaux: sites de production, surface d’épandage, aire de
stockage. De nombreuses stratégies ont été testées pour la gestion des odeurs sur les sites de
production, toutefois, le contréle de I’odeur, associée au stockage et a 1’épandage, reste a traiter.
Comme la gestion de I’odeur est un des éléments majeurs de la gestion globale de I’environnement
en grandes cultures, cette synthése évalue les problémes d’odeur associés a I’utilisation des
déjections avicoles en industrie horticole, avec une attention particuliere a la minimisation des
odeurs au stockage et a 1’épandage.
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Hépatite virale chez le poulet et la dinde

M. YOUNUS, Q. NISA, M.T. MUNIR, T. JAMIL, K. KABOUDI, Z.U. REHMAN,
S. UMAR et M.A. SHAH

Le foie est le ‘laboratoire central” du corps du poulet, chargé de trier et transformer les composés
issus de la digestion ainsi que de traiter les déchets. Il est essentiel que cet organe soit maintenu en
excellent état afin de maintenir I’oiseau en bonne santé. L’hépatite virale chez les volailles est un
syndrome pathologique complexe causé par plusieurs virus appartenant a différentes familles,
incluant les adénovirus aviaires (FAdV), le virus de I’hépatite E aviaire (HEV), le virus de
I’hépatite du canard (DHV) et celui de I’hépatite de la dinde (THV). Bien que ces virus ciblent
principalement le foie, ils possédent chacun des caractéristiques cliniques et biologiques uniques.
Le syndrome d’hydropéricarde (HPS) est une maladie hautement infectieuse causée par le sérotype
4 du FAdV (FAdV-4) affectant les volailles et surtout les poulets de chair, qui se caractérise par
I’accumulation de fluide dans le sac péricardique et une hépatite. L’hépatite a inclusions (IBH) a
d’abord été reconnue aux US, et la maladie est maintenant décrite dans de nombreux pays. FAdV,
I’agent causal de I’hépatite a inclusions, est un adénovirus du groupe I du genre Aviadenovirus. Les
oiseaux affectés ont un foie pale, gonflé, friable et hémorragique avec des Iésions histologiques
pathognomoniques comportant des corps d’inclusions dans les noyaux des hépatocytes. L’hépatite
E aviaire infecte naturellement les poulets et est associée au syndrome d’hépatite-splénomégalie,
bien que la majorit¢ des infections soient subcliniques. Le THV est un picornavirus qui est
probablement I’agent causal de I’hépatite virale de la dinde. Actuellement, il y a plus de
questions que de réponses sur le THV, et la pathogéneése comme I’impact clinique sont trés mal
connus. Des recherches sur les hépatites virales des volailles sont nécessaires pour développer des
vaccins efficaces, des tests diagnostic spécifiques, et identifier des systemes de culture cellulaire
pour la propagation virale. Cette synthése aborde les caractéristiques communes et spécifiques des
principaux virus responsables d’hépatites, avec un accent mis sur FAdV, HEV et THV afin
d’identifier les manques de connaissances et d’aider la prévention et le controle des hépatites
virales aviaires.

Les analyses de courbe de croissance en sciences avicoles
D. NARINC, N. OKSUZ NARINC et A. AYGUN

La croissance est une caractéristique clé des animaux qui peut étre définie par tout changement de
taille corporelle par unité de temps, et est influencée par le génotype et par I’environnement. Des
fonctions mathématiques dénommées ‘modeles de croissance’ ont été utilisées pour expliquer le
patron de croissance des espéces avicoles. Ces modeles semi-mécanistes ont une structure non-
linéaire avec une forme sigmoide et utilisent des paramétres biologiquement signifiants. En sciences
avicoles, les fonctions de Gompertz, Logistique, Richards et von Bertalanffy sont le plus souvent
utilisées pour modéliser la croissance d’oiseaux. Cette synthése récapitule les études de
modélisation en trois catégories ‘détermination du modele de croissance le mieux ajusté’,
‘comparaison de la croissance d’especes avicoles ou de groupes expérimentaux variés’, et
‘estimation des paramétres génétiques de la courbe de croissance’. Les approches actuelles et
nouvelles de modélisation de la croissance sont discutées.

Résistance a la tétracycline d’isolats d’Escherichia coli de viande de
volailles: épidémiologie, politique et perspectives

D. LJUBOJEVIC, M. PELIC, N. PUVACA et D. MILANOV
La transmission alimentaire de souches d’Escherichia coli résistantes aux antibiotiques a partir

d’aliments contaminés est reconnue comme un risque important en santé publique dans les
décennies récentes et les souches pathogenes d’E. coli ont longtemps été considérées comme
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constituant un risque sérieux de zoonose. La viande de volailles est attractive pour les
consommateurs du monde entier, si bien que les mesures pour préserver la sécurité de la viande
de volailles soulévent des enjeux importants. Les tétracyclines sont 1’'un des antibiotiques les plus
fréquemment utilisés en ¢élevage avicole et sont toujours utilisés en médecine humaine. L’usage trés
répandu des tétracyclines en aviculture a pu induire le développement et la transmission de souches
résistantes des volailles a ’homme par la chaine alimentaire. La relation entre l’utilisation des
tétracyclines et la présence de souches résistantes d’E. coli dans la viande de volailles,
principalement due a un usage irrégulier des antibiotiques, est passée en revue dans cet article.
La nécessité d’un usage prudent des antibiotiques, et en particulier de ceux qui sont utilisés en
médecine humaine, est soulignée. Dans le futur, la surveillance continue et la déclaration des
incidents devraient améliorer les réglementations actuelles.

Globale Gefliigelproduktion: gegenwirtige Situation und
Herausforderungen fiir die Zukunft

A. MOTTET und G. TEMPIO

Ausgehend von der aktuellen Situation werden in diesem Beitrag Entwicklungen in der globalen
Gefliigelproduktion beschrieben und vier Themen angesprochen, mit denen sich die
Gefliigelwirtschaft und  Gesellschaft  auseinanderzusetzen  hat:  Erndhrungs-sicherung,
Sozialvertraglichkeit (Armutsbekdmpfung, Chancengleichheit), Gesundheit (von Mensch und
Tier) und Umwelt (begrenzte Ressourcen und Klimawandel). Gefliigel liefert mit Energie,
Eiweil und Spurenelementen einen wichtigen Beitrag zur Humanerndhrung, hat kurze
Produktionszyklen und kann viele Nebenprodukte aus der Landwirtschaft in Fleisch und Eier
fiir den menschlichen Konsum veredeln. Gefliigel ist, vor allem in Entwicklungslédndern, der am
schnellsten wachsende Bereich der Landwirtschaft, und dieser Sektor wird weiter wachsen.
Treibende Kraft ist die zunehmende Nachfrage nach Fleisch und Eiern durch die wachsende
Bevolkerung und steigendes Einkommen der urbanen Gesellschaft. Daraus ergeben sich Heraus-
forderungen wie nie zuvor. Besonders fiir Kleinbetriebe und Familien mit geringem Einkommen,
sowohl auf dem Land wie in der Stadt, kann Gefliigel zur Armutsbekdmpfung und zur Teilnahme
am Markt beitragen. Gefliigel kann in Krisenzeiten verkauft werden und die Versorgung der
eigenen Familie absichern. Da der wachsende Markt in erster Linie grofen Unternehmen
zugutekommt, miissen sich die Kleinbetriebe bemiihen, ihre Markanteile zu behalten.

Die Ubertragung ansteckender Krankheiten und die Entwicklung mikrobieller Resistenzen stellen
Risiken fiir die Humangesundheit dar. Aulerdem belastet die Gefliigelproduktion die Umwelt und
verbraucht grofle Mengen natiirlicher Rohstoffe. Der Gefliigelsektor gilt zwar als vergleichsweise
effizient bei der Umwandlung von Rohstoffen in Nahrungsmittel, braucht aber erhebliche
Ackerflaichen, Wasser und Néhrstoffe fiir die Produktion von Gefligelfutter. Die
Gefliigelproduktion belastet Luft und Grundwasser mit den Exkrementen und trdgt zum
Klimawandel bei.

Erniahrungseinfliisse auf Geruchsemissionen bei der Broilermast

N.K. SHARMA, M. CHOCT, S. WU und R.A. SWICK

Geruchsemissionen sind eine normale Begleiterscheinung der Broilerproduktion. Sie kénnen aber
auch eine nachhaltige Entwicklung der Industrie in Frage stellen. Bisher gibt es keine Methoden zur
Reduzierung der Geruchsemissionen, die wirksam, bezahlbar und in kommerziellen Betrieben
einsetzbar sind. Die Futterrezeptur sollte sich moglichst genau am Nahrstoftfbedarf orientieren,
um Uberversorgung und Ausscheidung ungenutzter Komponenten zu minimieren. Dadurch wird
den Darmbakterien weniger Substrat angeboten, das sie in Geruchstoffe umwandeln kénnen. Da
das Futter sich auf die Darmflora, Kotflora, Einstreufeuchtigkeit, pH und Wasseraktivitéit auswirkt,
kann es auch die Emission von Geruchsstoffen beeinflussen. In diesem Beitrag wird die Bedeutung
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des Futters fiir die Entwicklung von Geruchsemissionen bei der Broilerproduktion besprochen. Im
ersten Teil werden die wichtigsten Geruchs-komponenten, ihre Herkunft und Methoden der
Messung dargestellt; im zweiten Teil die Rolle von Futterkomponenten, Enzymen,
Futterzusétzen, Mineralstoffen, Proteingehalt, nekrotischer Darmentziindung und Einstreuqualitit
auf Geruchsemissionen. Es wurde berichtet, dass ein teilweiser Ersatz von Sojamehl durch
Fleischmehl, ein geringer Anteil an schwefelhaltigen Aminosduren, ein niedriger
Rohproteinanteil, der Zusatz von Probiotica mit Bacillus subtilis und Saponin die
Geruchsemissionen verringern konnte. Abgesehen von der Futterzusammensetzung helfen
Kottrocknung und die Vermeidung von nekrotischer Enteritis, Geruchsemissionen zu reduzieren.

Nekrotische Enteritis; Wissensstand und Minderung durch
Ernihrung

L.J. BROOM

Nekrotische Enteritis (NE) hat sich zu einer der wichtigsten Krankheiten in der globalen
Gefliigelproduktion entwickelt. Die Kosten von ca. 6 Mrd. US$ pro Jahr werden durch
Minderleistungen und medizinische Behandlung verursacht. Die zunehmende Bedeutung der NE
hiangt mit dem Verbot des Einsatzes von Antibiotika als Wachstumsforderern (AGP) und
freiwilliger Produktion ‘ohne Medikamente’ zusammen. Pathogene Stimme von Clostridium
perfringens sind fir NE verantwortlich, und solche mit einer Expression des NetB Toxins sind
definitiv eine Ursache in Krankheitsmodellen. C. perfiingens sind normale Besiedler des
Darmkanals (GIT). Dabei handelt es sich meist um nicht-pathogene Stimme. Gestorte
Darmgesundheit begiinstigt die Entwicklung und Vermehrung pathogener, Toxin produzierender
Staimme von C. perfringens. Die Toxine schddigen das Darmepithel und machen die Tiere krank.
Bestimmte Faktoren im Futter pradisponieren Gefliigel fiir die Entwicklung von NE. Diese
Ubersicht konzentriert sich auf die wichtigsten ausldsenden Faktoren auf NE und zeigt
geeignete Strategien auf, um NE zu verhindern. Solange der weltweite Druck anhdlt, den
Einsatz von Antibiotika in der Tierproduktion zu reduzieren, wird NE eine Kostspielige
Gefliigelkrankheit bleiben, die iiber die Eméhrung behandelt werden muss.

Die Gefliigelindustrie im Siidlichen Pazifik: aktuelle Themen und
Entwicklungen

S.S. DIARRA

Gefliigelfleisch und Eier sind zwar die beliebtesten Produkte tierischen Ursprungs in den Léndern
des suidlichen Pazifik, aber die einheimische Produktion ist unbedeutend und deckt nicht anndhernd
die Nachfrage. Hohe Kosten fiir Futter, Kiiken und Anlagen und fehlender Marktzugang behindern
in den meisten Liandern der Region eine Ausweitung der Geflligelproduktion. Die einheimische
Produktion besteht im Wesentlichen aus traditioneller —Gefliigelhaltung in kleinen
Familienbetrieben, groflere kommerzielle Betriebe sind selten. Deshalb werden grofle Mengen
an Gefliigelprodukten importiert, hauptséchlich aus Australien, Neuseeland und den USA. In
diesem Bericht wird die gegenwirtige Situation der Gefliigelwirtschaft in einzelnen Lindern der
Region (Fiji und Samoa) beschrieben. Probleme und Chancen der Industrie werden diskutiert.

Einsatz von Inulin in der Gefliigelernihrung

M. BUCLAW

Seit 2006 ist der Einsatz antibiotischer Wachstumsforderer in der EU verboten, und das Interesse
von Erndhrungsforschern konzentriert sich auf natiirliche Futterzusitze mit positivem Einfluss auf

Produktivitdt und Tiergesundheit. Inulin ist ein Prébiotikum, das in vielen Pflanzen gespeichert
wird. Die spezifische Struktur von Inulin sorgt dafiir, dass es nicht enzymatisch verdaut wird.
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Vielmehr gelangt das Prabiotikum unverdndert in den Dickdarm, wo es fermentiert und einen
Néahrboden fiir positiv wirkende Bakterien darstellt. In der jiingeren Literatur finden sich einige
Hinweise auf positive Einfliisse von Inulin auf die Leistung von Broilern und Legehennen. Inulin
kann die Futteraufnahme stimulieren, die Futterverwertung und die Zunahme verbessern, das
Skelettsystem stdrken, die Schlachtausbeute verbessern und die Produktion und Qualitdt von
Eiern steigern. Die Ergebnisse basieren jedoch auf wenigen Quellen und sind sehr variabel. Die
Wirkungsweise von Inulin ist offenbar komplex, vielseitig und bisher noch nicht ganz erklarbar.
Trotz offener Fragen sind die positiven Effekte von Inulin von Interesse fiir die Gefliigelindustrie.

Gefliigelfleischproduktion in Freilandhaltung: Perspektiven fiir
tropische Regionen

M. MARTINEZ-PEREZ, L. SARMIENTO-FRANCO, R.H. SANTOS-RICALDE
und C.A. SANDOVAL-CASTRO

In dieser Ubersicht werden Verdffentlichungen zur Gefliigelfieischproduktion in Bio-oder
Freilandhaltung in tropischen Regionen Siidamerikas besprochen, einschlieBlich extensiver
Haltung von Genotypen mit besonderen Eigenschaften in einzelnen Léndern. Verschiedene
Fiitterungssysteme mit preiswerten Futterkomponenten werden beschrieben. Die meisten
Freilandsysteme schlagen zwei Futterstufen vor, ein Starterfutter (1.-.5. Woche) und ein
Mastfutter (5.-15. Woche). Schlachtausbeute und Fleischqualitidt variieren erheblich in
Abhingigkeit von Alter, Genotyp, Futter-komponenten und Haltungsbedingungen. Man geht
davon aus, dass die Fleischqualitit in der Freilandhaltung im Vergleich zur Intensivhaltung
durch mehr Bewegung und Tierwohl verbessert wird. Die Ergebnisse zeigen, dass in tropischen
Regionen die Gefliigelmast in Freilandhaltung prinzipiell moglich ist. Um praxistauglich zu sein,
miissen die Systeme jedoch an die Bedingungen in jedem einzelnen Land angepasst werden.
Voraussetzung hierflir ist die Beriicksichtigung von Préaferenzen fiir die Qualitdt der Produkte
und die Wirtschaftlichkeit.

Wechselwirkungen von Aspergillus fumigatus mit Atmungsorganen
beim Gefliigel

M.T. MUNIR, Z.U. REHMAN, M.A. SHAH und S. UMAR

Aspergillose ist eine infektiose, nicht-ansteckende Pilzkrankheit, verursacht durch weit verbreitete
Stimme opportunistischer Saprophyten der Gattung Aspergillus, besonders Aspergillus fumigatus.
Eine Infektion durch 4. fumigatus kann beim Geflligel, vor allem in der Putenhaltung, zu
erheblichen wirtschaftlichen Verlusten fithren. 4. fumigatus entwickelt und vermehrt sich leicht
in schlechter Einstreu oder kontaminiertem Futter. Unzureichende Liiftung und Staub erhéhen das
Risiko, dass die Tiere durch Sporen in der Stallluft infiziert werden. Die Besiedlung des
Atmungstraktes durch A. fumigatus fiihrt zu schweren Atembeschwerden, Luftsackentziindung
und Pneumonie. Die Atmungsorgane vieler Vogelarten konnen mit unterschiedlichen
Krankheitsbildern, von akut bis chronisch, infiziert werden. Akute Fille mit schwerer Krankheit
und erhohten Verlusten sind bei jungen Tieren nach Einatmen der Sporen zu beobachten; die
chronische Form tritt bei dlteren Tieren und echer sporadisch auf. Es gibt keine Mittel zur
Behandlung, und Prédvention ist die einzige Moglichkeit, die Tiere zu schiitzen. Die
Wechselwirkungen zwischen Wirt und Pathogen, Methoden der Frithdiagnose und MafBnahmen
gegen Verpilzung miissen weiter erforscht werden, um die Krankheit besser in den Griff zu
bekommen.
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Fleisch der Japanischen Wachtel (Coturnix coturnix japonica):
Eigenschaften und Mehrwert

D. SANTHI und A. KALAIKANNAN

Die Japanische Wachtel (Coturnix coturnix japonica), die kleinste Art von Nutzvogeln, hat sich zu
einem bei Verbrauchern beliebten Fleischlieferanten entwickelt. Fiir Gefliigelhalter ist kommerzielle
Wachtelmast ein lohnendes Geschéft mit steigendem Volumen. Die Produktion von bearbeitetem
Wachtelfleisch kann die Marktchancen verbessern. In diesem Beitrag werden die Schlachtung,
Schlachtkorperkriterien, Fleischqualitdt und Zusammensetzung von Wachtelfleisch beschrieben.
Der Verbrauch von Wachtelfleisch und Vermarktungsstrategien wie die Entwicklung neuer
Produkte und Verarbeitungsmethoden werden diskutiert. Aulerdem wird erkldrt, wie die Zartheit
von Wachtelfleisch mit natiirlichen Mitteln verbessert werden kann.

Salmonella typhimurium beim Gefliigel: eine Ubersicht

M.A. DAR, S.M. AHMAD, S.A. BHAT, R. AHMED, U. URWAT, P.T. MUMTAZ,
S.A. BHAT, T.A. DAR, R.A. SHAH und N.A. GANAI

Salmonellose ist eine typische zoonotische Krankheit, die hiufig in Gefliigelbestinden auftritt.
Viele Salmonellenserovare wurden als Krankheitsursache identifiziert. Diese Ubersicht
beschiftigt sich mit der Infektion von Gefliigel durch das Salmonella enterica Serovar
Typhimurium, verschiedenen Infektionswegen, Pathologie wund Infektions-quellen sowie
diagnostischen Methoden und Priventivmalinahmen zur Verringerung von Salmonellose auf den
Produktionsbetrieben. Unter den Gefliigelkrankheiten stehen die vom Genus Salmonella
verursachten an erster Stelle; sie fithren zu schwerwiegenden Verlusten in Form von erhdhter
Mortalitdt, verminderten Zunahmen, und geringerer Legeleistung. Erkrankungen durch S.
enterica Serovar Typhimurium sind im Zusammenhang mit Lebensmittelvergiftungen beim
Menschen von besonderer Bedeutung; Salmonellose bei Menschen wird hauptséchlich durch S.
typhimurium ausgelost. Die Fahigkeit diese Serovars, Hithner zu infizieren und Eier zu
kontaminieren macht es zu einer Infektionsgefahr fiir den Menschen. Da S. fyphimurium
Lebensmittel-vergiftungen verursachen kann, muss man verstehen, wie es in die Eier gelangt
und mit welchen Strategien man die Infektion verhindern kann.

Querzetin: Nihrwert und positive Einfliisse beim Gefliigel

M. SAEED, M. NAVEED, M.A. ARAIN, M. ARIF, M.LE. ABD EL-HACK, M.
ALAGAWANY, F.A. SIYAL, R.N. SOOMRO und C. SUN

Flavonoide sind Naturprodukte aus Obst, Gemiise und Arzneipflanzen. Diese Komponenten wirken
bei Sadugetieren und Gefliigelarten u.a. entziindungshemmend, antioxidant, wachstumsférdernd,
antiviral, nierenschonend, antibakteriell, antiallergisch, antikarzinogen, antithrombotisch und
immunmodulierend. Querzetin findet sich in Lebensmitteln wie Gemiise, Tee, Obst, Weindpfeln
und Zwiebeln und hat positive Einfliisse auf Leistung und Gesundheit von Gefliigel. Querzetin
starkt das Immunsystem durch Stimulierung von Lymphozyten, Produktion von Makrophagen und
IgY Antikorpern, verbesserte Aktivitit von Killerzellen, vergroferte Lymphorgane (Milz,
Thymusdriise und Bursa) und Aktivierung von Zytokinen. Deshalb kann ein Futter- zusatz von
Querzetin die Reaktion des Immunsystems verbessern und die Haufigkeit von Infektionen und
Erkrankungen senken. AuBlerdem beeinflusst es die dendritischen Zellen, die eine wichtige Rolle
bei der adaptiven und angeborenen Immunitit spielen. Querzetin hebt die Aktivierung spezifischer
T-Zellen auf und reduziert die Zytotoxizitdt in vivo und in vitro, was auf immunsuppressive
Wirkung hindeutet. Da ein funktionierendes Immunsystem entscheidend fiir eine wirtschaftliche
Gefliigelhaltung ist, beleuchtet dieser Beitrag die potenziell positiven Einfliisse von Querzetin als
Ersatz fiir traditionelle Immunstiarker und Wachstumsforderer.
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Vermeidung von Geruchsproblemen mit Hiithnermist beim Einsatz in
Girtnereien

C.S. RANADHEERA, R. MCCONCHIE, K. PHAN-THIEN und T. BELL

Hithnermist wird hédufig im Gartenbau eingesetzt. Er ist kostenglinstig und trdgt neben seiner
Wirkung als Diinger zur Verbesserung der Bodenstruktur bei. Eine unangenehme Eigenschaft ist
sein Geruch, der als Haupthindernis fiir verstirkten Einsatz im Gartenbau genannt wird.
Geruchsemissionen von Hithnerkot resultieren aus einer Kombination von bis zu 150
Komponenten, u.a. fliichtige Fettsduren, Merkaptane, Ester, Carbonyle, Aldehyde, Alkohole,
Ammoniak und Amine. Geriiche entstehen hauptséchlich durch Zersetzung von Kot, Federn,
Futterresten, Staub und Einstreumaterial. Geruchsbelastung entsteht in drei Bereichen:
Produktionsbetrieb, Ausbringungsort und Zwischenlager. Es wurden Moglichkeiten untersucht,
die Geruchsemissionen im Produktionsbetrieb zu reduzieren, aber zur Geruchskontrolle wahrend
der Lagerung und bei der Ausbringung ist noch wenig bekannt. Da Geruchskontrolle ein wichtiger
Bestandteil des Umwelt-managements bei der Pflanzenproduktion ist, wird in dieser Ubersicht der
Einsatz von Hiihnermist im Gartenbau unter Minimierung von Geruchsemissionen wéhrend der
Lagerung und beim Ausbringen auf geeigneten Flichen dargestellt.

Virale Hepatitis bei Hiithnern und Puten

M. YOUNUS, Q. NISA, M.T. MUNIR, T. JAMIL, K. KABOUDI, Z.U. REHMAN,
S. UMAR und M.A. SHAH

Die Leber ist als ‘Zentrallabor’ im Koérper fiir das Aussortieren und Umwandeln aufgenommener
Nahrungsbestandteile sowie die Entsorgung von Abfillen zustindig. Dieses Organ muss in bestem
Zustand gehalten werden, damit das Tier gesund bleibt. Virale Hepatitis beim Gefliigel ist ein
komplexes Krankheitssyndrom, das von Viren verschiedener Familien verursacht wird, u.a.
Adenoviren des Gefliigels (FAdV), avidre Hepatitis E Viren (HEV), Entenhepatitisvirus (DHV)
und Putenhepatitisvirus (THV). Obwohl alle diese Viren in erster Linie die Leber angreifen, haben
sie unterschiedliche klinische und biologische Ausdrucksformen. Das Hydropericardium Syndrom
(HPS) ist eine hoch infektiése Krankheit, die durch FAdV Serotyp 4 (FAdV-4) verursacht wird und
vor allem bei Broilern auftritt; charakteristisch ist die Ansammlung von Fliissigkeit im Herzbeutel
und Hepatitis. Inclusion Body Hepatitis (IBH) wurde zuerst in den USA beschrieben und wird
seither in vielen Landern beobachtet. FAdV, der Ausloser von IBH, ist ein avidres Adenovirus der
Gruppe I im Genus Aviadenoviren. Die erkrankten Tiere haben eine blasse, geschwollene, briichige
und hdmorrhagische Leber mit erkennbaren histologischen Schéden, einschlieBlich intranuklearen
Einschliissen im Kern der Hepatozyten. Avidre HEV infiziert Hithner auf natiirlichem Wege und
kann sich als Hepatitis-Splenomegalie-Syndrom zeigen, aber die meisten Tiere bleiben im
subklinischen Bereich. THV ist ein Picornavirus, das wahrscheinlich virale Hepatitis bei Puten
verursacht. Zurzeit gibt es mehr Fragen als Antworten zu THV; Pathogenese und klinische
Auswirkung bleiben weitgehend ungekldrt. Aufgaben fiir kiinftige Forschung zur viralen
Hepatitis beim Gefliigel sind die Entwicklung von Impfstoffen, spezifische Diagnostik und
geeignete Zellkulturen zur Vermehrung der Viren. Diese Ubersicht beschiftigt sich mit den
wichtigsten Hepatitisviren, mit Fokus auf FAdV, HEV und THV.

Untersuchungen zur Wachstumskurve in der Gefliigelwissenschaft
D. NARINC, N. OKSUZ NARINC und A. AYGUN

Wachstum ist ein typisches Merkmal von Tieren, definiert als eine Verdnderung der Korpermasse
pro Zeiteinheit in Abhdngigkeit von Genotyp und Umwelt. Mathematische Funktionen, sogenannte

‘Wachstumskurven’, sind gebrauchlich zur Beschreibung des Wachstumsverlaufs beim Gefliigel.
Diese halb-mechanistischen Wachstumsmodelle haben eine nicht-lineare Struktur, eine S-Form. Zur
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Beschreibung des Wachstums von Gefliigel wurden die Gompertz, Logistische, Richards und
Bertalanffy Funktionen genutzt. In diesem Uberblick werden die Ergebnisse unter drei
Gesichtspunkten geordnet: ‘Bestes Modell zur Beschreibung des Wachstumsverlaufs’; ‘Vergleich
von Tierarten oder Versuchsgruppen’; ‘Schitzwerte genetischer Parameter des Wachstumsverlaufs’.
Bisherige Ansitze werden diskutiert und durch neue Vorschlige zum Modellieren des Wachstums
erweitert.

Tetrazyclinresistenz bei E. coli Isolaten aus Gefliigelfleisch:
Epidemiologie, Strategien und Aussichten

D. LJUBOJEVIC, M. PELIC, N. PUVACA und D. MILANOV

Lebensmittelvergiftung durch Antibiotika-resistente Stimme von Escherichia coli ist seit einigen
Jahrzehnten als Risiko fiir die menschliche Gesundheit bekannt. Pathogene E. coli Stimme gelten
seit langem als ernste zoonotische Gefahr. Fiir Verbraucher in der ganzen Welt ist Gefliigelfleisch
attraktiv, und es muss dafiir gesorgt werden, dass es gesundheitlich unbedenklich ist. Tetrazycline
wurden frither als Antibiotika in der Gefliigelhaltung eingesetzt und werden noch immer in der
Humanmedizin genutzt. Der Einsatz in der Gefliigelhaltung hat moglicherweise zur Entwicklung
resistenter Stimme und deren Ubertragung auf den Menschen iiber die Lebensmittelkette gefiihrt.
Der Zusammenhang zwischen dem Einsatz von Tetrazyclinen, meistens mit irreguldrer
Verwendung von Antibiotika, und dem Auftreten resistenter E. coli Stimme im Gefliigelfleisch
wird in diesem Beitrag aufgezeigt. Beim Einsatz von Antibiotika in der Gefliigelhaltung ist
gebithrende Vorsicht geboten, vor allem wenn es sich um solche handelt, die im Humanbereich
genutzt werden. Liickenloses Monitoring und Berichten von Problemfillen sollten helfen, die
gegenwirtige Situation zu verbessern.

MupoBoe nTuneBogYecKOe MPOU3BOACTBO: COBPEMEHHOE COCTOSIHUE,
NMPOTrHO3bI U BHI30BbI Oy1yLIEro

A. MOTTET n Jx. TEMIINO

B nanHON cTaTbe NpPEACTAaBIIEH aHaAIW3 CUTyallud B MHPOBOM HTHUIIEBOJYECKOM CEKTOpE,
0003Ha4YeHbl TEHIEHIUH OyIyIIero pa3BHTHS M OOCYKHAIOTCS IPOOJIEMBI, C KOTOPHIMH 3TOT
CEKTOp CTAJKHMBACTCS, C OCOOBIM AaKIEHTOM Ha YeThlpe oOyacTH: Oe30MacHOCTh NPOIYKTOB
MIUTaHWs, COLMANbHBIE aCIeKTHl (TIpeojioieHne OEAHOCTH M paBHOE obecHedeHHe IMPOayKTaMU
MUTaHUs), 300pOBbe (NTUIBI M JIIOACH) M OKpyXKaromas cpena (IpUpOAHBIE pPEeCcypehl U
n3MeHeHHne KimMara). [IpoayKumst NTHIEBOACTBA BHOCHT OLIYTUMBIA BKJIaJ B oOecredeHHe
MIPOJIOBOJILCTBEHHON 0O€30M1acHOCTH, CHAOXEHHE JIOACH 3Hepruei, MpoTeMHaMH M BaKHEHIIMMHU
MHKpodJIeMeHTaMH. [Ipum 3TOM OTpacib OTIMYAeTCS KOPOTKUM IIMKJIOM  IIPOHM3BOJICTBA,

CIOCOOHOCTBIO KOHBEPTHPOBATh MIAPOKHUIA nepeveHb MOOOYHBIX MPOIYKTOB
CEJIbCKOXO3SIMCTBEHHOT0  IPOM3BOJCTBA B MICO M silla i1 IOTPeOIeHHS  JIIOABMU.
[ITuieBoACTBO - camblif aKTHBHO pAcTYIIMI CEKTOP CEIIbCKOTO XO3fHCTBa, OCOOCHHO B

pa3BuBalOIMXcst  cTpaHax. (OKumaercs, UYTO MHPOBOM NTHIEBOJUECKHH CeKTop  Oyaer
MpPOAOKATh PACTH, TOCKONBKY CIPOC HA MsICO NTUIl M fAHNA YBEIWYMBACTCS B CHIIy pOCTa
HapoJIOHACEIeHHs], ypOaHN3alMM W IOCTENEHHOTO BO3PACTAHUS ITOKYIATEIBHOH CIIOCOOHOCTH.
Ho, BMecTe ¢ TeMm, COBpeMEHHOE NTHIEBOJCTBO CTAIKHBACTCA C OECHpene/IeHTHBIMU BBI30BAMU.
Jlnst MHOTHX MEJKHX NTHIEBOJYECKMX XO3SHCTB M ceMell Kak B O€IHBIX CENbCKHX, TaK U B
TOPOZICKHX YCJIOBHSIX, CBOSI NTHIA SIBISETCS BaXKHON COOCTBEHHOCTBHIO, TTOMOTaromieif 60poTses ¢
0€HOCTBIO, 00ECIeYHBAIOIICH JOXOJ W BOBICYEHHOCTH B PBHIHOYHBIC OTHOLICHWs. [lTHiia U
MPOAYKIUS MOTYT OBITh MPOAAHBI B TEPHOJ KPHU3UCA M CIyXKaT CBOETO poja MOACTPAaXOBKOI
JoMaIiHero Orojpkera. PacTymmii pelHOK O4YeHb ONAronmpHsTeH I8 KPYHMHBIX ITHIEBOJUECKUX
HPEINPUATHH, HO BBIXOA Ha HEr0 TAakKe KPUTHUECKM Ba)KeH JUI MelKux npomsBoguTeneid. Ho,
BMeECTE C TeM, NTUIA U MPOIYKThI ITUIIEBOJCTBA MOTYT IPEJCTABIIATH B ONPEACIEHHBIX CUTYaIHAX
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W yrpo3y JUis 370pOBbs JIIOZIeH BBICTYyIIas B POJIM MEPeJaTYMKOB MH(EKIMOHHBIX 3a00J1eBaHUH U
BBI3BIBAs PE3MCTEHTHOCTh K JIEKAPCTBEHHBIM TpemapaTaM. Taike NTHIEBOJACTBO OKa3bIBAET
3HAYHUTENbHOE BO3JCHCTBHE Ha OKPYXKAIOIIyl0 cpeqy ¥ motpebisier Oonbinve  0O0BEMBI
TIPUPOAHBIX pecypcoB. IlockombKy oTpacns cumTaetcs 3(P(EKTUBHONH B IUIaHE KOHBEPTAIMH
HPUPOIHBIX PECYpCOB B MPOJYKThI MUTAHHS UL JIIOACH, OHA HYXJAETCsl B OOJBIIMX 3eMEIbHBIX
TUTOIIA/ISIX, BOJBI U CBIPEEBBIX PECYPCOB JUIS TIPOM3BOJCTBA KOPMOB, @ TAKXKE OKA3bIBAET OIIYyTHMOE
BO3/ICICTBHE HA OKPY’KAaIOLIYI0 Cpely U KIMMAaTUYeCKHe YCJIOBUS B BHUJIC 3arpsi3HEHMs BO3/yXa,
BOJIBI U TIOUB.

Biusinne nmuTaTe/IbHBIX BellECTB HA IMUCCHIO Ta30B MpPH
NMPoON3BO/ICTBe OpoiijiepoB

X.K. ITAPMA, M. YOKT, C. BY u P.A. CBUK

Beigenenue ra3oB Ipu NpoOH3BOACTBE OPOIIEPHON NPOJYKIMH SIBISIETCS HOPMAIBHBIM SIBIICHHEM,
HO OHO MOKET HECTH NMOTCHIMAJBHYIO Yrpo3y CTaOWJIBHOMY Pa3BUTHIO OpoiiepHO# orpaciu. B
HacTosimee BpeMsi HeT 3()(EKTHBHBIX METOJOB CHIDKCHHS SMHCCHH Ta30B M CBS3aHHBIX C HUMH
3al1aXx0B, KOTOPBIC SIBIIIOTCS IPAKTHYECKH MPUMEHUMBIMH M HSKOHOMHYHBIMH B YCIOBHSIX
KOMMEPYECKUX TNPEANpUsITHiA. PanmoHbI MOryT OBITH COCTaBJICHBI TakuM 00pa3oM, 4TOOBI C
OJIHOW CTOPOHBI OBITh MPHOIMKEHHBIMUA K MOTPEOHOCTSIM NTHIl B MHUTATEIBHBIX BELIECTBAaX, a C
JIpyroif cTopoHBl mn30erath HepeKopMa M CIOCOOCTBOBAaTh  COKPAINCHUIO  BBIICICHHS
HETIEPEBAapEHHBIX ~ KOMIIOHEHTOB. JTO CHH3WJIO OBl KOJIMYECTBO CyOCTpaToOB, KOTOpBIE
MHKPOOPraHU3Mbl METa0OJIM3UPYIOT B Ta3bl M CBsI3aHHBIE C HUMHU 3amaxy. PalmoHBI MOTYT
BIMSITh Ha COCTAaB MHKPOQIIOPHI IMHIIEBAPUTEILHOTO TPAKTa, BIAKHOCTh MOACTWIKH, pH u
AKTUBHOCTH 00OpOTa BOJBI, YTO B KOHEYHOM MTOTE BIMSIET HAa SMHCCHIO Ta30B MM Maxydux
BemecTB. B naHHOM 0030pe paccMaTpHBaeTcsi BIHSHHE CTPYKTYPBI PAllMOHOB Ha BBIIACICHHE U
COCTaB ra3oB Ipy OpoiiiepHOM NPOM3BOACTBE. B mepBoii yacTH 0030pa ONMUCHIBAIOTCS KIIFOUEBBIS
Maxydde BEIIeCTBA, WX IMPOMCXOXKICHHE W METOJbl H3MEpeHHs. 3areM 0O0CYyKIaeTcsi polib
KOPMOBBIX HHTPEIUCHTOB, ()EPMEHTOB, KOPMOBBIX J100AaBOK, MHHEPAJBHBIX BEILECTB, YPOBHS
[POTEHHOB B KOPME, HEKPOTHYECKHX JHTEPHTOB M COCTOSIHHS TOJCTHIKA HAa JMHCCHIO Ta30B.
Coobraercsi, 9To Takue NPUEMBI KaK YacTHYHAs 3aMEHa B PalliOHAX COEBOH MyKH HA MSCHYIO
MyKy, MPUAMEHEHHE pAIMOHOB C HH3KMM COJCp)KAHHEM Cepbl, HU3KHM YPOBHEM IPOTCHHA,
MpOOMOTHKOB Ha OCHOBe Bacillus subtilis ¥ camOHWHA MOXET CHHU3HUTH BBIICICHHE Ta30B U
Maxy4ux BemlecTB. Taike IOJACYNIMBAHUE MOJCTUIKH CIIOCOOCTBYET COKPALICHUIO AMHCCHH
Maxy4ux BEIIEeCTB, COJEPIKALIMX Cepy W IPEIOTBPAIICHUIO Pa3BUTHUSI HEKPOTHUECKUX DHTEPHTOB
B MPOIECCE BBIPAIMBAHUs OPOMIEPOB.

HeKPOTI/I‘leCKI/Iﬁ IHTEPUT - COBPEMECHHBLIC CBCACHUSA U METOAbI
npeaorBpamcHusi, CBi3aHHbI€ ¢ COCTABOM PAallMOHOB

JLx.BPYM

Hexkportuueckuii suTeput (HD) cTan omHol W3 BakHEHIIMX OOJE3HEH B COBPEMEHHOM MHPOBOM
MIPOMBIIUIEHHOM NTHIIEBOACTBE. YIIepO OT HEro oreHuBaercs B 6 Mummapaos gomtapos CIIA B
TOJ B TOJ M3-3a CHIDKEHHs IPOJIYKTUBHOCTH, ITajie’ka M PacXofoB Ha OOphOy C 3TOif 00JIe3HEIO.
Pocrt 3naunmocTtr HD cBsi3aH ¢ 3ampeToM aHTHOHMOTHKOB B Ka4eCTBE CTUMYIATOPOB pocta (ACP) u
JI0OPOBOJILHOTO BBEJICHHS IIPOrPaMM «Oe3JIeKapCTBEHHOT0» TPOM3BOJCTBa Opoiinepos. IlITammMer
naroreHoB Clostridium perfringens BeI3bIBalOT pazButue HD 3a cuér BeimeneHus TokcuHa NetB,
KOTOpBII ompenenser Moaens passutus Oonesun. C. perfringens SBISIIOTCS  OOBIYHBIMU
OOHTATEAMH KEIYJOYHO-KUIIEYHOTO TpakTa NTHI, HO, KaK IPaBHJIO, OHHU IPEeICTaBICHBI
HEMaTOreHHbIMU IITaMMaMM. Ecin COCTOsIHME KHIIEYHUKA HApyLIEHO, HU3MEHEHHBIC YCIIOBUS
HAYMHAIOT CMOCOOCTBOBATH PA3BUTHIO IATOTE€HHBIX, BBIIETAIONIMX TOKCHHBI ITaMMOB C.
perfringens. DTH TOKCHHBI TOPAXAIOT SIHUTEIN KUIIEYHUKA ¥ BBI3BIBAIOT 3a00JIeBaHUE.
VYcranoBneHsl  ompenenéHHbIe  (AKTOPHL, CBA3AHHBIE C  KOPMIICHHEM, CHOCOOCTBYIOIIHE
npenpacnoyioxkeHHoctu ntul k HO. B nanHoM 0030pe mpuBoasaTcs KiroueBble MHUIMATOpBl HO
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U ONHUCBHIBAIOTCS HauOoJiee MpHUeMIIeMble CTPATerny UX OJOKMPOBKH M IPEIOTBPALICHHS Pa3BUTHS
HD. HemnpepbiBHasi HapacTarolias TEHIEHILHMS COKPAIICHHUS HCIOIb30BAHNS AHTHOMOTHKOB B
NTUIEBOJICTBE CHOCOOCTBYET COXpaHEHMIO cTaTryca HD Kkak BakHOW 0Oo0Je3HH NTHI C
JIOPOTOCTOSIIIMMU MeTOAaMHU 60opbObI ¢ Heil. [103TOMy 3HAYMTEIEHO BO3PACTACT POJIb KOPMOBBIX
HIPOGHUIAKTHYECKUX METOJIOB.

ITuneBoaueckoe npousBoacTeo B FOxkHo-TuxookeaHCKOM permone:
COCTOSIHME W HaNpaBJieHUs Oyayuiero pasBuTHs

C.C.IMAPPA

Msco nTun u fia ABIAIOTCS HanOolee MOMyTAPHBIMU JKHBOTHOBOTYECKHMH IPOTYKTAMH B
IOxH0-TuxookeanckoM peruoHe. OIHAKO MECTHOE IIPOM3BOJICTBO PAa3BUTO HE3HAYUTEIBHO U HE
obecrieunBaeT MOTPEOHOCTH HaceneHHs. BhICOkas CTOMMOCTh COCTAaBISIOMINX IPOM3BOACTBA
(KOpM, CYTOYHBIE LBIILIATa, OOOPYIOBaHWE) M CIOKHOCTH JOCTYIAa K PpBIHKY SIBISIOTCS
TJIaBHBIMH CACPKHUBAKOIIIUMU (baKTOpaMI/I JUIA pasBUTHA NTULEBOACTBA B OOJIBIIIMHCTBE CTpaH
peruona. JlokanabHOE NTHULIEBOACTBO B OCHOBHOM TPAaJUIHOHHOE, OCHOBAaHHOE HA CEMEHHBIX
(opmax Xxo3siicTBOBaHMS C HEOOJBIION [OJEH ydYacTHsl KPYHHBIX KOMMEPYECKHX CHcTeM. B
pesyibTaTe TOr0 CUJIBHO Pa3BUT UMIIOPT NTHULEBOJAUYECKOM mpoaykuuu u3 Ascrpanuu, Hosoit
3emangun n CIHA. JlanHas cTaThs TNPEACTABISET HBIHEIIHEE COCTOSHHE ITHIEBOJCTBA B
peruone Ha npumepe psima crpaH (Pumpku m Camoa). OOCyXJalOTCs OCHOBHBIE IIPOOJIEMBI
OTpacin U MEePCHEeKTHBBI €€ Pa3BUTHSA B PETHOHE.

I/IHyJ'[I/IH B IITULEBOACTBE

M. BYKJIAB

C 2006 roma, xorma Espomelickuit Coro3 mnpeAnpHHsUT ITOJHBIA 3alpeT aHTHOMOTHKOB Kak
CTHUMYIISITOPOB POCTA, MHTEPEC YUYEHBIX COCPENOTOYMIICS Ha HATypalbHBIX KOPMOBBIX J00aBKax,
KOTOpPBIC MOTYT OBITH ITOJIE3HBIMU KaK JIs1 00ECIeUECHHs POJYKTHBHOCTH, TaK M 3J0POBbS IITHII.
WHynuH siBisieTcss NPpeOHOTHKOM, KOTODBIH BCTpEYAeTCsi B €CTECTBCHHBIX YCIOBHSX BO MHOI'HMX
pacTeHnsix M obecrieunBaeT MX coxpaHHOCThb. Crermdudeckas CTPYyKTypa HHYJIHHA OIpPEAeIsieT
TOT (aKT, YTO OH He pasiaraercs OONBIIMHCTBOM M3 (DEPMEHTOB. B HEM3MEHHOM COCTOSHHH
WHYJIMH JOCTHTaeT TOJCTOTO KHIIEYHMKA, IJAe YyXKe OH HojaBepraercs (QepMeHTauuH |
CTAQHOBHUTCS IMTATelbHBIM  CyOCTpaTtoM [Uis psAAa IITAMMOB  OJNArOTBOPHBIX — OaKTepHi.
CoBpeMeHHasi JUTepaTypa COACPKUT HH(OPMALMIO O BIMSHUM HMHYJIMHA HA IPOJYKTHBHOCTH
OpoiinepoB M Kyp-HecylieK. V3 MMEIOIMXCS JAHHBIX MOXKHO CHENaTh BBIBOJ, YTO HHYJIHH
SIBJIICTCSL TIOJIE3HBIM IIPU  TIPOM3BOJCTBE Msica NTHIBI W SIHI. VHYIMH MOXET HOBBICUTH
YCBOGHHE KOpMa H €ro KOHBEPCHIO, CTHMYJHPOBATh MPHBECHI, YKPCIULITh CKEJIETHYIO
MyCKyJaTypy, yJAydllaTh COCTaB TYIIKH, IOBBIIATh SHIEHOCKOCTh M Ka4yecTBO sui. OpHAaKo
CBEJICHHSI 110 STOW TeMe JIOBOJIBHO OTPaHMYCHBI W HMEIOIIMECs J@HHBIC 3aMETHO BapbUPYIOT.
[MpyHIMO JEeHCTBHS MHYJIMHA MPEICTaBISETCSl CIOXKHBIM, MHOTOIUIAHOBBIM M HE /IO KOHIA ermé
HOHATHBIM. CIIOJKHBIH XapakTep JACHCTBHS HHYJIMHA MOXKET HPOHMCXOJUTh H3-32 TOTO, YTO
3¢ (eKTUBHOCTD €ro NPUMEHEHHUs B NTHUIIEBOJACTBE 3aBUCHT OT MHOrHX (aktopoB. Hecmorps Ha
9TH MOMEHTBI, IO3UTHBHBIC CBOICTBA MHYJIMHA MOTYT IIPHHECTH TOJIB3Y MPH €0 HCIOIB30BAHNH B
IPOMBIIIJICHHOM NTHIEBOJCTBE.
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IIpou3BoaACTBO Msica NTUIl IPU CBOOOJHO-BBITYJILHOM cCHCTEMe:
MNEPCHEKTUBBI I TpOHquCKOﬁ 30HbI

M. MAPTHUHE3-IIEPE3, JI. CAPMHMEHTO-®PAHKO, PX. CAHTOC-
PUKAJIJIE n C.A. CAHJIOBAJIb-KACTPO

Llenbto 1aHHOU CTaTbU ABJSIETCA 0030p PE3yJIbTaTOB MCCIECJOBAHUN MO Pa3BUTHIO OPraHUYECKUX
WM CBOOOIHO-BBITYIBHBIX CHCTEM COAEPKAHMSI M HMX TIEPCIEKTUB B TPOMHYECKHX PETHOHAX
JlatuHCKOM AMepHKH, BKIIOYas OLEHKY TEHOTHIIOB, MPUCHOCOOJICHHBIX K YaCTHYHO CBOOOIHOMY
CONEPKAHMIO  COTTTACHO  CHEeNU(MHYECKIM  YCIOBHSAM  KaXIOH  CTpaHBl  pPeTHOHA.
[Ipoananu3upoBaHHbIE pa3IMYHBIE CXEMBI KOPMIICHUSI a TaKXKe HEIOpPOTHEe KOPMOBBIE PECYpCHI,
KOTOpbIE MOTYT OBITh HCIOIBb30BaHBI B JAaHHBIX YCHOBHAX. B OompmmHCTBE pabot, T
paccMaTpUBAINCh CBOOOJHO-BBITYJBHBIE CHCTEMBI, PEKOMEHJIYIOTCS JIBYXCTAIUHHBIE CXEMBI
KOpMJICHUSI- BHa4aje CTapTepHbli pamuoH (1-5 Hemenb ku3Hu), a 3areM ¢(uHHIHBI (5-15
Henens). [Ipu sTom obecrieynBaroTcs MpUEMIIEMBI BBIXOA Msica M ero kadectBo. OpHako Bcé
emé MpoAoIDKArOTCA AeOaThl B CBS3M C OOJNBINON BapHaOENTbHOCTBIO MONYYaeMBIX JaHHBIX B
3aBUCHUMOCTH ~ OT  BO3pacTa, TIEHOTUIA, MCHOJB3YEMBIX KOPMOBBIX  HHIPEIUCHTOB U
XapaKTEePUCTHK CHCTEM copepkaHus. CUHTaeTcs, YTO MPH CBOOOIHO-BHITYIBHOM COJEPXKAHUN
KauecTBO TYyLIEK M Msca yiydiiaercs Omarojapsi 0OSCIeYeHHIO IIOJBHXKHOCTH IITHIL, KOTOpas
MOBBIIIAET KOM(OPT U caMOYyBCTBHE. BEIBOABI JaHHOTO 0030pa yKa3bIBAIOT, YTO TPOHM3BOJCTBO
MsACa IITUIL B BbIIJ.[el'[pPIBe)IéHH]:IX CHCTEMaX BIIOJIHE 00OOCHOBAHO B YCJIOBUAX TPOIMYCCKUX CTPaH.
OnHako HEOOXOANMO 0OECTIeUNTh aJIeKBAaTHBIE YCTOBHS IS KaXA0H CTPAHBI, YTOOBI 3TH CHCTEMBI
ObUIM HKOHOMHYECKH J()(GEKTHBHBIMA M TapaHTHPOBAIM IIOJyYCHHE MPOAYKIHUH BBICOKOTO
KauecTBa.

B3aumopeiictBue Aspergillus fumigatus ¢ pecnupaTopHbIMH
cHCTeMaMH B NTHIIEBOICTBE

M.T. MYHUP, 3.¥Y. PEXMAH, M.A. IIAX u C. YMAP

Acniepriyi€s  sIBISeTCsl  MHQEKIMOHHBIM, HEKOHTArMO3HBIM — TI'PUOKOBBIM  3a00JeBaHHEM,
BBI3BIBAGMbBIM BHJAMH TPHUOOB, OTHOCSLIUMHCS K IIHPOKO PACIPOCTPAHEHHOMY canpopuTHOMY
pony Aspergillus, ocodbenno Aspergillus fumigatus. B ntuneBoacTse WH(EKINH, BhI3bIBaEMBIE A.
fumigatus MOTYT TpPHBOJMTH K OIIYTHMBIM 9SKOHOMHYECKHM IOTEpSIM, OCOOCHHO B
UHZEHKOBOJCTBE. A. fumigatus pa3BUBAeTCS U JIETKO 00pasyeT CIOpbl B IOACTHIKE ILUIOXOTO
KayecTBa WJIH KOHTAMHHHPOBAHHBIX KopMax. HemnpaBuibHas BEHTHISALMS M 3albUIEHHOCTh B
NTUYHHAKAX TMOBBIIAIOT PUCK ITOPAXKEHMSI NTHUIl CIIOPAMH, PA3HOCSIIMMUCS C MOTOKAMH BO3IyXa.
JIbIXaTenbHbIC MYTH SBISIOTCS NEPBHYHBIMH BOPOTAMH IPOHUKHOBEHUS A. fumigatus BHYTpb
OpraHu3Ma, 4To BEAET K CEphE3HBIM PACCTPOMCTBAM JBIXAaTEIBHOW CHUCTEMBI, HOPAKEHHSIM
BO3/IYIIHBIX MEIIKOB W ITHEBMOHHMH. TakuMm 00pa3oM HHOHUIMPYIOTCS IbIXaTeIbHbIC CHCTEMBI
MHOTMX BHJOB ITHI, YTO BEAET K 3a00JICBaHMSIM B pa3IMYHBIX (OpMax- OT OCTPOH 0
XpoHudeckoil. Octpeie (opMbl Haiie HaONIOIAIOTCS Y MOJIOJBIX NTHIl M3-32 BIBIXaHHS CIOP.
OHH  CONPOBOX/IAIOTCS BBICOKMM YpPOBHEM 3a00J€Ba€MOCTH U CMEPTHOCTH. XPOHHYECKHE
¢dopMBI TIpeoOIagaOT Yy B3POCIOM NTHUIBI M TPOSABIAIOTCS Ooyiee CHOpaandecKd. MeTombl
nedeHHs: MHQUIUPOBAHHBIX  NTHI  OTCYTCTBYIOT, II03TOMY  HpOGHIAKTHKA  SIBISIETCS
CIMHCTBCHHBIM ITyTEM 3aIlUThI IITHI[ OT TOro 3adoseBaHus. YTOObI GOPOTHCS C acmepruié3oM
HY)KHO XOpOIIO H3YYUTh MEXaHHW3M B3aUMOJCHCTBHSI XO3SIMH-IIATOTEH, pa3padoTaTh METOJbI
paHHEH MUAarHOCTHKH U CXEMBI aHTH(YHTAIBHBIX 00pabOTOK.
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Msica simoHckoro nepenenaa (Coturnix coturnix japonica):
XapaKTePUCTUKUA U LEHHOCTH

A.CAHTH n A. KAJJIAMKAHHAH

Snounckuii nepenen (Coturnix coturnix japonica), caMblii MaJICHBKHI BUJ| CEIbCKOXO3SIHCTBEHHBIX
IITHIL, TPHOOPETAET MOMYJIIPHOCT y MOTpeOuTeNeil B kauecTBe UCTOYHMKA Msica. C TOUKH 3pCHUS
MPOU3BOUTENCH MPOMBIIUICHHOE MEPENeIOBOICTBO SIBICTCS MPHOBUIBHBIM BHIOM OW3Heca U
00BEMBI €0 TPOW3BOJACTBA 3a IMOCIEAHEE BPEMs 3HAYUTENHHO BBIPOCITH. I[IPOM3BOICTBO
NPOAYKIUH  TEpPEresioBOACTBA C  J00ABICHHOH CTOMMOCTBIO SIBISIETCS BaXHBIM  IIYTEM
pacumpeHns PhIHOYHBIX BO3MOXHOCTEH. [[elibro MaHHO# cTaThu sBISIETCS 0030p XapaKTEPUCTHK
yOOHHOrO BBIXO/Aa W CTPOGHHUS TYIIEK, KauecTBa M COCTaBa Msica SMOHCKHX IeperenoB. Takke
00CYKIIAt0TCsl BOIPOCHI MOTPEOIEH ST MsICa ITOTO BUJIA, HOBBIE CTPATErHH MAapKETHUHTa, Pa3BUTHS
HOBBIX BHJIOB IPOJYKIMH, 1 METO/IOB IepepaboTku. PaccMatpuBaeTcs TeMa co3aaHus 100aBOYHON
CTOMMOCTH TPOIYKTOB M3 MsCa MEPEeOB MyTeM MOBBIIICHHS €0 HEXXHOCTH M BKYCOBBIX Ka4eCTB
3a CuéT MPUMCHEHUS HATYPATbHBIX T00ABOK.

Salmonella typhimurium y ntuu: 0630p

ML.A. JAP, CM. AXMAJI, C.A. BXAT, P. AXMA], V. YPBAT, II.T. MYMTA3, T.
A. JAP, P.A. IIAX u H.A. TAHAU

CanMoHe/é3 sIBISIETCST TUIHYHBIM 300HOTHYECKHUM 3a00JIeBaHMEM, YacTO BCTPEYAIOIIMMCS B
cTajgax NOTUIl. MHOTHE CepoBaphbl CAIMOHENT SIBISIOTCS HMCTOYHHKAMH 3TOro 3aboieBaHus. B
JTAHHOM 0030pe paccMaTpHBAIOTCSI BOMPOCHI OLEHKH ITHI[ B Ka4eCTBE MEPEHOCYUKOB ITaTOTCHOB
Salmonella enterica ceposapa Typhimurium, BO3HUKHOBEHHs WH(DEKIHMNA, Pa3INYHBIX MyTEH HX
pacIpoCTpaHEHHUsI, MATOJOTHH, a TAKKE METOIbl JHATHOCTUKH W CTPATerHd MPOQHIAKTHKH C
LENBI0 COKpAILCHUST CITy4acB CaJMOHEIUIE30B Ha YPOBHE MTHIEBOAYECKUX Xo03siicTB. Cpemu
pasnuuHbIX 3a00eBaHMi NTHII OOJIE3HHU, BBI3BIBaEMbIC poaoM Salmonella SBIAIOTCS OTHUMH W3
CaMbIX PAcIpOCTPAHEHHBIX U BBI3BIBAIOIIUX 3HAYUTENBHBIH HSKOHOMMYECKUH yiepd u3-3a
CMEPTHOCTH MTHII, YXY/ALICHUS POCTA ¥ CHIDKEHHS SIMIIEHOCKOCTH. BoJe3HH, BbI3bIBacMbie S.
enterica cepoBapa Typhimurium BBI3BIBAIOT OOJNBINYI0 OOMIECTBEHHYI 03a00YCHHOCTH,
MOCKOJIbKY OHH CBSI3aHbI C IHIIEBBIMH OTpaBlicHUssMH y Jrofeil. Ciiydan CalMOHEE30B y
JIofied B OCHOBHOM BBI3BIBAIOTCS S. typhimurium. CHOCOOHOCTh 3TOrO cepoBapa MH(MUIHUPOBATH
[TAIl ¥ KOHTAMHHUPOBATH SIAIIA MPEBPAIIACT €r0 B MMOTCHIMAIBHBIA MUCTOYHHUK WH(DUIMPOBAHUS
moneit. [Tockonbky S. typhimurium TpOSBISET MATOrCHE3 B LIEMU MUTAHKS, BKHO MMOHATh, KAK OH
MPOHWKAET B SIAI[a U KAKHe CTPATETHH JOJDKHBI MIPUMEHSTHCS ISl GOpBOBI ¢ WH(EKIuei.

KBepHeTHH: nuTarejlbHble U IieJe0HbIe pe3yJabTaThbl IPpHU
HUCII0JIb30BAaHHMHM HA NTHIE

M. CAUJ, M. HABHUJ, M.A. APAUH, M. APU®, M.E. AB/[ 2JIb-XAK, M.
AJIATABAHU, ®.A. CUAJ, P.H. COOMPOO un C. CYH

ApoMaTHdecKHe TpenapaThl SBISIOTCS HATYPaTbHBIMUA COSANHEHNUSIMH, MOTy4aeMbIMH U3 (PYKTOB,
OBOILEH ¥ JIEKapCTBEHHBIX pacTeHHH. V3BeCTHO, YTO 3TH COEAMHEHHs OO0JAAI0T PA3TUYHBIMU
OMOJOTHYECKVMH ~ CBOWCTBAMH, BKIIOYAs HPOTHBOBOCHAIUTENIBHBIMH, AHTHOKCHATHBHEIE,
POCTOCTUMYJIUPYIOLINE, [IPOTUBOBUPYCHBIE, aHTUOAKTEepUAIIbHbIE, aHTUAJUICPIUYecKue,
aHTHKaHIICPOTeHHBIE, MIPOTHBOTPOMOOTHIECKHE, UMMYHOMOTyJIHPYIOIINe u npyrue
MIOJIOKUTENbHBIE CBOMCTBA MpPHM HMX INPUMEHEHMHM Ha pasHbIX BHJAX OJKMBOTHBIX M IITHIL
KBepriernn BcTpedaeTcss BO MHOTHX BHIAX IIPOAYKTOB, TaKMX Kak OBOWIM, 4ai, (pPyKTHI,
BUHOTPAJ M M3BECTEH CBOUM IIOJIOXKUTEIbHBIM BIMSHHUEM HA MPOLYKTHBHOCTb M 30POBbE ITHUIL.
IMockombKy KBEpPHETHH YCHIMBAaCT HMMYHHYIO CHCTEMY 3a CYET CTHMYJLSIIUH JHMQOIHTOB,
Makpodaros, BbIPaOOTKM aHTHTEND IgY, TIOBBINIEHHS AaKTHBHOCTUM HATypaldbHBIX KIIETOK-
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(harorMToOB, YBEIMYCHUs] Macchl JTMM(OHIHBIX OpPraHoB (ceie3éHka, TUMyC, Oypca), a TaKxke
aKTUBALMM IIMTOKWHHOTO TPO(uis, €ero MNpPHMEHEHHE MOXKET TPHBECTH K CTUMYISAIUH
MMMYHHOTO CTaTyca W CHIDKEHHIO pactpocTpaHeHus HHpeknuid. Taxke oH Bo3zieiicTByeT Ha
JICHAPUTHBIE KIETKH, KOTOpPBIE WIPAIOT BAXKHYIO PONb B MPOSBICHHM HPHOOPETEHHOTO W
YHACJIE[IOBAaHHOIO MMMyHHTeTa. KBepueTHH BIMSeT Ha CIIOCOOHOCTb  CTUMYJIHPYEMBIX
JMIOCAaXapuiaMi JSHAPUTHBIX KIETOK BBI3BIBATH AKTHBALHUIO creruduueckux T-kneTok wu
CHIXKATh IIMTOTOKCUYHOCTh KaK B MCCICJOBAHUAX in Vivo, TaK U in Vitro. DTO HaBOJUT Ha
MBICTb, YTO KBEPIETHH MAEHCTBYeT KaK HMMMYHOCYNPECCHBHBINH areHT. [loCKONbKy HMMMyHHas
(GYHKLHS SIBISETCST KPUTHYECKH BAaXKHOM I MPOJAYKTUBHOCTH W 370POBbs NTHI, B JaHHOM
0030pe OCBEHIAIOTCS MOTEHIHANbHbIE JOCTOMHCTBA KBEPIIETWHA TIPU HCIIONB30BAaHUH B
ITULEBOJACTBE B KAueCTBE 3aMEHUTEN TPAAUIMOHHBIX MMMYHOCTHMYJISATOPOB U CTUMYJISATOPOB
pocta. K HEM OTHOCSTCS aHTHBHpPYCHAasl aKTHBHOCTh KBEpILETHHA INPOTHB BHpycCa TpHINa A,
PHHOBHPYCOB, aJJCHOBHPYCOB (KOTOpPBIE BBI3BIBAIOT HEKPOTHYECKHUE MAHKPEATHUTHI y OpOHIIEpPOB).
Taxke cumTaercs, 4TO OH IIOJABISAET TOKCHYHOCTh TSDKENBIX MeTamioB. OpHako TpeOyroTcs
JlaJIbHEHIINE UCCIEIO0BAHUS HAa MOJIEKYJSIPHOM YPOBHE C LEJIbIO JIy4IIero MOHUMAaHUs MPHHIMIIA
JIEWCTBHSL KBEPIETHHA M MyTeil ero MpHMEHEHWs B KauecTBE HATypadbHOH KOPMOBOH T0OaBKH,
CTUMYJIATOpAa pPOCTa W YCHINTENIS HMMMYHUTETa, a TaKkKe H3YyUeHUs MOOOYHBIX d(hHeKToB
TIPUMEHEHHUS STOTO COEMHEHHs B TTHIIEBOJICTBE.

CTpaTeFl/II/I YCTpaHEHHUusd 3almaxa 0T NTUYbLEro nmoMera npu
HUCIOJIb30BAHUM €TI0 B PACTCHUEBOACTBE

K.C. PAHAIXEPA, P. MAKKOHOXMH, K. ®PAH-TBEH u T. BEJLJI

[MpuMeHeHne nTHYbEro IMOMETA YACTO MPAKTHUKYEeTCS B PACTCHHEBOACTBE (CaJOBOACTBE U
OTOPOAHUYECTBE) BBHJY €ro ILEHHOCTH KaK YHOOpEHHs, CHOCOOHOCTH YIIy4IIHTh CTPYKTYpYy
[I0YBBI IIPU OTHOCUTEJIHO HU3KOM cToMMOCTH. HenpusaTHBIN 3amax HENPEMEHHO acCOLUUPYETCs
C TOMETOM W SIBIAETCS OAHHM H3 OCHOBHBIX (DaKTOPOB, OTPAHMUYHMBAIONIUM €ro MIMPOKOE
[IPUMEHEHUe. 3amaxu INTUYbero MOMETa IPOUCXOAAT OT codeTaHus cBbime 150 Bemects,
BKJIIOYAs JIETYYHe >KUPHBIE KHCIOTHI, MEPKANTaHBI, 3(HUPHI, KapOOHWIBI, AbAECTHUABI, CIHPTHI,
aMMHaK ¥ aMHHBI. 3alaxd B OCHOBHOM O0Opa3ylOTCsl IPH PA3IOKEHHH KaJIOBBIX MacC IITHII,
OCTAaTKOB TIEPhEB, TPOCHITAHHOTO KOpPMa, MBUIM M MOACTHIIOUHBIX MaTepuanoB. Bompocsr,
Kacaroll[ecs 3aMaxoB NTHYbEro MOMETA, CBA3aHBI C TPeMs 30HAMM: 30HA NPOM3BOJCTBA, 30HA
XpaHeHHs W 30HAa BHECEHHMs IoMéra B MOuYBY. MHOro cTparernii paspabaTsIBaIoOCh IIO
MPOTHBOJICHCTBHIO PACIPOCTPAHEHUIO 3allaXOB B 30HE MPOU3BOJCTBA, HO OTHOCHUTENIBHO 30H
XpaHEeHUs W BHECEHMS B IOYBY- 3/1€Ch HCCIIEIOBAaHUH IO JAHHOW TeMe Malo M OHM JOJDKHBI
IPOBOIUTHCS aKTUBHee. IlOCKONBKY IpeloTBpallileHue pacHpOCTPaHEHHs 3alaxoB  sBIIETCA
BOKHBIM 3JI€MEHTOM OOIIEro 9SKOJTOTHYECKOTO MEHEMKMEHTa, JaHHas CTaThsi IPEACTABISET
0030p MaTepHalloB, KacarolMXCs MPOOJIEeMBbI 3araxoB MPH HCIOJIb30BAHMU HTHYBEro0 MOMETa B
PacTEeHHEeBOJICTBE CO CIICNMATBLHBIM AKIEHTOM Ha BOMPOCH MUHHMMM3AIUH BBIJCICHHS 3aIlaxoB
IIpU XPaHEHUU U NPUMEHEHUU NOMETA.

BupycHblii renatut y Kyp ¥ HHJIeeK

M. IOHYC, K. HUCA, M.T. MYHHP, T. JIUKAMWJI, K. KABY/IH, 3.V. PEXMAH,
C. YMAP u M.A. IIAX

[leyenb sBISIETCSl «UEHTPAIBLHOW J1a0OpaTtopuei» opraHu3mMa TNTHIBI, KOTOpas OTBEYaeT 3a
COPTHPOBKY M TpPAaHC(OPMHPOBAHHME MEPEBAPEHHBIX NHTATEIBHBIX BEIIECTB a Takke 3a
00paboTKy TOOOYHBIX MNPOIYKTOB. BakHO, YTOOBI 3TOT OpraH MOJACPKUBAICA B OTIMYHOM
COCTOSTHHM, YTOOBI ero pabora oOecredyrBayia 3[0pOBbE NTHUIBL. BUpPYCHBIE TEHaTHTBI HTHUI
SIBIISTFOTCSI KOMITJIGKCHBIMU CHHIPOMAaMH, BBI3BIBACMBIMH Pa3UYHBIMUA BUPYCAMH, KOTOPBIE MOTYT
[IPUHAJUICKATh K Pa3HBIM ceMeiicTBaM, BKItodas ajeHoBupycsl nrull (ABII), Bupyc remartura nruig
E (BI'TIE), Bupyc renatura yrok (BI'Y) u Bupyc renatuta unaeex (BI'M). Xots 3tu BUpyCHI B
MIEPBYIO OYepe/Ib IIOPAXKAIOT II€UeHb, OHU MOT'YT TaKXKe NMPUOOPeTaTh yHUKAIbHbIE KIMHHYECKHE U
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ouonornyeckue cpoiictBa. Cunapom ruapomnepukapauta (CITI)-  BbicOKOMH(pEKIIMOHHOE
3aboneBanue, BeI3bIBacMoe ABII ceporuma 4 (ABII-4), nopaxatomee nTHIL, OCOOEHHO
OpoitnepoB. Ero 0coOEHHOCTBIO SIBISETCSI HAKOIUICHHE JKMAKOCTH B IEPUKAPJHAIBLHOM MEIIKe U
octpelii renatut. MHbeknnonHas rematomuenonostndeckas 6one3ns nrur (UI'BIT) Bneprie Obina
3apeructpupoBana B CIIIA, 3arem e€ BCHBILIKKM OTMEYadM BO MHOTHUX JPYIHX CTpaHax.
BebBaromuit 3Ty Oone3ns ABII oTHOcHTCS K aneHoBHpycaM OTHIl ponxa Aviadenovirus. Y
NOpaXEHHBIX TTHIl HaOIomaeTcst OnenHasi, pasdyTas, phIXJas TIeMopparudeckas Ie4eHb C
MaTOTHOMOHHUYECKUMU THCTOJOTHYECKIMHI TIOPaKCHUSIMH, BKJTIOYAst HWHOPOJHBIE
UHTPOHYKJICApHbIe BKIIOUCHUS B sapax remnatonuTtoB. Bupyc BITIE o0ObruHO mopaskaeT Kyp u
€ro JeWCTBHE TPOSBIIETCS B BHJIE CHHAPOMA TEMNATO-CIUIEHOMETAalMH, XOTS OONBIINHCTBO
MHOUIMPOBAHHBIX TTHI HMMEIOT CyOKIMHHYecKylo ¢opmy 3aboneBanns. BI'M  sBisercs
IIIKOPHABHPYCOM, OCHOBHBIM BO30yAHTENIEM BHPYCHOTO TeIaTHWTa HHAEeK. B Hacrosmee Bpems
nmeetcs Ooiblre BopocoB. 4eM oTBeToB 0 BI'M. Ero matoreHes n KIMHHYECKOE MPOSIBICHAE MTOKA
emé Mano wm3ydeHsl. JlampHelmiee M3ydeHHE BHPYCHBIX 3a00NEBAHMI TEUCHH y Kyp OOeCTIeuHT
pa3paboTky 3((GEKTUBHBIX BaKIMH, CHCHHU(DUICCKUX IUATHOCTHYCCKUX HAOOPOB U MOMOXKET
TIOJTyYHUTh KIICTOYHBIC KyJIbTypalbHBIE CHCTEMBI JUISI pa3MHOXEHHs BHPYCOB. B maHHOM 0030pe
NPUBOJAITCS Kak OOLIMe, TaK M YHHUKaJIbHBIE CBEACHHS 00 OCHOBHBIX BHpYCax- BO30YAUTEISIX
rermatutoB. Ocoboe BHuManme yxensercs ABII, BITIE m BI'M u mombiTke BBISBICHUS TEX
aCIIeKTOB, M0 KOTOPBIM CBeJeHUH HemocTaTtouHo. OCBEIaoTes Mephbl NPOQHIAKTUKH U GOpHObI
C BHPYCHBIMH T'ellaTHTaMHU.

Anaam3 KPpHUBBLIX poCTa B NTHLEBOTYECKOH HayKe
JLHAPUHY, H. OKCIO3 HAPUHY u A. AUT'IOH

Poct sBnsieTcss KIIFOYEBOM XapaKTEPUCTHKOW J>KMBOTHBIX M MOXKET OBITH OXapaKTepH30BaH Kak
mo0oe M3MEHEeHHE Pa3MepoB Tella 3a €AMHUIy BPEMEHH. POCT 3aBHCHT OT T€HOTHIIA >KHBOTHOTO
U BIHMsIHKE cpeqbl. MatemaTnueckre QyHKIMH, Ha3bIBAGMbIC «MOJIEIIBIO POCTa) MPUMEHSIOTCS s
OOBSICHEHHSI XapaKTEPUCTHK POCTa Yy PA3IHYHBIX BHIOB NTHI. JTH MOTyMEXaHUCTUIECKUE MOJIEIN
pocTa MMEIOT HEIMHEIHHYI0 CTPYKTYpYy, CHIMOWJIHYIO (OpMY U OINpe/ieNEHHbIE 3HAUYMMBIE C
OMOJIOTHYECKOH TOUKM 3peHHs IapaMeTphl. B mrTuneBogueckoll Hayke OOBIMHO HCIIONB3YIOTCS
¢ynxkumn  Tommnepua, Jlomkuctuk, Puuapaca u  ¢on  Bapramandum s MonennpoBaHust
XapaKTEepUCTUK pocTa NTULl. B 3Tol cTaTbe pe3lOMHUPYIOTCS JaHHBIE HCCIEAOBAHUNM HAa TEMbl
«orpeziesieHre HanOojee MPUEMIIEMBIX MOJENeH POCTa», «CPaBHEHHE NMHAMHKH POCTa Pa3HbIX
BUJOB ITHULl B pAa3IM4YHbIX OKCHCPUMEHTAIBHBIX TIPYIIax» M « TIEHETHYECKHUE I1apaMeTpbl
OLIEHKH T1apaMeTpoB KPHUBHIX pocTay. OOCYXKIalOTCS CYyIIECTBYIOIINE U HOBBIE IMOAXOIBI B
MOJIEJIMPOBAaHUU POCTA.

YeroituuBOCTh K TeTPAUMKJIMHY U30a9T0B Escherichia coli,
MOJIyYeHHBIX ¢ MsICA MTHUI: YNUAEMHOJIOTHS, MOJUTHKA U
nepcneKTUBDI

JJIIOBJIEBUY, M. PEJINY, H. ITYYABA u JI. MUJIAHOB

Tpancmuccnst O NMUINEBOH Ienu mTaMMoB Escherichia coli, pe3sNCTEHTHBIX K aHTHOMOTHKAM,
NpU3HAHA 32 IIOCIEHHE JECATWIETHS OOJBIIOW OMacHOCTBIO JUIS 3J0pOBbs JIONEH, a
MaTOreHHbIC MTaMMbl E. coli TaBHO CUMTAIOTCS CepbE3HOM 300HOTHYECKOH yrpo3oi. Msico mrui
SIBJISICTCS TIPUBJICKATENIBHBIM UL TOTPEOHTENeH BO BCEM MHpE, MOATOMY MEpPBI IO 00ECIeUCHHIO
ero 0e30MacHOCTH SIBISIIOTCSI OYEHb aKTyaJ bHBIMU M BaKHBIMHU. TeTpalMKIMHBI- OJHUA U3 CaMbIX
pacIpOCTPAaHEHHBIX ~ AHTHOMOTHKOB, HCIIOJB3YEMbIX B MTHIEBOACTBE U MO  HPEKHEMY
NPUMEHSIEMBIX B MEJIUIMHCKOHW TpakTHke. [leperaya pe3uCTEHTHIX IITAMMOB OT HTHIl K JIFOISIM
MPOMCXOIUT IO THIIEBOW ILernovke. B crartbe 0OCy’kIaeTcss B3aMMOCBS3b MEXKIY IPUMCHEHHEM
TETPAIMKIMHOB U HAIMYMEM PE3HCTEHTHBIX IITaMMOB E. coli B Msice NTHIL, INIABHBIM 00pa3oM
HPOMCXOMAIIAs  ¥M3-32  HEMPABUJIBHOTO — HCIIOJIb30BAaHUsS  aHTHOMOTHKOB.  IlomuépkuBaercs
HCOGXOHI/IMOCTB pasyMHOIro nNpuMEHECHUS aHTI/I6I/IOTI/IKOB, OCO6€HHO TEX, KOTOPbIC MPUMEHAIOTCA
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U B MequiuHe. HenpepbIBHbI MOHHTOPHHT M MH()OPMUpPOBaHHE 00 MHIMACHTAX JOJDKHBI OBITH
BKJIIOUEHBI B ACHCTBYIOIINE MPaBUIA M JOKYMEHTBI U CIy>KHTh YIy4dIICHUIO CHTYalluH B Oy IyIIeM.

Produccion avicola global: estado actual, perspectivas de futuro y
retos

A. MOTTET y G. TEMPIO

Este documento presenta la situacion actual del sector de la avicultura mundial y las tendencias
futuras y discute los retos con los que se enfrenta, con especial énfasis en cuatro areas: seguridad
alimentaria, problemas sociales (reduccion de la pobreza y la equidad), sanidad (humana y animal)
y medio ambiente (recursos naturales y cambio climatico).

Las aves domésticas tienen una contribucion sustancial en la seguridad alimentaria y la nutricion,
proporcionando energia, proteina y micronutrientes esenciales para el ser humano, con ciclos cortos
de produccion, asi como la capacidad de convertir una amplia gama de subproductos
agroalimentarios y residuos en carne y huevos comestibles por el mismo. Las aves domésticas
tienen el mas rapido crecimiento del subsector agricola, especialmente en los paises en desarrollo.
El sector avicola mundial se espera que continte creciendo ya que la demanda de carne y huevos es
impulsada por la creciente poblacion, los crecientes ingresos y la urbanizacion. En este contexto, el
sector se enfrenta a retos sin precedentes.

Particularmente para los pequefios propietarios y a los pobres, tanto en zonas rurales como
urbanas, las aves domésticas son un activo importante y clave, mitigando la pobreza,
proporcionando ingresos y participando en el mercado. Las aves se pueden vender en tiempos
de crisis y actian como seguro de los hogares. Pero el creciente mercado se beneficia esencialmente
de las operaciones a gran escala y el acceso al mismo es fundamental para los pequefios
propietarios.

Sin embargo, las aves domésticas representan una amenaza para la salud humana, especialmente
como vector de enfermedades infecciosas y a causa de su papel en la resistencia a los
antimicrobianos. Ademas, las aves domésticas tienen un impacto significativo sobre el medio
ambiente y utilizan grandes cantidades de recursos naturales. Mientras que el sector se
contempla generalmente por su eficiencia en la conversion de recursos naturales en productos
comestibles, utiliza grandes cantidades de tierra, agua y nutrientes para la producciéon de materias
primas y contribuye al cambio climatico, principalmente a través de la produccion de alimentos y la
contaminacion del aire y agua.

Efectos nutricionales sobre las emisiones de olor en la produccion de
pollos de engorde

N.K. SHARMA, M. CHOCT, S. WU y R.A. SWICK

Las emisiones de olor son una parte normal de la producciéon de pollos de engorde pero
potencialmente amenazan el desarrollo sostenible del sector del broiler. Actualmente no hay
ningun método eficaz para reducir las emisiones de olor que sea practico o asequible para su
empleo en las granjas comerciales. Las dietas pueden formularse para cumplir lo mas cerca posible
los requerimientos nutricionales de las aves para evitar la sobrealimentacion y a reducir la excrecion
de los componentes no digeridos. Esto reducird la cantidad de sustratos que los microbios
metabolizan a compuestos malolientes. La dieta puede afectar a la microflora intestinal y la
fecal, la humedad de la yacija, el pH y la actividad del agua, todo lo cual puede afectar la
emision de olores. Esta revision detalla el papel de la dieta respecto a la emision de olores de
la produccion de pollos de engorde. En la primera parte de la misma se discuten los olores
fundamentales de la produccion de broilers, su origen y las técnicas de medicion. Esto es
seguido por el papel de los ingredientes, enzimas, aditivos, minerales y niveles de proteina en
la dieta, la enteritis necrdtica y las condiciones de la yacija en las emisiones de olor. Se ha
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informado de las estrategias nutricionales como la sustitucion parcial de la harina de soja por harina
de carne en la dieta, el uso de raciones de bajo contenido en azufre, las dietas bajas en proteina, un
probidtico en base al Bacillus subtilis y saponina pueden reducir las emisiones. Ademas, el secado
de la cama origina una menor emisiéon de olores, incluyendo los que contienen azufre, y la
prevencion de la enteritis necrotica en la produccion de pollos de engorde.

Enteritis necrética; conocimientos actuales y mitigacion en relacion
con la dieta

L.J. BROOM

La enteritis necrotica (NE) se ha convertido en una de las enfermedades mas importantes de la
produccion avicola mundial moderna, con un costo estimado de unos US$ 6 billones anuales en
pérdidas de produccion y estrategias de control. El aumento de la prominencia del NE se atribuye a
la prohibicion de antibidticos como promotores del crecimiento (AGP) o a la implementacion
voluntaria de programas de produccion de pollos “libres de drogas”. Las cepas patogenas
de Clostridium perfringens son responsables de la NE, con las que expresan la toxina RedB,
una causa definitiva en modelos de la enfermedad. Los C. perfringens son habitantes normales
del tracto gastrointestinal (TGI) pero son cepas normalmente no patégenas. Cuando la salud
intestinal se ve comprometida las condiciones prevalentes permiten el establecimiento y
proliferacion de cepas patogenas, que secretan la toxina de C. perfringens. Las toxinas lesionan
el epitelio intestinal y causan la enfermedad. Ciertos factores relacionados con la dieta son
reconocidas como predisponentes de la NE Esta revision se centra en los principales iniciadores
de la NE y delinea las estrategias més adecuadas para contrarrestar estos factores predisponentes y
evitar la NE. El avance continuo en todo el mundo para los programas de produccion avicola con
un menor uso de antibidticos haran que la NE siga siendo una importante y costosa enfermedad de
las aves que requerira una intervencion dietética.

La industria avicola en la region del Pacifico Sur: problemas y
direccion futura

S.S. DIARRA

Los huevos y la carne de aves domésticas son los productos animales mas populares en la region
Pacifico Sur pero la produccion nacional es insignificante y no satisfacer la demanda. El alto coste
de los insumos (la alimentacion, lols pollitos recién nacidos y los equipos) y el acceso al mercado
son limitaciones importantes que limitan la produccion avicola en la mayoria de los paises de la
region. La industria local es principalmente tradicional, basado en las “avicultura familiar” (PF),
con unos pocos sistemas comerciales a gran escala. El resultado ha sido la importaciéon masiva de
productos avicolas, principalmente de Australia, Nueva Zelanda y Estados Unidos. Este documento
presenta el estado actual de la avicultura en paises seleccionados (Fiji y Samoa) de la region,
discutiéndose los principales retos y oportunidades de la misma.

La inulina en la produccion avicola

M. BUCLAW

Desde 2006, cuando la Union Europea impuso una prohibicion total sobre el uso de antibidticos
promotores del crecimiento, el interés cientifico se ha centrado en aditivos naturales que podrian ser
positivos tanto para el rendimiento de la produccion como para la salud animal. La inulina es un
prebiotico presente en forma natural en muchas plantas como un material de almacenaje. En su
estructura especifica subyace el hecho de que no es digerido por las enzimas digestivas del
huésped. Sin cambios, el prebiotico alcanza el intestino grueso, donde sufre una fermentacion y
se convierte en un sustrato para algunas cepas de bacterias saludables. La bibliografia actual
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contiene informacion sobre los efectos de la inulina en el rendimiento de los broilers y la puesta de
las gallinas. De los datos disponibles se puede concluir que es beneficiosa en la produccion de
carne de ave y de huevos. La inulina puede mejorar el consumo de alimento y la conversion
estimular la ganancia de peso, fortalecer el sistema esquelético, mejorar el rendimientos en canal y
la produccion y calidad de los huevos. Sin embargo, los informes sobre el tema son escasos y los
resultados que presentan varian sustancialmente. La forma de accion parece ser compleja y
multidireccional y todavia no se entiende del todo. El caracter ambiguo de la inulina puede
provenir del hecho de que su efectividad en la nutricion de las aves depende de varios
factores. A pesar de estos problemas no resueltos, las propiedades positivas de la inulina
pueden ser beneficiosas en avicultura.

Produccion de carne de ave en sistemas al aire libre: perspectivas
para zonas tropicales

M. MARTINEZ-PEREZ, L. SARMIENTO-FRANCO, R.H. SANTOS-RICALDE y
C.A. SANDOVAL CASTRO

El objetivo de este trabajo es revisar los resultados de las investigaciones en la avicultura ecologica
o0 en sistemas al aire libre y sus perspectivas en la region tropical de América Latina, incluyendo los
genotipos adaptados a la producciéon en semi-cautividad, segiin las caracteristicas especificas de
cada pais. Se analizan diferentes esquemas de sistemas de alimentacion asi como recursos
alimenticios de bajo costo que podrian ser utilizados. La mayoria de los estudios revisados para
sistemas al aire libre proponen sistemas basados en dos etapas, de arranque (1-5 semanas) y de
acabado (5-15 semanas). Aunque la calidad y el rendimiento de la canal quedan cubiertos, todavia
se debate debido a la gran variedad de resultados observados, dependiendo de la edad, el genotipo,
los ingredientes y las caracteristicas del sistema de la alimentacion. Se ha sugerido que las
caracteristicas de la canal mejoran por un incremento de la actividad, que mejora el bienestar y
el confort del ave. Los resultados de esta revision indican que es factible producir carne en estos
sistemas en paises tropicales. Sin embargo, es necesario establecer condiciones adecuadas en cada
pais para asegurar la viabilidad, en base a la calidad de la carne y variables econdmicas.

Interacciones de Aspergillus fumigatus con el sistema respiratorio en
las aves

M.T. MUNIR, Z.U. REHMAN, M.A. SHAH y S. UMAR

La aspergilosis es una enfermedad fungica infecciosa, no contagiosa, causada por especies dentro
del ubicuo género saprofito oportunista Aspergillus, especialmente el Aspergillus fumigatus. En las
aves domésticas la infeccion por A. fumigatus puede provocar importantes pérdidas econdmicas,
especialmente en la produccion de pavos. El A. fumigatus se desarrolla y esporula facilmente en las
camas de mala calidad o en los piensos contaminados en el interior de las granjas. Una ventilacion
inadecuada y unas condiciones polvorientas aumentan el riesgo de exposicion de aves a esporas
aéreas. Las vias respiratorias es el sitio primario de colonizacion del A. fumigatus, originando
severas dificultades respiratorias junto con aerosaculitis granulomatosa y neumonia. Afecta al
sistema respiratorio de muchos tipos de aves, originando una gama de manifestaciones de la
enfermedad, desde infecciones agudas hasta crénicas. Los casos agudos se observan en las aves
jovenes después de la inhalacion de esporas, causando alta morbilidad y mortalidad. La forma
cronica afecta a las aves mayores y aparece mas esporadicamente. Los tratamientos para aves
infectadas son inexistentes; por lo tanto, la prevencion es la unica manera de proteger a las aves
domésticas. El mecanismo de la interaccion huésped-patogeno, los métodos de diagnodstico
tempranos y los programas de tratamientos antifingicos requieren ser estudiados mas a fondo
para el control de esta enfermedad.
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La carne de codorniz japonesa (Coturnix coturnix japonica):
caracteristicas y valor agregado

D. SANTHI y A. KALAIKANNAN

La codorniz japonesa (Coturnix coturnix japonica), la especie mas pequefa de aves domésticas, se
ha convertido en una fuente de carne popular entre los consumidores. Desde el punto de vista de los
productores, la cria de codornices comerciales es una via rentable y su volumen estd aumentando
significativamente. La produccion de valor afiadido de carne de codorniz es una manera importante
de mejorar las oportunidades de marketing. El objetivo de este trabajo es revisar el sacrificio,
caracteristicas de la canal y la calidad y composicion de la carne de la codorniz japonesa. Se discute
la situacion del consumo de la carne de codorniz japonesa, junto con estrategias de marketing, tales
como el desarrollo de nuevos productos y los métodos de procesado, ademas del valor aiadido de
las codornices de desecho por medio de su ablandamiento con agentes naturales.

La Salmonella typhimurium de avicultura: revision

M.A. DAR, SSM. AHMAD, S.A. BHAT, R. AHMED, U. URWAT, P.T. MUMTAZ,
S.A. BHAT, T.A. DAR, R.A. SHAH y N.A. GANAI

La salmonelosis es una tipica enfermedad zoondtica que se produce frecuentemente en manadas de
aves domésticas. Se han encontrado muchos serotipos de salmonella responsable de esta
enfermedad. En esta revision se discuten las aves como portadoras de la infeccion por
Salmonella enterica serovar Typhimurium, varias rutas infecciosas, la patologia, las fuentes de
infeccion, asi como las medidas de diagnostico y las estrategias preventivas que tienen como
objetivo reducir la incidencia de salmonelosis a nivel de granja. Entre las diferentes
enfermedades que se producen en las aves domésticas, las causadas por el
género Salmonella son las mas comunes, causando graves pérdidas a la industria avicola en
cuanto a mortalidad, reduccion del crecimiento y pérdida de produccion de huevos. Las
enfermedades causadas por S. enterica serovar Typhimurium tienen importancia para la salud
publica al haber estado asociadas a intoxicaciones alimentarias en el ser humano. La
salmonelosis en los seres humanos es causada principalmente por S. typhimurium. La capacidad
de este serovar para infecta a las aves y contaminar los huevos lo convierte en un potente agente de
infeccion para el ser humano. Como la S. fyphimurium es una patogénesis transmitida por los
alimentos, es importante comprender como puede afectar a los huevos y qué estrategias son
necesarias para mejorar el control de la infeccion.

Quercetina: Efectos nutricionales y beneficiosos sobre las aves

M. SAEED M., M. NAVEED, M.A. ARAIN, M. ARIF, M.E. ABD EL-HACK, M.
ALAGAWANY, F.A. SIYAL, R.N. SOOMRO y C. SUN

Los flavonoides son compuestos naturales derivados de frutas, verduras y plantas medicinales. Se
ha informado que estos compuestos poseen diversas acciones bioldgicas, antiinflamatorias
antioxidantes, promotores del crecimiento, antivirales, hepatoprotectoras, antibacterianas,
antialérgicas, anticancerigenas, antitromboéticas e inmunomoduladoras en diversas especies de
animales y aves domésticas. La quercetina se encuentra en diversos alimentos tales como
verduras, té, frutas, manzanas, vino y cebollas y se sabe que ejerce efectos positivos sobre la
produccion avicola y la salud. De ahi que como la quercetina mejora el sistema inmunoldgico al
estimular los linfocitos, macrofagos y la produccion de anticuerpos IgY, mejorar la actividad de
células natural killer, el peso de los 6rganos linfoides (bazo, timo y bolsa de Fabricio) y activar el
perfil de citoquinas, su suplementaciéon puede conducir a un estado de vigilancia inmunitaria y una
menor incidencia de infecciones y enfermedades. Ademas, afecta a las células dendriticas (DCs),
que juegan un papel importante en la inmunidad innata y adaptativa. La quercetina revoca la
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capacidad de las células dendriticas lipopolisacarido (LPS)-estimuladas para inducir la activacion
de células T especificas y reducir la citotoxicidad en estudios tanto en vivo como en vitro, 1oi que
sugiere que trabaja como agente inmunosupresor. Como la funcién inmunitaria es crucial para la
prosperidad y productividad de las aves domésticas, esta revision aclara los efectos nutricionales y
beneficios para la salud de la quercetina en las mismas como reemplazante para impulsores
inmunitarios tradicionales y promotores de crecimiento. Ello incluye la actividad antiviral de
quercetina contra el virus de influenza A, rinovirus (resfriado comiin) y adenovirus (fuente de
pancreatitis necrdtica en los pollos de engorde) y sugiere su papel en contrarrestar la toxicidad de
metales pesados. Sin embargo, se requieren otros estudios sobre bases moleculares para entender su
modo de accion, su uso beneficioso como aditivo natural promotor del crecimiento y como
potenciador inmunitario, al lado de los efectos secundarios de este compuesto en las aves
domésticas.

Estrategias para eliminar el olor de la gallinaza en aplicaciones
horticolas

C.S. RANADHEERA, R. MCCONCHIE, K. PHAN-THIEN y T. BELL

La aplicacion de gallinaza se practica comunmente en el sector horticola por su valor como
fertilizante, capaz de mejorar las propiedades del suelo y por su relativamente bajo coste. Un
olor desagradable se relaciona intrinsecamente con la gallinaza y es considerado una de las
principales limitaciones en su aplicacion al terreno. Los olores provenientes de la gallinaza son
el resultado de una combinacion de hasta 150 compuestos, como acidos grasos volatiles,
mercaptanos, ¢steres, carbonilos, aldehidos, alcoholes, amoniaco y aminas. Los olores se
generan principalmente por la descomposicion de heces de las aves, plumas, pienso derramado,
polvo y materiales de la cama. Los problemas relacionados con olor de la gallinaza estan
relacionados con tres ubicaciones principales: los lugares de produccion, los de aplicacion y los
del almacenamiento. Para la gestion de los olores en los lugares de produccion se han ensayado
muchas estrategias, aunque el control de los relacionados con el lugar de aplicacion al terreno y al
almacenamiento aun estan por ser resueltos. Ya que la gestion de los olores es uno de los
principales elementos del manejo general del medio ambiente en la produccién agricola, esta
revision proporciona una evaluacion de los problemas asociados con el uso de la gallinaza en
la horticultura, con especial referencia a minimizarlos en el almacenamiento y los lugares de
aplicacion al terreno..

Hepatitis virica en pollos y pavos

M. YOUNUS, Q. NISA, M.T. MUNIR, T. JAMIL, K. KABOUDI, Z.U. REHMAN,
S. UMAR y M.A. SHAH

El higado es el “laboratorio central” del cuerpo del ave, responsable de ordenar y transformar los
compuestos digeridos, asi como ocupandose de los productos de desecho. Es esencial que este
organo se mantenga en condiciones excelentes para mantener lasa aves sanas. La hepatitis virica en
las aves domésticas es un sindrome complejo de enfermedad causado por varios virus
pertenecientes a diferentes familias, como adenovirus aviar (FAdV), el virus aviar de la
hepatitis E (HEV), el virus de la hepatitis del pato (DHV) y el de la hepatitis del pavo
(THV). Aunque estos virus como tienen como destino principal el higado, cada uno de ellos
posee caracteristicas clinicas y biologicas tinicas. El sindrome del hidropericardio (HPS) es una
enfermedad altamente infecciosa causada por el serotipo FAdV 4 (FAdV-4) que afectan a las aves
domésticas, especialmente a los broilers y se caracteriza por una acumulacion de liquido en el saco
pericardico y hepatitis. La hepatitis por cuerpos de inclusion (IBH) fue reconocida en primer lugar
en Estados Unidos pero luego se ha extendido en muchos paises. FAdV, el agente causal de la
hepatitis por cuerpos de inclusion, es un grupo de adenovirus aviares del género Aviadenovirus. Las
aves afectadas tienen un higado palido, hinchado, friable y hemorragico, con lesiones histologicas
patognomonicas, incluyendo cuerpos de inclusion intranucleares en los nucleos de los
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hepatocitos. El HEV aviar naturalmente infecta a las aves y se relaciona con el sindrome de
hepatitis-esplenomegalia, aunque en la mayoria de las aves infectadas cursa de forma
subclinica. El THV es un picornavirus y probablemente es el agente causal de la hepatitis viral
del pavo. Actualmente hay mas preguntas que respuestas sobre THV y la patogenesia y la
repercusion clinica siguen siendo en gran parte desconocidas. La investigacion futura en
enfermedades hepaticas viricas de las aves domésticas estd justificada para desarrollar vacunas
eficaces y pruebas diagnosticas especificas y para identificar unos adecuados sistemas de cultivo
celular para la propagacion de virus. Esta revision incluye las caracteristicas comunes y Unicas de
los principales virus causantes de hepatitis, con énfasis en FAdV, HEV y THV en un esfuerzo para
identificar las lagunas en el conocimiento y la ayuda en la prevencion y control de las hepatitis
viricas de las aves domésticas.

Analisis de la curva de crecimiento en ciencia avicola
D. NARINC, N. OKSUZ NARINC y A. AYGUN

El crecimiento es una caracteristica clave de los animales y se puede definir como cualquier cambio
en el tamafio del cuerpo por unidad de tiempo y esta influenciado por el genotipo y el medio
ambiente. Las funciones matematicas llamadas “modelos de crecimiento” se han utilizado para
explicar los patrones de crecimiento de las especies de aves domésticas. Estos modelos de
crecimiento semi-mecanicistas tienen una estructura no lineal, la forma sigmoidea y ciertos
parametros biologicamente significativos. En la ciencia avicola las funciones Gompertz,
Logistic, Richards y von Bertalanffy se han utilizado habitualmente para modelar los patrones
de crecimiento de las aves. En esta revision se han resumido los estudios concernientes bajo los
titulos de “el mejor ajuste del modelo de crecimiento”, “comparacion del crecimiento de varias
especies avicolas o varios grupos experimentales” y “estimaciones de parametros genéticos de la
curva de crecimiento”. Esta revision discute los enfoques existentes de la nueva modelizacion del
crecimiento.

Resistencia a la tetraciclina en aislados de Escherichia coli de carne de
ave: epidemiologia, tacticas y perspectiva

D. LJUBOJEVIC, M. PELIC, N. PUVACA and D. MILANOV

La transmision alimentaria de cepas de Escherichia coli resistentes a los antibidticos en los
alimentos contaminados ha sido reconocida como un importante riesgo para la salud humana en
el pasadas décadas y las cepas patogenas de E. coli durante mucho tiempo han sido consideradas
como graves riesgos zoonoticos. La carne de ave es atractiva para los consumidores en todo el
mundo, por lo que las medidas para preservar la seguridad de la carne de aves domésticas son
temas importantes. Las tetraciclinas son uno de los antibidticos mas utilizados en avicultura y
todavia se utilizan en medicina humana. El uso generalizado de las tetraciclinas en avicultura puede
haber producido el desarrollo y la transmision de cepas de resistencia de las aves domésticas a los
seres humanos a través de la cadena alimentaria. La relacion entre el uso de las tetraciclinas y la
presencia de cepas resistentes de E. coli en la carne de las aves domésticas, principalmente debido
al uso irregular de antibidticos, se revisa en este articulo. Se destaca la necesidad de un uso
prudente de antibidticos, especialmente los que se utilizan en medicina humana. El continuo
seguimiento y la presentacion de informes sobre incidentes futuros deben mejorar las
normativas vigentes.
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